

































































































































































Material y Métodos

3. MATERIAL Y METODOS

3.1 Material Vegetal

Como material vegetal de partida se utilizaron estaquillas anuales con yemas
axilares en dormicién de dos cultivares de peral (Fig. 3.1) ‘Barburifia’ y ‘Manteca
Oscura’, y de ocho cultivares de manzano (Fig. 3.2 y 3.3) ‘Cacharela’, ‘Camoesa’,
‘Gravillan’, ‘José Antonio’, ‘Ollo Mouro’, ‘Principe Grande’, ‘Repinaldo’ y ‘Tres en
Cunca’, todos caracterizados genéticamente, pertenecientes al Banco de Germoplasma

del Centro Investigaciones Agrarias de Mabegondo (CIAM).

Peral ‘Barburina’

Fruto de tamafio muy pequefio, de forma
convexa, color de la chapa naranja y por
la base del fruto verde amarillo, textura
fina, jugosa y de sabor no muy dulce.
Recoleccion A Corufia y Pontevedra.

Peral ‘Manteca Oscura’

Tamafio del fruto medio, con forma con-
cava, por la chapa del fruto color rojoy
por la parte basal amarillo. De textura me-
dia, jugosa y sabor dulce.

Recoleccion A Corufia, Lugo, Ourense y
Pontevedra.

Figura 3.1 Cultivares de peral caracterizados genéticamente y pertenecientes al Centro de
Investigaciones Agrarias de Mabegondo. Fotos de ambos perales cedidas por el Dr. Santiago

Pereira Lorenzo.
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Manzano ‘Cacharela’

Fruto de color amarillo de tamafio me-
dio con forma oblonga cénica, color de
pulpa crema de textura crocante y jugo-
sidad intermedia. De sabor débil y con
poco aroma.

Recoleccion en A Corufia

Manzano ‘Camoesa’

Fruto de tamafio grande, con forma pla-
na globosa de color amarillo, color de
pulpa blanca crema, medianamente ju-
gosa, de textura intermedia, con sabor
acido-dulce y con poco aroma. Destino
mesa.

Recoleccion Pontevedra.

Manzano ‘Gravillan’

Fruto tamafio grande de color amarillo,
de forma plana globosa, color de pulpa
amarilla crema, de textura y jugosidad
intermedia, sabor del fruto acido bajo y
aromatica. Destino mixto.

Recoleccion Ourense.

Manzano ‘José Antonio’

Fruto bicolor de tamafio medio con for-
ma plana globosa, color de pulpa blanca
amarilla, con una textura y jugosidad
intermedia. Sabor acido medio y dulce
medio, aromatica. Destino mesa.
Recoleccion A Corufia.

Figura 3.2 Cultivares de manzano tradicionales de Galicia, caracterizados genéticamente y

pertenecientes al Centro de Investigaciones Agrarias de Mabegondo.
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Manzano ‘Ollo Mouro’

Fruto de color amarillo de tamafio me-
dio con forma plana globosa, color de
pulpa amarilla de textura y jugosidad
intermedia, aromatica y de sabor débil.
Recoleccion A Coruiia.

Manzano ‘Principe Grande’

Fruto de tamafio grande, bicolor de for-
ma plana globosa, color de pulpa blanca
de textura intermedia, jugosa con sabor
acido dulce y con poco aroma. Destino
mixto.

Recoleccion A Corufia.

Manzano ‘Repinaldo’

Fruto color amarillo con un tamafio me-
dio, con forma globosa conica, color de
pulpa crema-amarilla, de textura harino-
sa y medianamente jugosa con sabor
acido - dulce y aromatica. Destino me-
sa.

Recoleccion Lugo.

Manzano ‘Tres en Cunca’

Fruto de tamario grande con forma pla-
na globosa, de color amarillo, color de
pulpa blanca de textura y jugosidad in-
termedia, sabor &cido dulce y aromati-
co. Destino mesa.

Recoleccion A Corufia

Figura 3.3 Cultivares de manzano tradicionales de Galicia, caracterizados genéticamente y

pertenecientes al Centro de Investigaciones Agrarias de Mabegondo.
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Resultados

AlIB AIB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm
AlIB AIB
ZEA 0.0 0.1 2iP 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm

rigura 4.4 ASpeCto morrologico ae 10S bprotes aesarrolados con las airerentes concentraciones

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacion.
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Resultados

AIB AIB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm
AlIB AIB
ZEA 0.0 0.1 2iP 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm 1cm

rigura 4.0 ASpeCto morrologico ae 10s bprotes aesarroiaaos con 1as airerentes concentraciones

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacion.
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Resultados

AIB AIB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm
AlIB AIB
ZEA 0.0 0.1 2iP 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm

rigura 4.0 ASpeCto morrologico ae 10S bprotes aesarroilados €on las airerentes concentraciones

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacion.
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Resultados

AIB AIB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm
AlIB AIB
ZEA 0.0 0.1 2ip 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm

Figura 4.10 Aspecto morfologico de los brotes desarrollados con las diterentes concentraciones

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacién.
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Resultados

AIB AIB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm
AlIB AIB
ZEA 0.0 0.1 2ip 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
1lcm lcm

Figura 4.12 Aspecto morfolégico de los brotes desarrollados con las diferentes concentraciones

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacién.
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Resultados

AIB AIB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm
AlIB AIB
ZEA 0.0 0.1 2iP 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm

Figura 4.14 Aspecto morfolégico de los brotes desarrollados con las diferentes concentraciones

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacién.
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Resultados

AIB AIB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm
AIB AIB
ZEA 0.0 0.1 2ip 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm

Figura 4.16 Aspecto morfolégico de los brotes desarrollados con las diferentes concentraciones

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacién.
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Resultados

AlIB AlB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm
AIB AlB
ZEA 0.0 0.1 2ip 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm

Figura 4.18 Aspecto morfologico de los brotes desarrollados con las diterentes concentraciones

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacién.
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Resultados

AIB AIB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 05
1.0 1.0
lcm lcm
AIB AIB
ZEA 0.0 0.1 2ip 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm

rigura 4.4V ASpecCto morrologico dae 10s bDrotes aesdrrolaaos Com 1ds airerentes concenraciones

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacion.
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Resultados

AIB AIB
BA 0.0 0.1 TDZ 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm
AlIB AlIB
ZEA 0.0 0.1 2iP 0.0 0.1
0.0 0.0
0.25 0.25
0.5 0.5
1.0 1.0
lcm lcm

riguld 4.4 ASPCCLY 1VLIVIVZICL UC 1US DIULCS UC>dlluduLs CULL 1dS ULLCICLHLES CULICTHU ACIULICS

de las cuatro citoquininas (BA, Zea, 2iP y TDZ) con o sin AIB en la etapa de multiplicacion.
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