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ZONE L trabajo, que me he
4 }§4? visto obligado 4 ha-
. cer sobre la natura-
eza de los Pescados quando me
ha sido preciso escribir de Ila
pesca de la costa de este Rey-
no , me ha- inclinado insensi-
blemente al estudio de su His-
toria Natural, casi enteramen-
te descuidada en Espafia , y del
todo desconocida en Galicia,
aunque su costa es el Teatro mas
d propdsito para estudiarla. Las
obligaciones de Ciudadano me
a2 em-
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empefiaron en el afo de 74 4
publicar una Meimoria, contrai=
da d la pesca de Serdina, y
para dar una idea de su na-
turaleza y genio , tuve que
contentarme por entoaces con
leer los pocos libros de que te-
nia conocimiento , y como por
aquel tiempo eran en Espaia
muchos ménos que al presente
los de Historia Natural, solo
Rondelecio , Plinio , y uno 4
otro Diccionario me proveye-
ron de especies para salir del
empeio. La ereccion del Monte-
Pio, debida 4 la piedad de nues-
tro Soberano , en beneficio de
los Pescadores de Galicia que se
siguio muy luego a lu publica-
cion
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cion de dicha Memoria , para la
que tuve la satisfaccion de ser
elegido entre otros sugetos , me
proporciond tratar v oir 4 los
Pescadores mas inteligentes del
Reyno ; en cuyo concepto ha-
bian sido enviados 4 Santiago,
para acordar en una Junta de
Directores, no solo las providen-
cias gubernativas y econdmicas,
sino lo que se tuviese por mas
conveniente para la conserva-
cion y pesca de las especies,
que eran el objeto de los Ma-
triculados 5 de cuyo beneficio
y aprovechamiento se esperaba
conservasen y aumentasen fa re-
putacionde nuestra costa , y fue-
se un considerable ramo de

a3z in-
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industria y de riqueza para el
Pais.

Siguiose 4 la fundacion del
Monte-Pio la de la Sociedad Eco-
ndmica, establecida en la mis-
ma Ciudad por el zelo y efica-
cia de varios distinguidos Pa-
triotas , respetables por su ilus-
tracion y empefio en promover
tan util establecimiento , y no
dexdndome su exemplo arbitrio
a la indiferencia , hube de alis-
tarme en un Cuerpo que se ha
propuesto por objeto gran parte
de los que abraza la Historia
Natural , ia Economia y las Ar-
tes; para cuyo conocimiento cret
preciso instruirme en aquellos
que tube por mas compatibles
con



T
con mi estudio , mi edad , y las
comisiones de que me hallaba
encargado.

Fué uno de los principales
cuidados de la Sociedad el fo-
mento del importante ramo de
1a Pesca, como parte de los ob-
jetos de su instituto, y para cor-
responder a un apreciable en-
cargo, que de orden de S. M.
se le habia hecho por el Minis-
terio de Marina , con el fin de
instruirse sélidamente en esta
materia , suponiéndome con los
conocimieatos que por la cali-
dad de Director del Monte-Pio
podia haber adquirido , me en-
cargo dispisiese una Memoria,
en que reopilando las vicisi-

a4 fu-
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tudes que ha experimentado en
diversos tiempos este ramo de
industria , v manifestando el
estado en que a4 la sazon se ha-
laba , propusiese los medios
que creyese oportunos para res-
tituirlo al floreciente en que
se vio 4 mediado del siglo 1é:
encargo dificil que procure des-
empefiar , y tuve el honor
de que merecigse st aprobu-
cion,

Debia ser parte de esta Me-
moria una circunstanciada no-
ticia de la costa , Pescas que
en elia se hacen, calidad de
Redes y Aparejos de que se
sirven los Pescadores, y espe-
cies de Peces que lu freglien-
tan,
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tan , 2 cuyo fin habia solici-
tado la Sociedad de los Caba-
lleros , Ministros de Matricula
del Reyno , varias noticias, que
en virtud de orden Superior
debian comunicar 5 pero como
algunas de estas no hubiesen
podgido recogerse 4 tiempo, y
como tampoco yo hubiese te-
nido proporcion de conocer to-
dos los peces de que en ellas
se habla, combinando sus se-
flales , con las que nos dan los
autores de Historia Natural,
insensiblemente se fué retar-
dando este trabajo , hasta que
fa solicitud de algunos amigos
ha vencido mis dificultades, y
me he determinado a4 formar

es—
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este ensayo , que podrin ade-
lantar y perficionar sugetos de
mayor instruccion , y de mas
extensos conocimientos que los
mios.
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¥n la larga costa de este Rey-
hallan su ocaso varios rios que
recogen quantas aguas descienden de
las altas montafias que le separan
del resto de la Peninsula: éstas se
pueden considerar como el punto
mas alto de toda esta Region, que
en forma de Anfiteatro desciende
como por gradas hasta perderse en
el Océano Cantabrico y Occiden-
tal, formando tres planos de des-
igual extension, segun Ja mas 6 mé-
nos curvatura de los principales mon-
tes, y las desigualdades de sus an-
gulos constituyen en diversas cor-
dilleras 6 ramales ¢l esqueleto 6 ar-
mazon de este espacioso cuerpo, ter-
minandose en la apariencia en di-
versos cabos, entre los quales so-
bre-




X
bresalen y deben considerarse como
principales los de Ortegal y Finis
terya. -
Fs el primer escalon de cste na-
tural Anfiteatro todo el espacio con-
tenido desde las faldas dc las Sier-
ras de Ancares, el Cebrero, Cou-
rel v Segundera, hasta las del Jis-
¢ral , Carba, Loba, Pias, Bocelo,
Faro y Paraio , y su ancho des-
de quince. hasta veinte leguas.
Elsegundo es de casi igual exten-
sion desde dichas Sierras hasta los
predichos cabos; y el tercero des-
de estos hasta un beril 6 borde co-
nocido tambien entre los Pescado-
res con el nombre de Sierra, que
segun su informe corre de Norte d
Sur paralelo con la costa hasta el
cabo de San Vicente, con ¢l an-
cho de diez 4 once leguas, y cien-
to 6 ciento y dicz brazascn su ma-
yor fondo, perdiéndosc despues en
los abismos del Qcéano Atlantico,
i

.
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Este tercer plano es el campo
cn que exercitan su industria nues-
tros Pescadores, y el teatro de la
continua guerra que hacen 4 sus ino-
centes habitantes.

In ¢l, asi como sucede en log
antecedentes, que la naturaleza fran-
queb & nuestras observaciones, de-
bemos considerar segun Jas de los
que le freqiientan excrcitando su in-
dustria, que el fondo y la qualidad
de su plan varia segun la disposi-
cion de la costa que le antecede,
¥ quc cn partes continuan las ]la-
nuras de Jos lechos de las Rias &
Enscnadas, formando placeres y are-
nales, denominados por los Pesca-
dores con el nombre de Limpio,
y €n partes se prolongan las cor-
dilleras y promontorios con varios
cerros y alturas de su misma  es-
tructura, gue conservan aun deba-
x0 de las aguas, aplanindosc en unas
partes, y levantando sus cimas cn

otras,
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otras, como s¢ reconoce il varias
Islas que rodean la costa; y cuya
figura confirma bastante este racio-
cinio.

Conocen los Pescadores estas al-
turas con el nombre generico de cu-
bierto, porque sus pefias lo estan de
una especie de alga de color encarna-
do 1lamado Ramal (1).

Distinguen particularmente este
fondo con varios nombres como los
Taracidos, el Cabezo de Valdaio,
¢l Marachado, y para ascgurarse de
su situacion enmedio de la uni-
formidad de las aguas, se aprove-
chan de los cerros y alturas de la
costa, que tomando los unos por

los otros les sirven de seguras mi-
ras

(1} Me parece que esta planta marina es la que
Ponati en su Ensayo , sobre la Historia Natural
del Mar Adridtico , Jama Ceramianthemo ramoso,
6 ¢l Fucus capillaris , que scgun el mismo viene

del Oriente con ¢l nombre de Rochelle.
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ras para determinar el punto adon-
de saben es querencia segura de los
Peces que buscan.

No solo el conocimiento prac-
tico de la calidad y circunstancias :
del fondo que rodea nuestra costa
€s parte esencial de los que debe tener
el buen Pescador, sino el de Jas incli-
naciones particulares de los peces que

~dafreqiientan, el de los cebos que
apetegen y les detienen, el de la
. estruCtura de las Redes y Anzuelos
* &0n,que deben pescarlos, y final-
j/Mignte el de los tiempos y esta-
CIONes mas oportunas para este exer-
cicio.

Estoy persuadido que en nues-
tros puertos hay sugetos en quie-
nes concurren todos estos conoci-
mientos, y como soy deudor 4 sus
noticias de la instruccion que ten-
g0 €N esta parte, desde luego con-
ficso no escribo para las gentes de
la mar, y que mi objeto no es otro

que
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que el fixar la atenclon de aguellos
Conciudadanos que conservan un
verdadero amor 4 la Patria , sobre
los productos dc un elemento que
con tanta profusion los derrama ¢n
nuestra costa, pero siempre me que-
dard e! rezelo de que siendo esca-
sos los conocimientos que nos fran-
quean los autores Nacionales, y mu-
cha la confusion de nombres con
que se conocen los Peces y Apare-
jos en las cosias de Espafia , no me
sera posible llenar mis descos, y sa-
tisfacer como quisiera la curiosidad
de los aficionados a la Historia INa-
tural.

En este concepto daré una idea
general de los mas conocidos siste-
mas sobre la Ichthyologia, ¢ indi-
caré las varias diferencias de Peces
que sirven de principal objeto a la
industria de nuestros Pescadores, pro-
curando sefialar a los nombres con
que s¢ conocen € ¢sta costa, aque-
Hos
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1los con qus gchneralmente se dis-
tinguen entie los Escritores de Histo-
toria Natoral | que han hablado
con mas aclerto, Y oson mas céle-
bres cntre los aficionados 4 este cu-
rioso estudio, procurando en favor
de Ios menos versados en ¢l se-
falar alpunos con que los denomi-

=gal los autores Espaiioles, ¢ por
> dosiguales son eonocidos en varias

de Lt Peninsula, pasando Iue-
plicar las diversas Artcs, Re-
Aparejos de que se sirven
nuestros Pescadores.

Sin empefiarme cn una circuns-
tanciada noticia de s estructury y
de las partes que la componen,
pucs no solo haria muy larga es-
ta noticia, sino que incidiria ¢i1 my-
chas equivocaciones, que harian sos-
pechosa su verdad, me contcntard
con dar una idea capaz de que qual-
quicta que apetezca mas iastruccion
pucda adquiritla, cotejando Io que
di-
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digaj, con la tumosa obra que so-
bre ¢l asunto escribio de Orden de
la Real Academia de las Ciencias
Mr. Duhamel de Moncean, porque
sobre estar adornada de primorosas
laminas se hallan en clla ecxplicadas
con tal claridad todas las Redes y
Aparejos, que con solo consultar-
la se reconocera la semejanza, aun-
que grosera de las que emplean nues-
tros Pescadores, y ¢l modo imper-
fecto con que las usanj;d cuyo fin
procurar¢ explicar los nombres fran-
ceses que les corresponden.

Aunque aquel sabio Naturalista
en su citada obra no se ha sujeta-
do 4 alguno de los sistemas publi-
cados sobre la Ichthyologia, no ha
dexado de caracterizar los peces con
arreglo a los métodos mas cono-
cidos , y con las sciiales con que los
distinguen los mas célebres Natu-
ralistas.

Bien quisicra yo observar lo mis-
mo
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mo para ¢l desempefio de lo que
llevo oftecido, pero no teniendo
noticia de que hasta ahora ¢n Fs-
paia se haya publicado alguna obra
sistematica y acomodada a su len-
guage , habré dz  quedarme miuy
¢scaso, y contentarine con lo que
he recogido cn uno ¥ otro avtor
nacional, y de algunos Pescadores
ménos groseros. Lis preciso conce-
der entre aquellos la preferencia al
cclebre Médico Gerdnimo de la
Huerta, cuyas notas al libro g. de
la Historia Natural de Plinjo, que
tradujo al castellano, son un cla-
o testimonio de que no solo pe-
netro el sentido del antor que co-
mentaba, y el de los que le han
precedido y escrito sobre la mate-
ria , sino que hubiera sido capaz
de formar tambien su sistema si
lo hubiera intentado, siéndole deu-
dora nuestra lengua de haber ha-
llado muchos nombres castellanos

b2 cor-
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correspondientes @ los latinos, con

que Plinio denomina las diversas es-
pecies de peces de que trata cnsu
Historia, y de haber castellaniza-
do otros que puedsn servir muy
bicn en fulta de nacionales.
Antes que Huerta habia traba-
jado su traduccion y comento de
Dioscérides ¢l sabio Andres Lagu-
na, Médico de la Santidad de Ju-
lio I11, y aunque trata de algunos pe-
ces, como su objeto principal era so-
Jo el que se conociesen sus virtudes
con respecto a los usos medicos,
no se detuvo en formar descripcio-
nes, ni ménos en darnos su histo-
ria , sigui¢ndole en. esta concision
¢l Doctor Ribera que trabajo y pu-
so notas a la nueva edicion de Dios-
corides , que aunque apreciable por
otra parte, conduce muy poco pa-
ra el objeto que me he propuesto.
Procuré por su parte el erudi-
to Traductor del Espectaculo de la
na-

no:
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naturaleza enriquecer nuestra len-
gua con muchos nombres, que por
ser peculiares 4 diversas Provincias
no cran conocidos en toda la Na-
cion, pero no tuvo el mejor suce-
so en la distincion de las especics
y aun de los géneros, confundien-
do como se pucde ver en sus obras
las Lizas con las Trillas, JMzgi/as
y Budiones 5 los Cadozes con los 4/-
bures s y el Buallenato conla Orea,
y empleando equivalentes latinos,
no solo poco usados entre los mo-
dernos Naturalistas , sino de sentido
muy equivoco.

El clarisimo Sarmiento , que
nos dexo tantas observaciones sobre
varios mixtos de la Historia Natu-
1al, en una carta dirigida 4 su gran-
de amigo y protector el Duque de
Medina-Sidonia , que le habia con-
sultado sobre la decadencia de sus
Almadribas de Andalucia, se que-

Xa amargamente de lo poco que de-
b be-
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bemos a los extrangeros, que trata-
ron de esta parte de Historia Na-
taral, puesdice que Aldrobando solq
pone quarenta y si€te SMONOMOS a
los muchos peces que describe, v
que Artedio, que compso su Ieh-
thyologia en tiempo dec muas luces,
exornandola con indices poliglotos,
solo comprehendié en ellos doce
nombres Espafioles, y que losmas
son Portungueses.

Cuidd  este sabio Benedictino
suplic la falta de los extrangeros,
y aun de los nacionales , recogien-
do en sus viages quantas noticias
creyd podian conducir a tlustrar esta
materia , v es muy digna de leer-
se la citada carta por las cariosas
noticias con que exorna Ia histo-
ria de los Atunes, y aun de otros
peces.

Ultimamente se ha publicado en
el Memorial literario del mes de Ju-
lio del afio pasado de 1786 una
no-
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noticia de los peces que ﬁcqu\.ntal
vy s¢ pescan en los mares de Ma-
llorea, comunicada por el Regente
de aquelia Audiencia Don Jorge
Puig, al Hustrisimo Sefior Geberna
dor del Consejo, pero estando re-
ducida 4 la simple nomenclatura,
sin distincion de A‘sz/zzlﬂos , Crues-
ticens v Mariscos, y sin mas nom-
bres en muchos que los Catalanes
6 Mallorquines , de poco zuxilio
pucde servir a mi idea, y solo cs
suficiente para hacerme conocer que
la costa de Galicia no es inferior a
las mas abundantes de la Peninsu-
la, y que si la brevedad que me
he propucsto me lo permitiese, po-
dria hacer veralos sabios extrangeros,
que si carecen de la noticia de los
peces de nuestros marcs, no €s por-
que efectivamente falten en  ellos,
sino porque considerandolos con la
misma indiferencia con que tratan
todas nuestras cosas, no han apli-
b4 ca-
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cado sus luces a averiguar las ri-
quezas de sus senos, conteatandose
con copiarse los unos 4 los otros,
publicando las superficiales noticias
que sus viageros recogen sin clec-
cion entre gentes, las mas veces (gno-
rantes, aun de ios productos de su
propio Pais (1).

Aunque entre aquellos se habian
escrito desde el restablecimiento de
las letras varias historias generales
v particulares de peces, exornadas
con curiosas noticias y observacio-

nes,
(1) El diligente Traducter de la incomparable
Historia Natural del sablo Bufion da noticia en su
Prélogo de otros varios autores Espaficles , que
han escrito sobre animales , pero no habicndelos
pedide reconceer, no se extrafie que no los cire
en este knrayo.
Nuestro Dicclonario Casteliano tambien cita
una obra de un Mddico Espafiol , llamada Juan
de Sarapan, en gue se da razon de algunos pe-

can, pero rambien he carectdo de este auxilios
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nes , hasta que el Sueco Pedro Ar-
tedio reduxo esta parte de la His-
toria Natural 4 un ingenioso siste-
ma, no se puede decir que sc hu-
biese tratado cientificamente; y aun-
que por haberle arrebatado una tem-
prana muerte, no pudo perfeccio-
narlo, ni lograr el gusto de haber-
le publicado, se dedicd a ello si-
guiendo sus hyellas , su inmortal pai-
sano y amigo el célebre Carlos Lin-
neo, que no satisfecho de sus pri
meras tentativas, reformo su plan,
publicindolo mejorado en la deci-
ma tercia edicion de su sistema dc Ia
Naturaleza , que sali6 4 luz cn 1760,
Trabajaban al mismo tiempo los
sabios Gronnovio y Haselquisk, que
ayuddron con sus observaciones
Linneo, y ultimamente refundien-
do los dos sistemas de cstos ainii-
gos, mejorandolos y haciendolos mas
perceptibles, publicd en 1770 An-
tonio Gouan, Profesor de Medicl-

na
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na de la Universidad de Mompe-
ler, la parte tedrica de la Histo-
ria de los peces, fruto del trabajo
de muchos afios, empleados en el
estudio de esta materia por ¢ste sa-
bio Profesor, y por varics otros
compafieros suyos , que le ayudaron
con sus observacicnes y noticias (1)
Au-

(1) Aunque en c] afio pasado se publiciron en
Lisboa per el Profesor de Medicina y Demonstra-
der de Chimia Doen Manuel Joaquin Henriquez
de Paiva, unas Tahlas Zooldgicas, segun los sis—
temas de varios Naturalistas, en las quales adop-
ta quanto a los peces el de Antonio Gouan, hasta
ahora en las que han llegado 4 mi noticia no ha-
llo explicados en lengua voigar los nombres de las
varias especies que comprehende aquel auntor, y
por consiguient‘e no he podido disfrutar el auxi-
lic que esperaba, quando he leido en la Gazeta
de 1 de Marzo de 1786 la noticia de haberse abier-
to una subscripcion para esta obra. Me persuado
o disfrutarémos quando llegue 4 publicarse el libro

que ofrece con el titulo de Especies de Animales,
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Aumenté Gouan con dos nue-
vos géneros los descriptos por Lin-
nco, y despucs de el descubriéron
otro mas los Sefiores Forster y Tors-
kal, pero no obstante los trabajos
de estos grandes hombres y de los
célebres Buffon, Jussieu, Brison, Ex-
leven, Duverney y otros varios Na-
turalistas que trabajaron y trabajan
sobre la materia, no podemos de
cir que hasta ahora haya llegado a
su perfeccion este ramo de las cien-
cias naturales, dntes bien debemos
quexarnos con los Edictores de la
tltima impresion del Diccionario
de Valmont de Bomare, de que
todas las divisiones hechas hasta
su tiempo no son naturales.

No obstante para que s¢ pucda
formar alguna idea de los varios
sistemas de que llevo hecha men-
cion, y con ¢l fin de que los curio-
sos y aplicados que viven en los puer-
tos de nuestra costa puedan apro-

ve
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vecharse de la proporcion en que
s¢ hallan para contribuir con sus ob-
servaciones y noticias, 4 que loore-
mos en nuestra lengua, lo que dis-
frutan en la suya mdas las Nacio-
nes de Huropa, expondré concisa-
mente su plan.

Dividio Artedio los peces en cin-
co ordenes que caracterizé por la
posicion y armazon de sus aletas ¢
nadaderas, llamandoles con nom-
bres que en griego expucan las si-
guientes CerUIlbtd'ﬂ 1as.

Los espinssos , cuvas
aletss estan so:renidas
con radios oseos y pun-
zanes, como la Jei lo-
mo en la Dorada y
el Bemg}

BIALACOPTERIGIOS. .-

B

CH

Pl




axix

Los inermes, cuyos ra-
dios de las aleras son
Llandos vy sin espinas,
como ¢l Abadejo v la
Merluza,

ACANTHOPTERYGIOS,

™ ™

Los que tienen las aga-
{las descubiertas, como

Zci Peje sapo 6 Rana
pescadora,

BRANCEIQSTEGCS, . .

Los de las aletas terni-
CHONDROPTERTSI0S, < Hosas, como las Rayas
Zy las Miclgas.

Todos los Cetdcens

que ticnen la ¢ola pa-

PLAGIUROS. . « . . .- ralela al Ornizonte, co-

mo la Ballina , cl

ng[ e,y el Arroaz
& Tuision.

No Jle acomodé a Linneo esta
division , y signié rumbo distinto,
scparando de luego 4 luego estos
ultimos, y uniendolos 4 la clase de
los Quadripedos , por serles en su

in-
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interior estructura muy SCmejanics,

los denominé Alammalia Cele, €s-
to es, Cetdcoos ue maman, apli-
cando los Branchiostegos y Choi-
dropffrigios a los .Ampizz’éios, por-
que respiran indistintamente por las
agallas y por los puimones, y re-
duxo la clase dec los fecos 4 los pre
jamente tales, ¢sto €S, a los que
solo respiran por las agalles, y que
no viven fuera del agua, dividicn-
dolos en cinco Ordencs gue caracs
terizbé por la carencia O situaclor
de las alvtas del vientre que dice
les sirven coino pies: lamando

Q. Tos que carecen de ale-
. < tis veatrakes , como Ja

APGDLS: o o ¢ = *
 Lampreay dnguila.

Los que las tienen
detras  de  las aga-

FJUGULARES. « « » 7 1138 6 en el cuello,

como la Merluza y
el Abadejo.

THO=

Col
llas

plet

biey



g g et

XMXXE

Los aue las ticnen en ¢l
THORACICOS. . <{ feciio, como ¢l Badion

— ' .Zy cl Gallo,

Losque las tienen en ¢!
vientre, como ¢l Sal-
mon y la Sardina.

Gouan formd, como dexo dicho,
su sistcma de los de Artedio y Lin-
nco, conscrvando los Lligiuros en-
tre los Quadriipedos 6 Mzwonf;, y
los Chondr ophr}mos entre los Am-
phibios,y submwdundola clase quar-
ta en Lspmosos ¢ incrmes del si-
guiente modo:

PRIMERA CLASE.

Apsdes.

ACANTHOPTERYGIOS. Q Jégulres.
Lhordcic.
Con aga- Abdomin,
llas  com- SEGUNDA.
pletas 6 cu-
biertas, 2 }qf ;_i;;re 5
MALACOPTERTGIOS. <7 /&% 5¢
Abdomin.

TER-
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TERCERA.
Con aga-  Apoder,
llas incom- BRAI\TCPIIOSTEGOS- .f:f’fg i -:-J_F':'fc
pletasodes Fhoracic,
cubicrtas. cAbdomin,

Va e ve por lo expuesto que
¢ Lubicse de seguir rigorosamente
el sistema de Linneo ¢n la notiia
de los peces que freqlicntan osta
costa, habria de rebajar muchos de
los que valgarmente entenaemos por
ales, pero como mi animo no es
por ahora formar una historia cla-
sica de estes animales, y solo dar
nna noticia de aquellos que ordi-
nariamente se ven €n nNuestias mic
sas, y pueden servir para otros usos
de la vida,no me cefiiré precisa-
mente al método de este Narura-
Jista, ¥y agregare 4 la clase de los
Descados, no solo los @ que impro-
piamente damos nombre dec tales,

qe tomaré en la de los Quaari-

pedos y Amphitios, sino los Criis-

ia~
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taceos vy Testdeeos, reducides 4 la
de los gusanos por Linneo; de co-
YOS sinonomos me serviré freqiien-
temente, porque ¢s el autor mas
conocido entre nosctros.

Subdividio este en la dltima edi-
cion de su Systema natur.e sus qua-
tro clases en quarenta y siete gé-
neros, a que did los nombres grie-
gos O latinos de algun pez, com-
prehendiendo baxo de ellos todos
los que se le asemejan en alguna
parte de su cuerpo 6 de sus ale-
tas, como sucede con el Satmon,
en quien el caracter que le distin-
gue de otros peces, y en que con-
viene con la Trucha y los demas
del mismo género, es una peque-
ita aleta ternillosa situada en la par-
te postetior del lomo.

No me detengo en dar los nom-
bres de estos géneros, porque no
habiendo podido hasta ahora ha-
llar equivalentes castellanos para

C to-
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todos, el producirlos sin ellos se-
1ia incidir en lo mismo que noto
en las Tublas Zoologicas publica-
das ultimamente en Lisboa.

Dividié igualmente Linnco los
Amphibios en otros tres ordenes, de-
nominandolos Reptiles, Serpiontesy
Nadantes, y como solo de algu-
nos de este ultimo tengo que tra-
tar, tampoco me detengo en ex-
plicarlos, y solo advierto que en
la predicha ltima clase llegan has-
ta catorce.

Formd el mismo autor quatro
clases de los Testdceos & Mariscos,
que denomind por el nimero de
sus conchas, llamandolos Multival-
vos , Bivalos y Univalvos con es-
piras regulares , y Univaloos con es-
piras irregulares, y comprehendio
baxo la primera denominacion los
DPies de Cabra ¢ Perceves ; baxo la
segunda , las Almejas, Ostras, Mi-
gillones &e.5 y baxo latercerayquarta
las

T s el
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las Lapas , Yos Buccinos , los Caraco-
Jes, y demas Conchas Lurbinadas(r).

Mr. Adanson, célebre Natura-
lista , sigutd en parte la division
de Linnco de quien solo se sepa-
ra en reducir 4 un solo érden las
Conchas Univalvas, y en subdividir
las Bivalvas, llamando Opércula-
das O de Cobertera las que tienen
una concha llana , y otra con-
vexd como las Vieiras y Bivalvas
propric tales las convex6 convexis
como las Almejas, los Marols y

los Migillones.

Mr. de ArgentVille queen 1742
publicé en Paris una obra sobre es-
ta materia (2) vy en la que asegu-
ra haberse arreglado da lo que han

c2 di-

(1) Llimanse Conchas turbinadas las que for-
man una especie de espira como los caracoles.

(2) Tiene por titulo L’ Histoire naturelle ecler-

cie sur deux de sex parties principales la Litholo-

gie et la Conchiologie.
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dicho los mas célebres Naturalistas
antiguos y modernos , reduxo las
Conchas 4 solo tres clases, esto cs,
Univaloas , Bivalvas, y Muitival-
tas, y subdividio la primera en quin-
cc familias, y la segunda vy terce-
ra en seis cada una.

Aunque de cast todas estas hay
en nuestra costa, me contentare con
indicar, las que sirven, nosolode
regalo en nuestras mesas, sino dc ali-
mento a muchas pobres familias de
sus habitantes.

Lo mismo practicaré con los
Crustdceos , cuyas diferencias son
muchas ménos que las delos Zos-
tdceos; los modernos Naturalistas
los comprechenden ignalmente  en
lIa clase delos Jusecros , distinguicn-
dolos de los Zestdceos 5 con respec-
to a su habito exterior, porque se ha-
1lan cubiertos ¢ encerrados en una
costra 6 concha ((aunque de la mis-
ma materia ) mas fragil y delicada,

de
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de la que se despojan anualmen-
te muchos de ellos , como sucede
a varlos insectos terrestres : dividelos
Linnco en tres ordenes que carac-
teriza por su figura , denomindndo-
los Largos, Redondos y Ovales, sien-
do de los primeros las Langostas
y Lobagantes, de los segundos las
Araizas & Centolas , y de los ter-
ceros el Buey &6 Noca. _

Linneo cuenta entre los Zoophi-
tos los Pescados 4 quien Huerta da
el nombre de Muelles, y que se pue-
den dividir en tres géneros , que
son los Pulpos, las Xibiasy los Ca
lamares , pero otros Naturalistas
creen hallar en ellos mas sefiales
de vida de las que realmente ca-
racterizan los verdaderos Zoophitos:
no obstante describiré aquellos ba-
x0 la genérica denominacion de aquel
cclebre autor, y luego seguiré con
los Zoaphitos proprie tales.

Yaes comun sentir entre los mas

ce-
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célebres modernos que los Corales,
las Madreporas, las Esponjas, y otras
que parecian diestras obras de la
Naturaleza, no son otra cosa que
el trabajo de varias especies de gu-
sanos y de pequeiios Puipos, los
mas de ellos imperceptibles, sin el
beneficio de las lentes, cuyos ani-
malitos 4 manera de las laboriosas
Abejas forman estos edificios ( que
les sirven de habitacion ) de ciertas
substancias calcdreas que extraen de
sus entrafnas. De ellos son muchas
las diferencias, y algunas se hallan
en nuestra costa; de todas seria lar
go tratar, y COmo por otra parte
son de poca utilidad para los fines
que me he propuesto en este lLin-
sayo; conténtense mis Lectores con
saber que en una obra latina de
Mr. Pallas, publicada en 1766 ha-
llaran quanto en el asunto descen,
por lo que remitiéndome a ella, pa-
so 4 tratar de lo que se sigue.



DE LOS PECES
CLASE QUARTA,

ORDEN PRIMERO

DE LOS APODES,

O QUE CARECEN
DE NADADERAS VENTRALES.

Gen143 (1) murenNa, Las agallas al lado ded
pecho.

MUREN A

Sp. 2. Murana ophis canda aptera cuspidata cor-
pure 1eretl.

Este Pez tan celebrado de los antiguos
gue le consvrvaban en picinas ¢ estanques para
su reeato, y que muchas veces solia ser el ver-
dugo de sus Lsclives, no es de los mas co-
munes cnesta corfa, Nl umpoco de los mas
estimados, pues algunos miran con herror las
manchas de su cuerpo por la semcjanza que

tie~
(1) lLos géreros se emplezan £ contar desde el pri-
msro Jde la primera clase que es el hombre.




2 ENSAYO
tienen con las de alcunas culebras, y por es-
ta razon Linneo la denomina Opbis, que en
griego vale culebra.

Su cuerpo liso y delgado es muy cemcjans=
te 4 este repril, v ¢l fondo de su color mas
é ménos castafo, y variado con manchas blan-
quizcas v amarillas,

Su carne es floja v omas crasa que la del
Congrio, y en generdd reputady por indiges-
e1: e comida mas cemun es asada y reboza-
da con hojas de laurel & empanada,

En gallcgo se llama AMorea,

ANGUIL A

Sp. 4- Mutzena Anguila maxilla inferiore longiore
corpore uni colore,

Son comunes en casi todos los fios de Ga-
Yicia las Anguilas, y no lo cs ménos en mu-
¢has de sus Rias una especie & quien cn el pais
dan nombre de Eiroa, y 4 quicn no se lo co-
nozco en castellana s tos Portugucies le dan cl
de Eird, que encl fondo es o mismo que el
galiego, y aunque no falta quien se persuada
que la Eiroaes especie diversa de la Anguila,
Linneo no la distinzue ni semala mas de una,
y Rondelecto expresamente ascourd que no hay
otra, y que todas las Anguilas nacen cn el

agua dulce , y con el tiempo bajan al mar.
1as
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Las que se pescan cn éste tiencn el lomo
pardo, los costados de un verde obscuro, ¥y
el vientre blinguizeo, v s he de decir lo que
sicoto, yo les hallo alpuna pequedn diferencia
de L fluviatiies, pues me parcce su cuerpo mas
igual, y su cola y cabeza mas roma que la de
las Anguilas,

Cégense estas, como va dicho, en casi to=
dos los tfos de Galicia; pero con mas abun-
dancia que en otros en el Mifo , desde ¢l puen-
te de Rabade hasta Pucrtomarin, 3 su cosecha es
un pequeiio ramo de comercio para Jos natu-
rales, que salindolas y secdndolas las venden
por docenas en tedo el Reyno, Las Anguilas pre=
paradas de este modo son por fo generaf de me~
dix vara delargo, bien que hay algunas de hasta
Una vara, y Ge grucso competente llamadas Ca-
bos que sirven para regalos.

Las Anguilas frescas de mase:timacion son
las del ¢stangue de Sobrado, que es un lago
artificial de aquel Monastario,

Ertre las Liroas ticnen fama las de fas Rias
de Saday Jubia, que cs un fangal de fa del Fer=
rol inmediato al Priorato de este nombre,

Se sirven las dnguilasy las Eiroas frescas,
fritas, guisadas y empanadas; pero quando sen
de proporcionado tamafo se asan sobre las par-
rillas, rebozadas en hojas de laurel & parra, y
aderezadas con un poco de limon ¥ pimicityy

Az 500
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son excelentes, v s corne muy delicada, avi-
que no dexa de ser nadigesta,

El wo mas conun de las Angailas secas
es cocidas con colts, Yy sazonadas con acevte
¥ vInagre, aungue aicmprc conservan un whllo,
que para algunos nada tiene de agradable, Ron-
dmmo dice que las Anguilas .151plcp1r1da.s s0n
las mas sanas, perque lasal desara v disuclve
las partes viscosas de su carne: entre las mare-
nas v fluviales da Ia preferencia a las primcras,
y €ncarga que en caso de comerlas cocidas o
empanadas, sca al principio de la comida, poy=
que son ménos indigestas,

CONGRIO.

Sp. 6. Murena conger rostro tentaculis ducbus li-
nea laterali expuncus,

Es tan conocido este Pescado que no ne-
cesita explicacion: su nonbre o5 cast ¢l misme
en toda Lspana v oen lus Nactones vecinas; no
obstante Andalucia v en o costa del Lis-
trecho le Haman .S:a‘:fzo ipero Jos Pertugueses ha=
cen entre oste nombre y el de Congrio una pe-
queita diferencia fundada solo en ¢l color, lla-
mando Safo al negro, y Congrio siblanco: de
une y otro se coge con abundancia en la costa
de (.,dlcm los negros que sen fos mas estima-
des n todos ticmpos, y en las mmediaciones
de

L S

'L




DE J1LOS PECES. )'
de !a costa, y los blancos particularmente en
el verano, y 4 quatro v cinco leguas de distancia,

Aunque son muchos los que se gastan en
fresco, son muchos mas los que se reducen 4
ceciales , abriendolos desde la cabeza 4 12 cola,
y dandoles varios cortes transversales para que
los penetre el sol v el viento, que es ¢l Gnico
modo de prepararlos: <on los mas apreciables
Jos del puerteeito del Pindo inmediio 4 Ja Ria
de Corcubion, y Io eran en tazpo del Doctor
Huerta los det puerto de Cannas inmediato g
San Cyprian, entre Viveroy Ribadeo: creo me-
rezcan csta preferencia per Japroutitud con que
se les prepara, v 4 que favorece mucho o in-
termados que estan estos dos puertos en ] Oce
ceano, y su proximidad 4 los comederos de ¢s=
tos Peoes (1),

Rondelecio hace la misma distincion entre
Jos Congrios, amando Litorales 4 los negros,
y Pelagicos & de alura 4 los blancos, v bajo
la fc de Eudoxo ascgura que los hay de tal t-
mafio que no pudiendo conducirlos un hombye
necesitan muchas veces de un carro s en esta costa
IO SON T MORSIIOSS , PEro 4 veces se cogen
de 8o v de 100 libras de peso.

A i

(1) Fnla costa de Asturiis se pesca una especie

de Congrio 4 que dan ¢t nombre de Pé’rmgm;z: me

aseguran 1o tiene otia diferencih que ser la cola um
poco mas ancha que la de los Congrivs comunes.
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El mismo Rendelecio dice que el Congrio
ticne poco aprecio enire Sus paisanos , pero que
no sucede lo mismo entre 10s Fspafioles, y ¢s
asi, pues cecial & seco sucte pasar el quintal
de 200 reales, y se compra con cstimacion en
los paises mediterréneos , empleandolo fas Co-
muntdades en potages de garbanzos, y cONOLIOS
condimentos ; en fresco s¢ come cocido y ade-
rezado con accyte , VIngre y mastizd, suisado,
frito y csca\'ccl-aado;}' de todos moedos su carie
es pustosa, pero la crasitud de que abunda la

hace de dificil digeston,

Gen, 148, ovripium, La cabeza lisa , v el
4 > )

CULIPO €1 forma dc es-

P;‘Ld;l.

LORCHA.

Sp. 1. Ophidium barbatum masilla inferiore cirris
quatuot.

A este Pescadillo no conozco nambre caste=
Hano , nisc pierde mucho , pues vale poco por st
insulsa comida, e<delos Litorales, ysc sucle
pescar con una varita en las cavernas de las pe-
fias, silvindole el Pescador para atragyle ol an-
zuclo, su tamafo apenas lega 4 una quaria; su
color s entre pardo y ceniciento, carcce de cs-
camas, y en el todo de su forma sc asemej2

bas-
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bastante 4 la Doncellita s su carne cs floja é
insipida, aunque facil y sana sy asf el tmico mo-
do de comerla es fritay rebozada en harina.
Valmont de Bomare habla de un Pescadillo
4 que en Frances da el nombre de Locke , y que
coloca en el género de las Carpas , pucs le hace
espeeie de A‘/)/JI'J y aunque la variedad del nom-
bre frances al gallego es tan corta que solo con-
siste en una Ltm , en ¢l géaero diheren esencial-
mente , pues la Locke cs pez Abdominal |y nues~
tra Lorcha Apode; por cuya razon le colovo
bajo el genero Ophidio, y cn la especic que

Linneo denomina por las barbillas,

sste hermoso Pez 4 quien Rondclecio da

el nombre de Fulis, conserva en gallego casi ¢l
mismo , pues en la Ria de Arosa se llama Fu~
iz, denomindndosc en este puerto , y sus in-
medinciones Rebioca, con alusion al color ru-
bio que es uno de los tres de que se halla va-
riado, v queen todo su cuerpo forman un Fer-
moso contraste de amarillo, rojo ¥ pardos su
tamafio comun suck ser de una quarta, sus ale-
tas dorsal y anal se unen con lade lacola, care-
reciendo de las ventrales: por cuya razen Lin-
A neo
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neo la coloca entre las Apodes; sus escamas son
cast imperceptibles, sus ojos pequefios y redon-
dos, y su cabeza aguda.

Aunque Rondeiccin hace poco aprecio de
su carne, aqui es estimada por su delicadeza
y salubridad, y su uso se permite 4 los enfer=
mos: ¢f mejor modo de comerla es frita, y
rebozada con harina,

Gen, 150, xrpaias.  La mandibula superior
se termina en forma de
espada osca, '

PEZ ESPADA,

Xiphias Lint.
Kiphias gladius Arted.

Este Pez aunque de clase y género distints
de la Ballens, sc suele conur por su tamafio
entre sus diferencias, pues a veces lega a tener de
tres a quatro varas de largo, y arroja como aquel
cetaceo el agua por un camal que uene sobre
la cabeza: lamase Pez Espada, porque desu
mandibula superior se prolonga un hucso pun-
tiagudo que representa una hoja de espada cu-
bierra de la misma piel que el resto del cucrpo:
fa figura de ¢ste s semcjante & la de un Sa/-
mon , del que difiere en wener la cola orizontal

como las Ballenas, a las que persigue y ataca,
no

PN g gie  gm e o
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no selo con su cspada, sino con sus dientes , de
que cstan armadas sus quixadas, y aunque me~
nudos son punzantes y dafinos. .

Rondekeio y Valmont de Bomare dieen
que tanmibicn se le da 4 este Pez ¢l nombre de
Emperador | pero 4 1o ménos en 1a costa del
Estrecho, o Pez que lleva este nombre es muy
distinto, y sobre careccr de la espada, que ca-
racteriza el de que vamos hablando , disconvie-
ne en la figura de su cuerpo, que es mas pa-
recido al de las Doradas, que al de Pez Es-
pada.

Algunos llaman 4 este Pez Espadon, pero
se equivocan, porque cl Espadon es el Priste
& Pez Sieria, denominado en Linnco Squalis
pristis (1),

I:] Doctor Paiva da el nombre de Espadarte
al Xiphias & Pez Espada,y me parece con mas
Yazon que nuestro Sarmicnto que en Sl carta
sobre Almadrabas dice que en Galicia dan este

nombre a la Horca, pez que ni la mas remota
alu-

(1} En una Fscritura de compnfifz, celebroq en
1609 entre varios Caballeros de la Provincia de fon-
doftedo, pars hacer la pesca de Baliena v otros Ce-
faccor desde los puertos de Foz y Nois, se habla
de uno Hamade Xifarte, nombre acaso corrempido
del G:"lcgn /Yi;rr/ﬁ:z;, que s¢ daal Pez E.\'}hh!’.l; pero
en Ju costa de Asturias se aplica al Ballenate , acaso
con poco fundamento,
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alusion tiene con €osa que suenc a espada,

Sc halla este Pez en los mares de Galicia,
en los quales cs mas comun hdcia la Ria de Vi-
o, y fué notorio lo acaecido 4 la Balandra de
S. M. la Ardilla, que estuvo para irse d pique
por haberle sobre esta costa pasado el costado
uno de estos Peces , dexando en ¢l su arma (1)
que se ha conducido al Rea! Gabinete de His«
toria Natural,

En Junio del afio pasado se internd otro por
1a Ria de Padronhasta tres leguas de o Ciudad
de Santiazo adonde le cogicron frente al lugar
de Tria unos Pescadores, Su expada se conserva
en ¢ Gabincte de la Real Sociedad Compos«
telana,

La carne de cate Pez es comestible, y los
Pescadores aseguran de buen gusto.

(1) Ya Tlinio asegura sucedia lo mismo con free
gliencia en los mares de Mauritania,

L e i A DA M W o wa et
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DE LOS JUGULARES
ORDEN 1L

Gen. 151, cairio- L labio superior doble,
NYMUS. los cjos inmediatos , ¢l
cucrpo liso.

AR AN A4

Sp. 2. Callionymus Dracunculus, dorsalis prioris
radiis corpore brevioribus.
Dracunculus Roendelet,

No debe confundirse la Araita per., Ha-
mada cn gallega, Peife araiic, con la Araiia 1=
pisco, O mas bien crustacey, 4 quien damos cl
nombre de Centola, ylos Latinos ¢l de Pugn-
rus. La Ara#apez solo se parece al 1nsecto de
quicn tomd ¢l nombre en ser la picadura de
sus cepinas venenosa ¥ delorosisima, su figura
secun ¢l informe de los Pescadores deesta costa
( que no reparan en menudencias ) pues vo nola
he visto, sc asemeja 4 la de vna trucha , deuna
tercia de larzo, cabeza pequedy, y de color va-
riado de verde y paxizo,

Es dudosa su aplicacion entre los olneras
ciento ciucuentd y uno Hamado Callivmyrio,

y
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y susegunda cspccne denominada Dracuncalys,
y cf czcnto treinta v tres llamado Trar binus,
pero interin no lom ¢t reconocerlo, lo dcmre
p‘uado al primero, con quien com‘mnc en tener
las ecpmas punzantes en los extremos de las
operuu 1s de las agallas.

Covarrubias en su Tesoro habla de este Pez
baxo el mismo nombre de Araiia v dice que
en la oreja tiene unas espinas con que pica, per-
suidome que este autor cntiende por orejus lus
opcreulas, en las que como va dicho tiene el
Dracuncalo las espinas punzanies,

Nuestro Diccicnarto castellano no distingue
la Avatia crastaces de la Araiiz pez.

En algunas partes de Francia llaman 4 este
Pez Lacert, sin duda porque en la mezcly de
colores con que esta variado s asemeja al La-
garto.

Su pieadura es dolorosisima por espacio de
veinte y quacro horas, v ¢l cmedio para miti-
gar los chnorc,s es apln,ar sabre la hertda ¢l hi-

gado del mismo pez machacado : no obstante,
su carne ¢s comestibic y de buen gusto,
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Gen. 194, capus, La cabeza chata, el Iow
mo con tres alctas,
FANECA,

Sp. §. Gadus barbatus tripterygins cirratus maxilla
inferiore punctis utrimque septen.

A este Pez no conozco nombre equiva~
lente ¢n castellano, ¥ solo s¢ que en Portugues
tene ¢] mismo que e Gallezo @ su cabeza e
proporcionada , la mandibuly inforior Con 1ina
barbilla, los dientes de sierra > ¢l paladar dspe-
10, las operculas simples | ¢l cuerpo desde me-
dia quarta hasta una tercia » ¢l color del lomo
pardusco, y blanguizco ¢l del vientre , ¢l todo
wn-transparente que se le pueden contar los
misculos, la linca lateral » al principio curva,
y tuego recta, tres aletas on el jiomo de figura
obtuia, la primera angular con doce radios ,la
segunda con veinte Y uno, y la tereera lo injs-
mo con dicz v sels, lasaletas pectorales de tre-
cc radios, las ventrales de seis » largas y estre-
chas, y la de Ia cola con treinta y dos: en-
treesta v la dltima vertebra tiene una bista ro-
Xa por ambas partcs.

Fa Fansca ticne varios nombres en las Pro-
vincias de Francia, en la Rochela e llaman 74~
cand, en ¢l Havre v Diepa Barand, en Fescamp
Poulle de mer, en Brest Malcot | en Breta-

na
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fu Guitan , y o0 Parts Morne fraiche.

I'n Rondelecio se haila un diseho que con=
viene con la forma de la Faneca ¢ todo me=
nos ¢n carceer de Ja primiera Jeta delanus, esha
scgunda especic de Anthia que dice se thmaen
Provenza Capelan, y o€ inclina 4 que sea del gé-
pero de los Bacalass,
y por ¢so la colaco en <l
va schalada que es la que 1S le conviene.

Lz carne de fa Fagzca ¢s muy facil y de-
licada, puro de poco gasto, ¥ 51 WSO Mmas co=
mun ¢s fria y rebozada con el

alguna consistencia , y hace mas s3 Y

PR
como 4 Ml Ime parcie,
y en la especie que

harina la

BASOCA

. Ascguran los Pescadores de esta=Egu::
hallx en ella una diferencia de la cspccic ante-
2 Basocas pero no han sabido

cedente, llamad
la de que s muche me-

dar otra noticia sino
jor que la Fansca.

SARRETA.

Sp. 7. Gadus me
bus , maxilla supcriore longiors.

Tste Pez, 4 que no €onozeo 1om

tetlano , ¢ comun ¢ las cotas ded Occano,
y bastante fregiiente en ia de Galiclas se pares
e

rlangus tripterygius, imberbis, al-

bre cas-
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ce 3 la Merluza, aunque proporcionalmente es
mas estrecho hacia la cola, el color de su lomo
es algo pardusco, el resto del cuerpo plateado,
y la nea lateral negruzca.

. Entre los Peces de que habla Rondelecio,
me parece es la segunda especie de los Aselos,
pucs aunque en ¢! Mediterraneo baxo el nom-
bre de Merlan se entiende el Abadejo, cf di-
scfio que trac se asemcja bastanted la Sarwctu,
y aun ese autor da a entender que habla del
Merlan del Océano , y no del del Mediter-

G
ranco,

Si Valmont de Bomare no se ha equivoca-
do en la cita de la obra de Rondelecio, pare-
ce cntiende que ¢l Merlan s en aquel autor
la primera cspecie de los Aselos; cuyas seflas
4 mi entender solo convienen 4 la Merluza.

La carne de este Pez cs blanducha, tierna,
ficil, y por consiguiente muy sana, aunque al-
go insipida; por cuyo motivo no le convieng
otro guiso ni condimento que fita, y rebozada
coltr harina,

Willoushby dice que en muchas partes de
la costa de Alemania se sala y seca, y que re-
stlta un alimento muy erato, y propio paralas
personas delicadas : en nuestra costa seria facil
practicar lo mismo, pucs abunda su pesca, y
muchas veces se desprecia por la falta de uso en
eonservarla salada.

Gen,
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G 1540 GADUS.
ABADE7FO.

$p. 10.Gadus pollachius tripterygius, imberbis, ma«
-.:11a inferiore lon~iore, inea larereli curva. Linm,

s dorso triprers gio, ore iuberbt, maxilla in-
feriore longiore, Liwa laterall curva. Art. syn.
pag- 34

Duhamel Pl 2o, fiz. 1.de a 1. sec. de la 2, parte
Cap. 2.

Rondelet. secunda Ascfloruin species , Provincta-
libus Merlan, Vencus Pece molle Romanis Phico.

Me parece que con todas las sefias que pre=
ceden no serd difictl conccer la capecic de Jia-
¢l a0 Namado en Castcllano Ahudefu |y en nues-
tra costa de Galicia Badejo, y de quieny M
Duhame! dice que en fa scptentrional de Fran-
cia tiene nueve distintos nombres, pucs en Bre-
tafa le Naman Liez, cn Havre de gracin Alei-
Ju-verdin , enFescamp Grelin, cu Caen Luts,
en Picardia Merlu, en Baxa Bretana Leveneg.ate,
en Gram ille y en Gascuiia Abadiba, y cula cos-
ta Je Provenza Merlan.

Feta cran varicdad de nombres ¢s la que
ha dado motivo 4 la confusion con que sc ba
tratado de este pez, ¥4 que se hubiese re-
rutdo en loocosn de Galicla como ¢} mismo
£ o que nanto abunda sobre ¢l Banco de

1 . e
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En otro ticmpo (1) me incliné 4 que el
Abadejo, quando uoiuusc el mismo B:amlaa,
era csycug muy semcjante, y que fa diferencia so-
lo comsistia en ¢! modo de salarlo: pero en cl
dia con mas instruccion, v ) despues de un cir-
cunstanciado cotcjo con las deseripeiones de Lin-
nco, Duhamdl y Rondelecio, y con los dise-
flos de estos dos ultmms, no tengo dificultad
¢n ascgurar que 4 nuestro Abrzde_;o convicnen
pertectamente los caracteres que le dan los pre-
citados autores, v que dicha diferencia entre
¢l y el Bacalao consiste: primero cn ser ménos
grueso y mas pardusco que éste: segundo cn
tener lacabeza mas delgada v mas l:urrmj eucd:cn—
do un poco la manfhbu la inferior 4 la superior:
tereero en carecer de una barbilla que en aquella
tienc el Bacalao, y no ser wus dientes tan gran-
des: quarto en tener Ja cola como la de la Go-
londrina , y no cortada rectamente: ¥ lo quinto
en quc su Carne €5 menos  consistente que la
del Bacalao,

Todas estas pequefias variedades no sc opo-
nen a que ¢l Abadejo sea uma de las especics
mas propias para las salazones, 4 que igualmen-
te que ¢n nuestra costa lo desuinan en toda la
de Francia, siguiendo casi ¢l métado que se
praciica conel Bacalas en Terranova, y sc re-

B du-

(1) En mi memoria sobre la pesca de Sardina im-
presa ¢l afto de S
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Guee £ nue cortindole facabeza, se abre nasta
el suus, se le quinala esping, ¥y se sataen pilas
con mucha Sdi Zrucsa, colocindoin cabeza con
c(m, y cola con cabeza , dexdndolo ast por uno
¢ dos dias, segun ¢ note oma la al; pasade
gste LCMpU € 1ava 0 asa salada, se vuelve
[ agmer OO PLA peT TS o quatro dias para que
sCCn uaub, iucm) e aende en arcnales de
ios, & sobre piedras, volvicudolo y re-
volvient wxo de efnco en ¢inco horas por cspa-
clo Cr ucho dias, que es ¢l gempo quie e con-
teinnla preciso pu‘a que quede bien seco , ¥ s
pucia Feecger al Almacen.

Como €l clima de Terranova €5 mas ine-
buloso v hiimedo que Ia costa septeatrional y
occidental de LsFana, la dcsccacmn del Baca-
{19 ©5 opercion mriicho mas pmh\l , pues dura
mas éo cinguenta dias, v ose rep! ite hasta ocho &
s veees lq il*llliobl‘l de empilarlo y tend lerlo
41 o dntes de penerlo on ¢l Almacen, & de
i3 en las cmbarcaciones que lo condu-

eX!
DR
;:31 se Holina 4 que seria mejor cdese=

cvr o] Buralas calzindolo en perchas, v yo 0¥
Jooo misma opinioh, ;.‘ aun de que se deben
Coomar m‘”.aﬁ(q adonde se resguarde de la in-
S Tangil de lns ten sporales bastante {reqiiente
e a1 COSMa G POT LUNR FzZen asl o prlcnm-
i los Pescadores Viascos, que por disrosm,on
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de D. Gerdnimo Hixosa prepardron en clla algu-
nos cientos de aumzles.

Lstos hombies cran tambien de opinion que
Cl AU l'l-JLJ ‘1 1112 :“.}‘HPCLH)T” :' L ‘(‘)L'CStO PIIJ
recibir 11 eai, siose pichriese el método de pes-
car con a L.-As, como se practica en Terma-
nova, o su pais, v oen algunos puertss de nues-
tra ¢ostr, al 150 dr Ias redes d2 volantes, en
las que se mantiens ¢l pescade per uno 4 dos
dizs mortificads con los continuss esficrzos que
hace para dcsprend:rﬁc . sucedienda in contrario

= -

con Jos anzuelos, de los guales sz recope en el
mismo instanie que se ha sentido prender et eling,
erinchandolo y satandolo ¢n ¢f miimo div que
es cogido.

Aunqucno {ulta esta especic en toda fa cos-
1a de Galicia, fa parte mas {regiicnoda ¢ al
Socaire del cabo de Finisterra , enfrente de las
Rias de Nola, Arosa, Pontevedra y Vi,
sobre los muchos baxos v placeres que rodean
sus 1>l1f

No por que el uso mas cemun sca o de
empl._ul() en ceclales, dexa de comerse MIUCIO
en fresco, sirvien \1(‘10 cocido, frito v rebora-
do con los condimentos que le corresponden,
y con jos que €s bastante gustose y de fadil
alimento

Como la pesca v salazon de esta especic ¢s

una de las que mas “deben interesirnos, me he

- Bz de~
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detenido en su explicacion mucho mas d¢ lo que
Practicaré en las que siguen.

MERLUZ A,

Sp. 11. Gadus dipterygius imberbis , maxilla infe.
riore longiore, Asellus primus, sive Merlucius,
Villoughby.

Es conocida la Mer/zza en csta costacon
el nombre de Pescada & Pljota, corrupcion
del latin Pisciora con que la denominan los ins-
trumentos de Ja media edad, como contrapues-
to al nombre gendrico Piscis, que me persuado
se aplicaba al Abadejo, pues aun cn este Reyno

en el vecino de Portugal se da el equivalente
de Peije al Bacalas, que lc es tan semejante.

En Trancta dan tambicn ¢l nombre de Aer-
Tucke 4 nucstra Pescada, y Duhamel ascgura
que uvn el Mediterrineo le laman Merlan, con-

fundicndola conla Sarret 23 pero Rondelecio, que:
b

conociz mejor que otro los peces de aquel mar,
no habla de tal cosa, y aplica ¢f predicho nom-
bre de Merfan al que corresponde, y celocala
Morluza en la primera especic de los Aselos,
dando un discno bastante ¢xicto de ¢ste Pez,

que regularmente ticne desde media, hasta unma

vara de largo, su lomo es cenicicnto, vien-
tre plateado, la cabeza larga y chata, los ojos
grandes, y la boca muy rasyada con agudos
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dientes, no solo en clla, sino en el paladar, y
aun en el eséfago.

Ls Ia Merluza uno de los pescados mas
voraces y destructores de las otras especies, y
especialmente de la Sarding, y por cso los au-
tores Franceses dicea que ef nombre frances Mer-
Jus viene del latino mzaris Lucius |, como si
divese Barbo de mar, con respecto 1 quc los
Barbss de Rio y de Estanque son grandes come-
dores de los otros Peces,

Péscase la Merluza por lo comun con los
volantes , pero serfa mas apreciable si se pescase
con anzuclo, como suclen hacerlo algunas v
ces, y sc practica en la costa de Trancia.

TF uso mas comun de su carne es en {fiesco
o salpresa, cocida & fritas pero el de mas uti-
lidad v ventaja para ol plblico es salada ¥ scea
al ayre, v asi sc vende en nuestros puertos , d¢
los quales s¢ transporta 4 lo interfor dcl pais
y de Castilla, no obstante €l imperfecto modo
COn que se practica esta operacion, en la que se
debiera observar o mismo que dexo dicho para
¢l Abadejo ;s por cuyarazon no lo explico cn este
articulo.

B3 BAR-




22 ENSAYO

BARBADA

Sp. r7. Gadus mediterraneus monoprerygius cirras
tus , maxilla supenore cirris duobus , inferiore
unico.

Parcce 4 primera vista muy extrafio apli-
car cste Poscadiflo al glnero de los Gados &
Bacalaos , pero despues de recenocido ¥ co-
tejado cxactamicntc , 0o me queda duca en que
5 2 ultima especie deooste pCnero Hamada
por Linneo Moediterranea, acaso porque in-~
distintamente vive o la alura y en la costa,
T tedes sus caracierss dietintivos conviene
12 Burbadz con la wal especics ia que yo e
ceorocido tesia un pic de large, Voo de
sier parde por tedo ¢l cucrpo, dectinando 4
blanquizen por 1 vientre, de forma aplanada
por los tadac, caheza chara v oobtusa, 0jos re-

dendos, pupila negra, ¢ nis dorado, boca
rasgada, dientes menudes , paiadar spcro, la
mandibuls superioy cxract! dos barbiilas de-
oo de s aberturas nisales , y unaen la map-
dibuls inferior ; carese 5tz Pez de cscimas, ¥
tiene fas aleras yo sus rading como van schialg
des, con solo 1a diferensia que en I innco 1o
o 1odtan la branchial v candal,, v oque los ra-
dios do las pectorzles son quince, Iz colr €8

redonda vy separada de 12 alera doral y anal,
Se
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Sc parece mucho la Barbada 4 otra cspecie
de Buacilao llamado Ling, que nos traen de
la America por muy delicado, y con efecto
aun hago memoria que la primera vez que le
he visto en cste puerto, le daban nomibre de
Lin Barbada.

Hay en csta especie una variedad Hamada
Bertorella , mucho nus estimada que la comun,
y aunque no la he visto, me aseguran jos Peu-
cadores que solo se diftrencia en ser de ma-
yor tamafio , procedido de que pescandose so-
lo en o cubicrto de Ia zlra les queda mas
LCmPo pars Crecet,

Poondelzcio trae la Barbada con el nom-
bre de Mustells woulgaric, aludiendo & sus bar-
Litlas que remedan & I Comadreia & Mus-
teila, dala jevalmente otra barbiila o fulsa na-
dadera sobre la nuca, la que en cfecto se balla
cn las Barbadae, v nola wvo presente Linsco,

Péscase 1o Barbada comun a fa vara dende I
costa, la Bertorella 4 Ta Lfas una y oy«
de carne blanducha y swaves por cuys razon
fas tienen por muy <an2s, y las permiten alos
enfermos , nsandolas gencralmente fritas 4 las ce-
nas las personas delicadas de este puerto, en
cuya Costa son Uy COmunes,

B4 THO
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THORACICOS.

Gen, 160, cotrus.  La cabeza osca, depe-
ra, y mais ancha
el cuerpo.

CREGO,

Sp. 4. Cottus scaber capite striis corporisg
mis serratis, linea laterah elevata.

Is tan semcjantc este Pez por su figura 4
la Lucerna & Golondrina, que & primera vista
parcce debe agregarse 4 su género, ¥ oseparar-
I del de Jos Cofos adonde le coloca Tinn 20,
no ebstante hay usa diferencia esencial en-
we ol Grego y Ix Fondega, que comsiste cn
que 11 dinca fateral estd compuesta de mms es-
Camas cepinﬁms‘ que T hacen muy pereeptible
v aspera, v ademas de eso d color dd Clérino
es pl}ahsm y ol de la Fordega cncarnadoes:
tos Catualanes Ie Waman Biver, v dicen que se
llama Clérigo, porque al sacarle del agua quan-
do lo pescan hace un zumbido como fos Cle-
r1gos quando cantn, yo creo mas bicn que
en qallepo le Naman Grega, ven catalan Biret,
porque las espinas de que esta armada su ca-
beza representan un beneie de Clerigo s en
tranccs me parece le com iene ¢l nombre de
Gron-

R M
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Ig
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Grondin que le da Gouan, y que alude a
gruitido que hace al tiempo de sacarle de
agua,
Ya llevo dicho que el Crego en su figu-
ra s parece a la Fondzga y al Fscacho , ¥
que solo se difzrencia en ¢l color que ¢s pardo
en ¢! Tomo, v blinquizco en cl VIENtIe.

A los mismos se parcee iguaimente en su
comida, € iguiles prcpn‘acionés le convicnen.

Sezun Ja relacion del Regente de Mailor-
ca tambien parece que en aquella Tdda le dan
iguaimente ¢l nombre de Clérigo, y los Ca-
talanes 4 quien he consultado conviniéron ¢
que el Clérigo de aquelia Isla es su Biret.

Concurren en ¢l Pez de esta cspecic casi
todas las difcrencias con que Linnco caracte-
riza las mas de este generos ¢l que he recono-
cido tendria media vara de largo, color par-
dusco , vienire blanco, fa mandibula superior
CSPINOsa , SCIS CIFrDs & barbillas entre las ale=
tas jugulares y pecrorales, y la cela lumata,

ESCORPION.

Sp. 5. Scorpius capite spinis pluribus, maxiila su-=
periore paulo longiore.

Fste Pcz muy parccido cn el aspecto o=
terior 4 un Mevrlon & Budion , ¢s de un co-

lor encarnado con pintas negris y blancas , su
ci-
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cabeza es grande y o de puas, y sus ojos
cstan cn ]a WIe supcrier, y muy cercanos,
ticne Jaaleta dorsa! con doce radios cspinosos,
v dicz mermes , las ventrales thoracicas y de
eis radios, Ll'?jd["U aes dediczy cu) Jcc’oudaJ,
I.1 anal dedos radios espinosos v sicte inermes,
kicaudalredonda y de catorce radios ramentaceos,
Ia membrana brancnial de seis radios, las bran-
chias espinosas, la lengua osea, la mondibula
v ¢l paladar dsperos, ¢l vientre grande, voel
anus & las dos tereeras partes del cuerpo, del
(iml la cabeza ocupd ung fOreerd parte, su ta=
maiio sucle ser de un pie de lau‘rro, V Sl car=
ne fuerte, comnacta y o parec da 4 fa de los
_'j;pﬁrw v de buen gusto, se sirve guisado,
f: Jm v coctdo, v osu caldo os excelente para sepa.
P‘Clﬂl""“ cuosus espinas os muy dolo-
Foma pcro su mcomadidad se mitiga plsmdo la
varte lesa por la punta del pene, Llamase en
E‘.nllcgo Escarapate.

No es muv {regiiente ¢l Erearapars en es~
TiCostd , £ CU\) N‘ UL S suc. (.1 1!‘31 5 '\ ql;dll"
dovse pesca con ﬂuu 1 :mm‘d.m 12 dicen los Pes-
cadores que s seaal de proxim Beprasca
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Gen. 161. scoRpaNA, La cabeza grznde V45~
pinosa.

ESCORPENA.
Sp. 1. Cirris ad cculos naresque.

Mo hay mas diferencia entre la Escorpena
v el Escorpicit, segen nucstro Laguna, que
el que aqueila os negra, ¥ vive en los araii-
les de la costa, v oste Peligico G de alwry,
cricarnago ¥ comestible.

En o mismo convienen NUCstros Marcan=
tes, Y Ci gue sus (opinas sOn SCNCROsas v
causan grandes dolores. Rondelecio dice ha cu-
rado las picaduras aplic;mdo encima un Saflirone=
te abicrto, y ¢l ln’gado de 11 miema Escorpera.
Del micmo medose podrd curar Ja ¢el Escorpion,

Valmont de Bomarc confunde este Pez con
el antecedente, v dice que €0 Francia sc ila-
ma Hscorpion marino 6 Rascase.

7Sy
Ko

Gen.
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Gen, 162, zFUS, La cabeza y ol cuerpo
aplanados,

GALLO.

Sp. 3. Zeus faber, cauda rotundata lateribus me-
diis ocello fusco, pinnis analibus duabus.

Gallo llaman en la costa de Andalucta al

que en la de Galicia damos nombre de San

i Martifio , acaso porque su mejor sazon es ¢l

mes de Noviembre, Namado tambien en este

Revno San Martiiio: dixose Gallo en castella-

no , porque extendida su alera dorsal asemeia

1.1 ¢resta de un eallo, su h‘ ura tiene ¢l me-

L‘l]O entre los chmdm planos 5 Y los redondos,

aunque sus ojos guardan la misma situacion que
Il estos,

n francia v on Roma le dan ¢l nembre
de Poisson de Saint Pievre porque dicen fue
este ¢l Pez que Christo mando coger 4 San Pe-
dro para pagar ¢l wibuto con la moneda que
se l¢ halld en la boca,

Rondclecto que trae un disco muy cor-
recto de este Pez, dice que cn Roma tambien
s Hama Citola, que es mas propio ded Occa-
1o Athantico que de otra parte, y que los de
Cadiz son eacelentes 3 no son icriores los de
S5t costas su carne ¢s muy parcada 4 la ded

Ro-
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Rodaballo, y aun mas fina, y admite iguales
condimentos que ésta,

Gen. 163, rLEURONEC- Los ojos en un misma
TESe lado de la cabeza, cl
cuerpo plano, la figu-

ra oval é romboide,

MENDO.

Sp. 5. Pleuronectes cynoglosus aculis dextris, cors
pore oblongo glabro, deniibus obtusis, cauda
subrotunda.,

A esta especiede Rodaballo no conozconom-
bre equivalente en nucstra lengua castellana ; s6
parece en su higura enteramente al Soflo, de
quien solo se distingue ¢n que tiene los ojos
4 la derecha, v en que su lomo estd sembrado
de unas manchas anulares mas pardas que el
resto de su piel, disconviniendo del Rodaballo
no solo ¢n csta circunstancia , sino igualinente
en la figura y en ¢! color.

Sut carne es ménos insipida que la del Sol/s,
y ménos compacta que la del Rodaballo : los
Mendos quando pequeros son muy delicados,
Y sc comen cocidos, fritos, y con slsa blan-
ca; con cuyas preparaciones s¢ hacen bastante
gUSLOSOS,

PLA-
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PLATIF A

Sp. 6. Pleuronectes Platesa oculis dextrls, corpore

glabro, cuberculls sex Capis.

Aly Platija dan improplamente ¢ Calicia
ol nomire de Sollz, wonndo on duda del la-
dino Salea, gue ol com ene al L{‘ﬁ(zzt,‘i;’iﬂ,
la Plariigdifce visiblemente , pues

sendo aguel de ﬁgura de un sucly no se le

-~
i
Le)
il

-
e

aue ©s und especie de

cde parecer la Plating,
mas proxuna 1

v por consiguicnte

s nombres de los dialectos
vulgares se parcceran mas allatno de que se va-
te Linngo , pues castellano se le Hama Pla-
tiiz , cn portuguss Pafraza, en astiang Pla-
fooha, e Vizcaino Platucha, en frances Pla-
fousse Platuse, Plic Plye y Plane, todos
con alusion & su figura plana, ¥ Carrelet 6 Qurars
pelet , porque su COBLOINO SC aproxima bastan-
te 4 un quadrado.

Lste Dez, que casl nunca se separa
do, y que ¢ muy comun en los esteros ¥
ensenadas adonde elagna ticnc po-o Mot TTHEDE,
s en mi concepto cl ménos apreciabie ¥ de
peor gusto de los Planos, su carne ¢s muy
blanda , de un color azulado , insipida y con
odo & de arcna ; se come i, coci~

L. POCOS Peees }

del fon-

QUSTO de |
day guisada.

LEN-

F 29
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LENGUADO.

Sp. 10. Pleuronectes linguatula ano sinistro , den-
tibus acutis.

El nombre lanice mas comun con que es
conocido el Lengnado es ol de Solea, alu-
diendo & la figura de una sucla qUE Tepreseity
su cucrpo: Hamanie tambien Lingalica, que
es el que con poca variacion adopta Linnco,
formando una especie diferense de 1a Svlea,
ila que caracteniza por ka aspereza de osu lo-
mo, y por wnar mas lirga I quixada supe-
rior, asf como en la que Hama Lingnatula dice
que et anus esed al lado izquierdo , y los dicntes
son mas agudos,

El Lenguado es sin duda de los pescados
planos ¢! mas fino, ¢! de carne mas inocente,
y el de mas agradable comida, v asi los Tran-
ceses e lNlaman Perdiz de mar. Aunque esta
especic €5 muy comun cn cast todas las Rias
de Galicia, ¢! del puerto de Sada es muy de-
licado, 4 lo que contribuye mucho ser su fon-
do por la mayor parte de arena; < wecepii-
ble de todos los guisos que el Redaballo, pero
la preparacion que masle conviene es fiito con
buen aceyre, & con lonjas de jamon , ¥ un poceu
de agrio de limen,

Aunque ¢l umano mas comus de el Lon-

LHa~
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girado cs de una twrcia a2 media vara, sucld
1 L L b .

haber aigunas de tres voquatro quartas; pero
esios sulo por su magnitud  son apreciables,
pes ¢l gusto tene an no se que de ficro, y
su carne und dureza que Je distinmue del Len~
gim&ia comun, A los grandes comviene cocerlos
con salsa blica v alcaparras,

Los Lenguadilios pequeiins que no llegan

4 una quara se llaman en galle2o Lirpas.

SOLLO,

Sp. 13. Pleuroncctes dentatus oculis sinistiis cor
pore giabro.

Se da en Galicia ¢} nombre de Se//o 3 un
pescado de b (xmilia de los Rodaballos  en-
reramente distinto del que en castellano s cos
noce con ¢l nombre de Solls, que es <l Es=
turion.

Linnco Je supone de figura romboide ca=
racterizandole por cila, pero sisu Sallo es cl
que aquf conocemos con esie nombre, puede ha~
bersc equivocado , pues Duestro Selln es perfec-
tamente oblongo, en lo que, v en carecer de
davos en ¢l lomo se distingue ded Rodaballo,
conviniendo con ¢l en ener los ojos al lado

izquicrdo.
En las Rias baxas llaman 4 este Pez Esca-

ando ¥ Carufo.

Tl
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neld £ Sl
1o Swilo se prepara para Las mesas mual—-
cs, mente que ¢l Radm’;a{la . t'.Cl qual se dxstmgL}e
muche cn la substancia, siendo su carne mé-
» Y nos compacta, mas descolorida ¥ mas insfpidn;
;ﬁ; por cuya razen le conviene JI"LL]‘I picante que
- qj?jl"ﬁc ¢l gusto,
i i
g T .-} RODABALLO.
Q%ﬁff 5;;3:(:%“65 maximus oculis sinlsitis cor-
.
cor« Al Rodaballo pone Linnco entre los pesca-
dos planos, uniéndolo con otras especics que
, por aca ¢ suclen confundir con este Pez, y
- un 4 quien s¢ conoce baxo los nombres de Sollo,
cn= Curujo , Escamndo y Mendo.
co- Distinguese particularmente ¢/ Rodaballo,
Es- de todos los que se le parecen en que su par-
te superior estd sembrada de unos clavos tor-
ca= muados de cierta materia corpea, y contenidos
s cl entre o picl y la carne del tamafio de grandes
Em‘ lentejas bastante perceptibles; distinguese tam-
fec- biecn en que sus aleras dorsal v venwral forman
- de en su media distancia un dngulo 6 punta, por
1o, la qual resulta la figura de este Pez un rom-
ado bo perfecto, y tambien se distingue en que
su cuerpo ¢s mas grueso que el de todos los
Fea- de su familia, y su carne la mas blanca, la

mas compacta, y al mismo tiempo la mas subs-
El - C tan-
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rancios , tanto que na merecido entre los Fran-
ceses ¢l nombre de Faisan de mer, Faiian
marius,

Ceoaviene con el So//n en que tiene los cjos

al lado izquierdo , y disconviene del Hizp=
da, v de L Plat’ja ea que estos los ticnen 4
la derccia,
Caracterizale Linneo con el nombre de M-
ximio entrelos Plouronectes, y conrazon, pues
4 o minos en esta costa es ¢l mayor de to-
dos elios, No siemprz el gusto ¢s igualmente de-
licado en los Rudabillos, los de las Rias lle-
van la prefereacia i los de la costa, que se
resienten de su brabeza, y 4 veces ticnen la car-
ne penetraca de arena; cuyo viclo contraen en
las tempestades y alteraciones del fondo. En
los de Cedeira se suele experimentar este ce-
fecto,

La carne de! Rodaballo no es la de mas fi-
cif’ digestion, y se come cocida y adcrezada
com aceyte vinagre y mostaza, 4 con salsa blan=
ca y alcaparras, ¥ tambien frita, guisada y
escavechada , de cuyo modo se conserva largo
tiempo.

Tambien el Rodaballo se suele conscrvar
en salmuera: yo lo he comido preparado ast
por los Vascos que traxo Hixosa: y despues
de seis meses le hallamos excelente, tanto co-
cido , como guisado , habiéndole antes de-
sa=

i ™ e Y s poran

™ WY s e e

S




DE LOS PECES. 3§

salado por medio del remojo. A veces ¢s tan~
ta la abundancia de esta pesca cn las Rias ba-
Xas, que conviene no ignerar este medio de
conservarlo salado para quando escasea,

Gen 165, sPaRrUS, Los dientes incisores,
« anchosy fuzrtes, los me-
lares cbrusos y unides,

DORADA.

Sp. 1. Sparus aurata, lunula aurea inter cculos,

Dicron los Gricgos y Remanos cada qual
en su lengua & oste Pez un nombre que dedu-
xéron de una mancha dorada y parecida 4 va
cran topacio, que la naturaleza colocd entre sus
ojos, siguicronles los modernos donomindndo-
le con o mismo respecto en sus idiomas, y
ast solo varfa el gallego del castellano por la
freqiiente conversion de la o en oz, llamandose
en toda esta costa Dozradza, y enla de Francia
Dorade,

Rendeiecio dice que este Pez es de los Li-
torales,y que algunas veces se introduce en los es-
tanques marinos , y engorda cn ellos , v esta serd
la razon porque las de Sanm Marta ( cuya Ria
sc asemeja bastante 4 los Estanques vecinos 4 la
casa de Rondelecio ) son tan delicadas. Suelen
Hegar estos pecss al ramano de media vara, su

Ca cuer-
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cuerpo ¢s de figura oval, chato & comprimido,
¢l color del lomo entre negro y azul,y sus lados
plateados , y ¢l vicnore blanco de leche , sus ale-
tas dorsales, espinosas, y las restantes muelles.

Aunque lo que mas le caractertza es la pre-
dichs mancha dorada que ucne en la cabeza,
igual color fe ligeramceite cl resto de su cuer-
Fo, lo que particiarmenie s¢ conoce quando
esta cn ¢l aga; de suerte, que por su aspecio
es uno de los pescados mas hermosos.

La camne de la Dirada es mejor en vera-
no que ¢n invierno, y auaque dura y seca cs
de bucn gusto, comesc regularmente cocida,
algunas veces fiita, y tammbien se sucle salar,
lo que es muy comun en las costas del Mediter-
rinco, de donde la Mlevan en tiempo de Qua-
resma 4 las Provincias interiores de la Francia,

Rondelecio dicc que en su pais sc cucce
en agua mezclada con vino é con vimgre, y
que aungue asi ¢s grata, fo es mucho mas co=
ciéndola cn abundancia de aceyte, con un po~
co de agua, vinagre, azafran , pimienta y pa=-
sas, ¢ asada en tartera con accyte y agraz, come
lo practican los Italianos.

™~
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PARGO,

Sp. 2. Sparus anularis, ocello nigro subcaudali cor=
pore flavescente.

¢

Este Pez, 4 que llaman en gallego Prabo,
es bastante comun en esta costa, y vive con
los Sargor, Doradas y otros de la misma fa-
milia 4 que pertenece, cunque es mas largo,
y mis chato gue esta ultima: su color es al-
go encartads, vy osus nadaderas con uma lige-
ra untura amari'ly, cobre la cola dene um
mancha nec-a de cada banda, vive en compa-
fifa, freqiicnm la costa, v come de lo que ha-
la como Aariscor v aleas: su carne ¢s mas
blanducha que fa de la Dirada, pero de bas-
tinte custe, se sirve resulirmente cocida, ¥
alzunys veees frita, y en escaveche ; pero ¢s mas
indigesta que del modo antecedente,

En el Esparo denomina Linnzo un dilatado
géncro, de cnuyas especics se van describiens
do algunas,

SARGO.

Sp. 3. Sparus sargus.

El Sargo es bastante conocido en toda la
costa de Espaha, y freqliente en la de este
Reyno, es scmcjante por su figura 2 la Dorada,

C3 sus
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sus nadaderas son espinosas, su cuerpo redon-
do y chato, y sus escamas plateadas y man-
chadas con seis O siete faxas negras del lomo
al vientre : vive indistintamente cn alta mar y
en la costa; los que freqiientan esta suclen ser
los ménos gustosos, porque se alimentan del
fango, sucediendo al contrano 4 les de alo=
ra, cuya carne se asemeja 4 la de la Dorads,
AUNQUE €5 mmas SEC1 U COnSIsiente.

CHOP L

Sp. 4. Melanurus ocello nigro caudz corpore lincis
longirndinalibus.

Esta especic de Esparo se parcce mucho en
fa forma de wr cuerpo 4 la Lurada, pero di=
fiere en que tiene las manchas negras & los la-
dos de la cola, ast como agucha las tiene on
el cucllo, en que no le luce el tesuz, v en que
Ja parte posterior de las operculas no estd tine
Eurad:z 'de roxo, por lo regular ¢s mas peque-
fa v mcnos apreciada que los demas peees de su

,
género,

Por las sefas que en la palalira Chopa trae
nuestro Diccionario Castellano , me pereuado
es ¢l mismo Pez que cn gallego sc llama Chepa,
en Mallorca Oblada, y en portugues Curat.,
y aunque en dicho Dicclonario s¢ asienta €5

proporcionalmente mas largo que ancho, y de
guS-
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gusto delicado, en uno y ofro s equivoca,
ues como todos los de su genero se aproxima
mas 4 la figura oval que 4 la larga, y su co-
mida es de Jas ménos apreciadas , aungue sana

de facil digestion; sc sirve por lo comun fri=
1o & coctdo.

En una noticia de Peces de Andalucfa veo
que se da ¢l nombre de Chopa 4 un Pez del lar-
go de una quarta, de figura cad redonda, y
de color pardo, y como en lz misma lista hay
¢l nombre le Doblada , aungue sin explicar su
figura , dudo si serd wnd mismo, 6 distintos.

SAAA

Sp. ¢. Sparns hurta candabifida corpore fascijs trans-

g

versis rubtis dentibus liniarts exertis.

Ls tan parecida la Samaz al Pargo, que
no le hallo otra diferencia que ser un poco
mayor, carecer de manchas negras sobre 12 cola,
tener ¢l testuz un poco clevado, y la mandi-
bula inferior igual con la superior; por cuya
primera circunstancia en los quadernos de ani-
males del Real Gavinete de Historia Natural se
le da ¢l nombre de Sama con mofio : yola aplico
4 1o especie denominada en Linneo Hurta , por-
que entre los Esparos encarnados és ¢l Unicoen
quien me parece convienen los caractéres que
le atribuye aquel autor 3 pero no me empefio en

Cyg que
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guc sea el mismo, perque en una lista de Peces
de Andalucia hallo uno con o nombre de Harta,
cn cuya descripcion no se especifica Ja circuns-
tancia de tener ¢! precitade mofio & excrecen-
cia que le distingue entre todos los de su gé-
nero, ¥ a5t apelo 4 los reconocimientos que pue-
dan hacer los Naturalistas de aquel Pais.

A la Sama en Galicta dan nombre de Zasmr-
b1, sucle ser freqliente enlas Ocefiadas en que
la pescan mezcluda con o Surdina, sin que
tenga el mayor aprecio pergue su come es peco
substanciosa, su condimento mas comun ¢s com
cada y aderezada con acevte, vinmgre y pi-

2, _
mienta, v 4 vecss tambion se sucle servir frita.

PESUGO DE LAREDO.,

Sp. 10. Sparus erythrinus cauda subintegra corpore
rubro.

El Besugn de Laredo no cs propiamente
el de nucstra costa, pues aunque se halla en clla
¢s baxo ¢l nombre de Ofomo! : en su figura
es parccido 4 una Dorada pequena, de la que
se diferencia en el color, porque el Besugo es
rufo & pardusco por el lomo, v platcado por ¢l
cuerpo, y sus aletas tiencn una tintura roxa,
de cstas fas del fomo y vientre son cspinosas,
v scbre las jugulares tiene una manchita negra

como unrealits, la cabeza del Besngo os grue-
52,
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sa, carnosa, sus 6jos grandes, b purila negra,
el iris plateado, su hocico mas romo que el ds
Besugo, y los dientes mmenudos , el tamafo
de su cuerpo licga hasta un pie de largo, se
mantienc de lodo v verbas marimas, de Xibias,
y de otros pescaditos , camiua en bandadas, ¥
se pescaen el cubierto con anzuelo a quatro ¥
y seis leguas de la costa, y a veces mas corea,

Segun nuestro Huerra ¢l Beszga en invicrno
se pone de color ceruleo, v COMO OLros Ppeces
tiene piedras.en la cabeza imr cuya razen dice
que teme ¢l fiio, Linnco le supone de celor ro-
xo & encarnado, pero aunque tiene algum tin-
tura por el lomo ¢s muy tenne, y 4 lo munos
en invierno, que ¢s quando yo lo he observade,
sc aproximaba mas al cerliico que al encai=
nado.

La carne dcl Besugo es de mediana subs-
tancia, pues ni ¢s bianducha ni viscosa, ni co-
riacca , se come frita, asada en tartera, y pues-
t2 en cscaveche, que es como sc lleva de Ia
costa de Aswrias y Vizcaya d lo interior de
Espafia.

AE-




ENSAYO

BESUGO,

Sp. 11. Sparus pagrus rubescens, cute ad radicem
pinnarum dorsi & ani insinum producta.

Esta especic de Bosugo es el que propia-
mente s¢ denomina con el nombre de tal en la
costa de Galicia , distinto del Beszgo de Laredo,
6 de Asturias, que es nuestro O/lomol 5 lldman-
le hicia Gijon Aligote,y en Luarca y sus con-
tornos Pancko Pedrés, se distingue del Of/o-
nol 6 Besngo cantabrico en que tiene ¢l hoci-
co mas agudo, los ojos mas pequefios, pupi-
l2 negra, iris entre roxo y dorado, el cuerps
ménos ancho en preporcion, y unas manchi
tas negras en los encuentros de las aletas jue
guiares.

Rondelecio confundid e! verdadero Beszgo
con el Ollomsl , llaméndole aquel Erpering v &
este Pagras, debiendo haberlo denominado al
contrario , pues el Ollomol es el que con-
serva mas viso & tintura encarmada , y por
eso se dixo Erytrinus: su largo regular suele
ser de un pie.

Su carne es de la misma calidad que la del
Olloinol , y aungue le conviene el mismo con=
dimento que 4 este, por lo comun se sucle
comer fritz, su cabeza es crasa y delicada,

Los Beszgos caminan en bandadas, y se

PCS-‘
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pescan mas cerca de la costa que el Qllomol ; su
mejor sazon es en ¢l Verano.

BOG A.

Sp. r2. Sparus boops linels longitudinalibus obscu-
ris inferioribus quatuor aurels, argenteisque.

La Boga es mas vistosa por la variedad de
sus coleres que agradable por su comida; su
pequeilo cuerpo, que apénas pasa de una quarta,
se asemeja bastante al del Beszgo, y se halla agra=
dablemente pintado de unos colores afireos , ar-
genteos ¥ nacarados, es bastante comun en
csta costa , que sucle fregiientar en tropas en
el verano , siendo st comida alimento de las
centes de pocas facuitades, y su preparacion frita
G asada en las asquas.

Dixose Boga de boops, que quiere decir
la de ojos grandes, porque tales son los de

este Pez. .
CASTANOL A

Sp. 14. Sparus chromis, cauda bifida, radio ventra-
lium secundo cetaceo, Sparus csiculo secundo
pinnarum ventralium in longam setam quasi pro-
ducto. Arted,

De pocos afios 4 esta parte sc ha dexado
ver en CstOs mares un pez @ quienr ios Natu-
rales copocen por el nombre de Castaitola, que

nae
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me aseguran han tomado de los Catalanes, en
fuva costa cra conocido antes que en fa nues-
tra. Yo me persuado serd el mismo que Rondclecio
describe baxo ¢l nombre lavino de Chromiy | y4
juien dicen Maman Jos Provenzales y Geno-
veses Clstatio por ef color de su cuerpo @ de
el AsC7UNY €5 casi en todo semcjante 4 la Cb&pa
6 Mol annry | AUnque sus 0jos son Mas peque-
805 , ¥ carcce de manchas sobre la cola, y
afiade con Arisidreles que estos peces son de
exquisito oido Y Que ticnen cicrto grufide,
dz donde yo infiecro que ¢l nombre Custasisla
5 le proviene de s color » sino de este ruido,
Gu€ s¢ asemeja al sonido de una castafcta, que
¢s0 vale en gallego v catalan Castaii il s ¥
¢so siziifica e de Snapper con que le denomi-
nair log Ingleses, )

Nuestro Gerdnimo de Huerta le da el
nombre de Cromis y dice qae es solitario, y
que encl verano es el mejor de todos Ios pes-
cades ; pero me parcce que sio¢s el mismo quz
la Castajinly se cquivoca mucho, pues los Pes-
€adoics de esta costa conviensn con Rondele~
cio iy gue su comida es de poca estimacion,
¥ s came blanda € insfpida, de modo, que
s0lo <o pucde usar fiita v acada,

Linnes e supone de cola partida pero Ron-

1 . . - - -
celedio en su disefin Ia pinta rgual ¥ a!go re-

Ao

Ui,

PAM.
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PAMP ANO,

&p. 15. Sparus salpa canda bifida linzis fulvis longi-
tudinzlibus utrinque undecim,

El Pimpazo & Salpa ¢s del e deo
Olloncl , sclo que ¢s mas charo , ios bay de
dos celores , vnos variados de iiseas amorillas,
y otros negros & parduscos ;) tienen POr Cos—
wmbre ocuitarse dibaxo de las boyas, S de
algun madero que se halle fotante , SU comi-
ca es de poca estimacion,

DENTQN,

Sp. 20. Sparus dentes cauda bifida s Corpore varie-
gato, dentibus quatuor majoribus,

El Denton no s muy fregilente en esta
€OSLL, AUNQUE & Veoos se ven algunos , dife-
rénciase poco del Besugo , dene 1o obstanre
la boca mas chica Y en la quixada superior
dos dientes mas salidos afuera, de doade le vie-
ne cl nombre de Dengon,

Los Dentones son Pparecidos 3 nuestros By~
races & Panchos.

PANCHOG O BURAZ

Aunque freqilentfsimo este ey e nuestra

o5~
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costa, N0 me atrevo 4 determinar la especic &
quc corresponde entre los Esparos, sc parece
mucho al Deaton , como dexo advertido, y
aun nucsiros Pescadores aseguran quec Jos que
en Cadiz tienen este nombre son los Panchos
6 Buraces de nuestra costa, en la qual lcs
dan ¢l primer nombre, en lade la Corufia y
mar del Norte, y en Jas del Mediodia cb sc~
gundo. Fstos Peces rara vez llegan 4 una quar-
ta, y cdifizren de los Buszgos en ser un puco
mas anches: suaelen comerse fritos , y no son
desagradables ; en verano freqlicntan la costa,
y suslen ervir de entretenimiento 4 los Pesca-
dores de cafla, que nunca sacan gran joraal en

€sta pesca.
BRECA.

Sparus Erythrinus corpore rubro , pinnis coerulels:
varictas Oceani Hispanici.

De la Breea dice nuestro Diccionario ¢as=
tellano que es muy parccida al Beszgo, y que
en Galicia le dan el nombre de Ollomol , es
cierto que la Breca s parece i cste Pez, pe-
ro en Galicia no le confunden con él; y aun-
que € poco comun le llaman como en otras

artes Breca , y en la Ria de Pontevedra Abro-
fa 6 Abretan.

LI nuevo Dicclonario de Terreros padece

como cn easi todos los Peces notable cquivo-
ca-
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cacton, pues al nombre Jde Brees pone el -
ndoomo Aitarny, peoeddile dz s enreramen-
te distinto: yo no se sien alguny parte dardn
este nombre 4 la Freco.

Esta se diferencia del O/lomra] en que tie-
ne ¢l ocico mas agudo, y el lomo purptirea,
¢l vientre blanquizeo, y las aletas axuladas,

f.innco no trac €3pecic en quica concurran
todas estas circunstancias , y as{ se podrd co-
locar como una diferencia del Lrytrino ¢
Ollomol.

Gen. 166, LABRUS, Los dientes agudos , los
labios sencillos, el cner-
pe pintado de varios
colores,

BUDION.

8p. 8. Labrus pabo viridi ceeruico, sanguineo , ca-
nogue varius, cauda bifida.

Son varias las diferencias de cste Pez ) si
solo se atiende 4 los colores de que estd man-
chado, la denominacion que le da Linneo con-
viene 4 uma de estas en quien concurren agri=
dablemente convinados los Guatro colores pur-
phrco, verde, azulado y bianco,

En Galicia tiene el Budion otros dos nome
bres que son el de Pinto y Merlon | wedos alu-

3=
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gves & su color, pues ¢ de Piaio conviene
Lo <us manchas varias al Pado de Lianco, y
cl de Merlon 4 owa diferencia que tiene ¢f lo-
O NCIZC0 5 ¥ el vientre apa rdu:cado del color
| Mirlo, 4 quien en Gallego Jlaman Afswle.
Rondclecio da 4 estos Peces f nembre de
Tordor, y de ellos pone doce diferencias , de
las quales algumas corresponden 4 otros, que
ue conviencn entre si en la substancia de

de

aung
su carne , difieren en lx especie.

Persuddome que una de estas ¢s la de que
Libly Hucrtd baxo el nombre de Zorzal,

Todos los Peces de este ginero son Lize-
pales . y muy comuncs en las peﬁas de c¢sta
costa, pues viven generalmente de algas, y
Otris yeraas marnas.

Su carne €5 muy blanda v facil, y stcle
servir guisada , cocida y frita.

MARAGOT A

Sp. 19. Labrus guaza fuscus, cauda rotundats ra-
diis mewmbrana superantibus,

Como son tintas las diferencias de Terdos
€5 dificil atinar 4 qual precisamente correspon-
de este Pez, cuyo nombrees provincial de Ga-
licia, vo no le conozceo cquivalente en castella-
no, me parece que de los que trae Linnco &

A .
el que mis sc aproxina s al Labris guazd,
]
¢on



DE LOS PECES, 49
con quien ccuvici: cn ¢l coier, en la forma
de la coli, y en que sus epinas sobresalen 4
la niembrana que los une; pero se diferencia
en ¢l numero de aqueilas pues en la del lo-
mo tiene veinte Y una espims , y once radios,
y en la del anus tres y nueve radios,

En Rondelecio se asereja 4 primera es-
pecic ¢n tener el lomo pardusco , y ¢l vientre
bianquizeo, .

La Maragota se parece mucho al Budion,
freqiienta como él las pefas de la costa, adon-
de por lo comun se pesca 4 la vara: su camne
es igualmente blanducha , facil y desabrida, v
asi le conviene un guiso en que sobresalza el
agrio y las especias, 6 servirla fiea y rcbo-
zada con harina para que adquicra alguna con-
SIstencid,

TORDO ZORZAI: O SERRANO,

Sp. 21. Labrustinca rostro sursum reflexo cauda
in extremo circulari,

Eotre Ias muchas especies de Tordos de
que habla Rondelecio , b uma de ellas es la
presente llamada en nuesira costa Foily ( que
quiere decir vicjo ) ¥ Serran, los Francewes le
dan igualmente el nombre de ¥¢///> >, v los
Mallorquines el de Serrano , st duda con 1
alusion al color pardo de su joo que ¢s el

de
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de cue CONMUATIAK usan las genges Jded camio, -

i Comentador de Pino 1o da o equi-
valemte de Aozl que igualmente gne ¢l de
Tody 2doptd on castellano.

Liinee como quicra este Pez, si comi-
da no o de las mas apreciables, pues 0 cdie
¢y Hoxay desabrida , y solo sopariable frita y
rebezads con harina que le da alguna cons
el

La lista publicada por el Regente de Ma-
florea trac dos especies de Sepranss, y qua-
wo de Tordos, y mc pcrsuado son todos dg
un mismo género, ¥ que deben reducirse al
de oy Labros 6 Budiones.

£n otra lista de Peces de fa costa de Ceu~
ta veo vno llamado Peto, nombre que en Ja-
porwugues significa el ave lamada Pico,

llego y
lor muy parccida al Zarmal

v siendo cn su €O
& Tord, me hace sospechar si ¢l Peto de Ceu-
donde <e conservan muchas palabras portu-

ta,
cord nuestro Zorzal 0 Vello.

gl,leils
BARALLOCA

Solo puedo hablar de este Pez por el in-
forme que me han hecho los Pescadores de es-
ta costa, que ascguran se  parcce al Vello 6
Tordo , que tienc la cabeza grande , el cucr-

po pardo y sin escamas , y que su comida
cs
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es de mal cinto, y por condoione de poca
estimacion.

RET

Sp. 31. Labrus libens pinna dorsi ramentaces, cot-
pere fusco livido.

:
sa de un pic, e aplico 4 I conedic armba se-
- s -

nalada, porque @ la wverdad con niguna le
hallo mas «cmes jrazn, ol ous va e reconoci-

FEste pescadiiio ) que por lo regnlar no pa-
3

do era de un co‘u_.»r arul de aafre, que e te-
fil todo el leme, la cab

ey aletis, y e
nid ¢l vicnire cnire rovn y b!ﬂl‘vC"‘ }‘n iran-
ces Je dunel nombre Je Pc‘?‘?w"!”’f (]’1} AgaV0 ),
y wmbizu o de #i e 6 V/P\ 4, sin duda con
aluiion o sus Labios que tene arremangados,
cemo los ds nuetee Feils,

En una relecien de Peces de b costa de
Andalucia > veo cera de o Duiecllita uno
famado Firioz , cue die os de coler azulado,

de mdnes de v ;1-=:,::':_‘. » ¥ de buen comer,
SGs, g aungue va » pucden convenir 4
RO My cne en h forma evicrior e pa-
sl las Sroeciiieas yoa hs Cabras, No le

CoinsC0 notbre on castellano, ni ¢ niny co-
AN et Gontn, S comida o como o de
los mas de su género, blanda v odesibrida v
ast ¢l aderezo que mas e convicse es [

guisado con cosa que le releve ¢ suste,

D=z No

()
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No s¢ debe confundir este Pez con ¢l Pe~
Rey del Meoditerranco , que ¢s L0 i,

Wy (He

7
i con ol Peje Rey de los Portu
| Toimaly 6 Viels especic de Sl

cs ¢
MERO.
Sp. 40, Labrus Merula ceernleo nigricans.

T4 Moro de que aqul trato, no ¢s el Afe-

s de alra, v del genero d¢ las Prrcas , .-
‘1 no dexan de ocurilr

bre cuya correspondencs

- A
alguna: dudas 3 es un pescadilio saxaul, © de
cuchare del género de los Labres, muy co-
mun citre las rocas de la costa , adonde suc-
Jen pescarlo con la vara : su tamaflo por lo co-

s - ol ;

mun c¢s de nueve 4 doce pulgadas de largo, ¥
su color pardusco, y suca=
beza osca ¥ rema como b deia Alfondega, Ron-~
delecin de coloca cnue I Virdos, yledael
2 doda por la semejans

za quC POr S L . - e con la Mivla
teres de la cose

Tosto A7 o, €Ul 0 b
ta, €6 €2 Carng Dralied i . insdpidas
pero sand y Gl yoad o Cuanuag otra
- . ‘ .
cur o y oo S COn aring,

4 veces de mas,

P
nembre de Afersid

pn:'rnra.-i'?rn;
que le 4 gund M COELL
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Gen, 167. sciana.  La cabeza y las opir-
culas escamosas, 121 lo-
mo con un camal & es-
tuche adonde s recoge
la aleta corsal,

5

CORYVINA,

Sp. 2. Selcena lepisina pinna dotsalil intra duo folia
syuamea recondends.

Este Pez tiene =l mismo nombre en gallego
que cn castelano , ©s comun e nuestra Costa,
v mas freqiiente en el Mifio 4 suentrada en la
mar , adonde sc cogen muchas con fa red Ua-
mada Algerite; su carne es dura y seca, y
por consiguiente de poco aprecio, su comida
es cocida,

Rondelecio asegura que solo ¢s comun en
el Nilo, pero fo que lievo dicho prucba que
tamibicn se halia en otros rios.

En algunas partes suelen salarlo , pero co-
mo s tan seco vale bien poco,
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Gen, 168, FERCA, Las opércuhs 23Camosas
Y il b ¢l lomo
dot aluias ospinosds se-

p:u‘.l;h .

ROBALO.

Sp. 5. Perca labrax pinnis dorsalibus secundz ra-
dus 14.

Al Rolalo v le conozco nombre propio
en castellane , @ 0o ser que se qiien adopuar
el de Lubina, du cuc usa cl kditor de las 1a-
sinas de annnales del Real Gabinete , pero es-
te os tomadn del frances, cn cuya leagua sc fla-
ma Lozbine v Loup , porque cs muy boraz y
destructivo de todo gonero de phccc

Rondelecio dics q'if‘los Iispannies Ic Uaman
Lyps, v que hay dos dltcremn, , el wo dt
lomo aZulldo y vientre blanco con manchas
negras, el otro oin eilas, Hamado Lango por la
blancura v delicadeza dc su carne,

Gouan 1phu cite Pez como Linneo al rfe—
nero de las Pereas , v le da en frances ¢l nom-
bre de Loup.

Lstas diferencias de nombres que usan los
autores Franceses me hace sospechar que en-
tre Lobo v Ishina hay alzuna div crsidad v
que ¢l primero o Proplimenie NUCSTo Robﬂlo,

y
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y Ia sczunda la Fobaliza, que alpunos Puos-
cideres de esta costa crecn con pocd razon ser
la hembra del Robalo
¥1 Robsls es un Pez de cuerpo aovado,
11 cabeza cscamosay o Lrcagrande, Ios dien-

[N

Wdos . por mas que Ronde-
3 q

tes pequeiios y agt
Jecio e hava ercido sin cllos, los 0jos grandes
y rasgados , fas madaderss del lomo dobles, la
primera €SpEIIA la scrunda radiada , y la
de 11 cola cormda rectimente, ,

s Pescado de almra y ltoral, pues sue-
le entrar ¢n los rios y estanques, ¢ mantiens
indistntamente de peces, de limo y dealgas,

Su carne cepecialmente de fos de altura,
es cucelente , muy blanca y delicada, se come
cocida con aceyte y vinagrc, y frita, su higa--
do asado y aderczado con rumo de naranja,
sesun Rotiddlecin es deficadisimo,

A 11 hembra del Rufalo llaman nuestros
Pescadores R.balsa , v solo se diferencia en

que tiene mas vientiz, y €8 algo mas ancha

que ¢l Robala

ROBALIZA,

Sp. 7. Perca nilotica pinnis dorsalibus subdistinctis,
caudali integra.

Creo que la Robaliza sea ¢l mismo Pez
que en casteilano se Hama [57, muy cono-

D Cin
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cido con este nombre e los puertos de An-
dalucia, adonde algunos ta dencn DOT UNA €5~
pecic de Adugil; en Asturiss le laman Lzbi-

, lo que me confirma en la Jiferencia que
apmlto hablando del Robils: la que yo he
reconocido tenia un pie de largo, el cuerpo
algo mas comprirzido que el del Robalo, cl
color del lomo pardo, y ¢l de los costados y
vientre plateado , fa cabeza aglanada y aguda,
los ojos azulados, y su iris derado, las ale-
tas del lomo dobles, la primera compuesta de
ochio espinas , v 1 segunda de uma espina y
doce radios, la del anus de tres (31}“'{'1'1‘: y on-
ce rzdios, las pectorales de una espina y cin-
co radios, cuyas circinstancias me hacen apli-
carla 4 la sépuma especie de este génerod la

: ;.
que s¢ aproxima mas que 4 ningnna otra,

La Robaliza freqiienta las riberas, y se
introduce como el Robalo en los rios y es-
tanques , especialmente en verano, que huyendo
del calor busca la frescura de ]aq aguas, Eu su
tamafio difiere mucho del Robalo , pues por
lo comun no pasa de una tercia, su carne es
muy parecida 4 la dec aquel Pez, aunque mas
fina, y sz uso es cocida con aceytc y vinagre,
é frita, de cuyos modos es igualmente gus=
tosa.

7%
&
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MERO DE ALTURA.

Sp. 22. Perca scriba pinna dorsali menopterygia,
spinis undecim cauda biida. B. 7. DL 33 P17
V.TA :C.16.
5 . g - . -
Vawelas Occeani Gallaici

Si hemos de estar al dicho de los Pes-
cadores de esta costa el Aforp no es otra co-
sa que la Cherma, pues con la leve diferen-
cia de Hamarlo Cherla hacen sinénomos estos
dos nombres, y conviene en que el Mero 6 la
Cherlz habita en un mismo mar 4 cicnto v
veinte brazas de fondo, y distante quatro 6
cinco leguas de la costa, que vive en cavernas,
y que solo se pesca en verano ; pero yo cn
Portugal he comido el Cherne en el mes de
Abril , y esto me hace dudar que sea uno mis~
mo, porque segun los mismos Pescadores el
Mero solo aparece en Junto,

Las relaciones que he tenido presentes de
Andalucfa , Ceuta y Mallorca hacen pescados
distintos Ja Cherna y el Mero, piro como 6o
explican si el Mero de que hablan es litoral é
de altura , no me sacan de la dificultad,

Nuestro Diccionario dice es pescado gran-
de y corpulento , de escamas pequedas, cue-
llo gordo , y color obscuro con seis aletas, una

en el lomo, dos junto 4 las agallas , dos en
el
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¢i Lavo vionrre, v oetra junto & la cola, que
corcee de dienies 3 que tienc i lengua muy
o SO,y 1’;1!;1;‘.21' CAN00 , qUe SU Carne Cs
muy blanca, dema v oagradable al gusto, v
s largo deosels pies 3 pero se couivoea con
faerte en davie ¢l couivalente latine Aleruly,

PLOS €1 nembre cmr’spondc al Mers peque-
Ao & Lol que s especie de Tards , como se
pucds ver en ¢l mismo Plinio , que habla de los
dos Lixe un contexto,

A mf tamblien me parcce que ¢ Mero es dis~
tinto de la Cherna , y solo reparo , que cl
Diccionario supone aquel sin dientes, quando
realmente los tiene cn tres & quatro ordencs,
v aunque menudisimos, bastante pereeptibles y
_PUH! mtes.

Tn el dibuxo del Mero que publico Don
Tvan Bautsta Bru, como existente en ¢l Real
Gavincte de Historia Nawrsl, hallo difiere del

ue yo he reconocido en que solo ig rcp;":icnv-
n con tres Cspmas en ¢l lemo, siendo ast que el
que vo he visto tepia once,

Twm@oco hallo en kas especics que Linneo
trac enel gcnero Perga ningnna en quien con-

Vengan todis las senales que he visto, en ¢l que
ttve presente,; y aunque al principio dudé st
Ie aplicaria & este género 6 al de los Esparos,
al cabo me determiné por ¢! vrimero, advir-

nendo qUC su Ill(l”ﬁblﬂlll L)l&}‘.:m&i COHSII.J”l de
SiC—
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sicte radios, quando la de aquelles no past ¢
cinco & scis, y que fos dientes son enteramente
distintos , pues los Eyparas lostcnen caiies
mwolares , v ¢l Hewo mendisimos y o agndos.
Tstas censideraciones me obii-dren a 13 dos—
cripcion que precede con ¢l nombe ¢ varic-
dad del Océano Gallego, 7 que sovpecnn se-
ré comun 4 tedo ol Hipdnico, v aun a los

1
W

1.\::,._, -

nares de nuestva Amdrica, adond
cop mas freqlencia que por Al
Entre los antizuos no heallo nombre qQue
Isamente convengl a ecre Pez, Puss adl-
¢l Jatérprete e Aristéicios Gara da 3%
zen Orphos ¢l equivalente de Cornntd y 1
precisamente al que Rendelecio trae
con ¢l nombre de Orpho, nila Cerpaa ¢ ch
mi concepta ¢l Mere , como evo dicho,

Tste (ltimo avtor dice que Jos Gricgos mo-
dernos dan ol nombre Qrpho & un Puz dis-
tisto del que describe, y mucho mayor, ¥
yo no dudo que este sea el verdadero Afero,
en quien concurren las  circunstancis de ser
peidgico ¢ de altura, de vivir retirado en ca-
vernas durante los fiios, y solitario & hudifa-
no, pucs rara vez s¢ pesca mas de uno, ¥
aun ailado, que ¢l diseiio que trae Rondele~
cio dcl Orphas de Ia pequena especic, €s bas-
tante parecido al Mero de la primera, que
he tenido presente.

T
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Este era de una vara de largo, y de un
pic de ancho, v ademas de las circunstancias
avntadas, he advertido que sus opéreulas rer-
n.inaban en un dngulo agudo y punzante, vy
quc en el testuz tenia unis como conchuclas
parccidas en sus istrias & Lis Dechinas, y muy
acherentes al hueso; de suerie, oue no pude
separarlas con la punta de una nabaja.

St carne es muy blanca, y se wepira en
hojas consistentes v <uculenwas, parccida bas-
tante 4 la de los Esparos, aunque de mcjer
gusto,, v especialmente en 1 ventresca la halie
muy substanciosa v delicada, Puede comersc fri-
ta, cocida, y en escaveche. ‘

~CABR A

Sp. 33. Perca cabrilla, pinna dorsalj unica, cauda
sublunata , liturls flavis, fuscis, ceeruleis , longi-
tudinalibus, transversisque variegata: varietas ma-
ris Gallaici.

Perca channa Rondelet.

A esta especie de Perea es 4 la que nues-
tro Huerta llama Canas vicas , fundado sin
duda, en que dice Rondelecio, que en Lspafia
s¢ llaman Serranos, y en que 4 estos en algu-
nas partes les dan el nombre de Pellos (viejos);
pero se equivoca, pues niaun en la especie con-

vienen : la Cabra de csta costa es una diferen-
C13
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cia de s FPercr Cobrills de Linneo, como se
cuede ver, contronnando su deseripeion con la
mia, formaudh depues de haber reconocido me-
nudamente este Puz, que suele no pasar de una
quarta, v atingue <l fondo de su color encar-
nado tiene unas listas transversales parduscas,
cue cruzan ows longitudinales certleas 5 es
poscadiile de alwera, y no sé si acaso serd ¢l
mismo que con el nombre de Cabra de aita-
ra 0 Lozia, acaba de publicar el Disecador del
Real Gablnele, pues aun no iegd a4 mis manos
su disefio,

La carne de laCabra & Cana s floxa, (i-
cit y de poco gusto, v se debe comer frina y re-
bozada con harina, como fos mas de los pesca~
dos Llanduches ¢ de cuchara,

L3
<
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Cen, 170, SCOMEER, Ta cabeza comprimida
YOS L.’H.I‘:i‘-‘u‘n‘), L; [T
polemio, y abarauis

) {

lado en Ly parte poste-

e - L -
rior con vartes actilas
Copuiiat,

SARD A

Sp. 1. Scomber pinnulis quingue in cxteemo dorso,
syina brevi ad anum.

La Sardz, Hamuia en rances Algoeresn,
Aurid v Horrego, cs un buz muy conodido,
de un piz de lapo, de cuerpo red

1
ety

D050 , S LhCdBids, Y el fono

al Atyn , caminag ¢n COLPanIy ¢
1, v obace, segun Moo Aanionos, viages Lo
duda que en

U teme

mejaies a dos del Arongiee

eilos perece con mas fl‘::;;; :

po 2 Gl parte, i W 2, DUCS VA

oove  TOTAS VOOCS ¢l Lncstid Coeiy ol Juva

-
razon sen esiimadas iy poc

-’.‘illi_‘ FION ()};‘\"I_},
A licriade oo Pos Damn an 00 0 e
caren , tomado dol foances Aligiesoon, yode
ella ¢s de lo que compontan los anticuos ¢l {o-
moso salsamento, Hamado Gare , dbolviendo
la carne enacevie, v conservandola por largo
tiempo para aderezar otros manjares, Nucstra

Car-
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Cartagena ¢ra lumosa por Toabunduncia, y
delicadeza de este Pez, que de su nombre Lati-
no comunico ¢ de iZscombraria 2 una Isla vecl-
na 4 aqueia Ciudad,

Aungue no tan cclebradas como el Garg de
los andguos, no dexan de tener estimacion niigs-
tras Sardas, especialmente ea ¢l verano qilc 5=
tan mas crasas,

Rondelecio da el nombre de Polapide Sap-
da 4 cstepez, y o] de Escombro & 12 Ciballa,
que aunque semcinte s distingue  {dciimente
con solo cotejar los dos dicciios cue en ol ca-
piwlo sicte, v en el doce trac cote auter; ne-
ro para los que no lo tengan divd, cue 1a Sar-
da tiene el color del lorio mas werde que ha
Ciballa , y verado transversalmente <o lincas
obscurss , el vientre mas Heno, y en a parte
posterior del anus unma espina & espelon n
acudo, que nose battv en la Calalla; cuva
carne ¢s mas seca que la de la Savda ) que la

Wy

tiene crasa v subrtanciost, siendo el meiar mo-
do de comer’a asada, y aderczada con zwmo
de limon y pimienta.

&
5

N "t
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. \ ..";_ Tyl ?
Sp. 2. Scomber pelamis pinnulis inferioribus Vfg_;‘;Ip’\_ ,:j

neis wiringue quatuor nigris. Ll

Al Domito nembran igualmente Boniralo
en algunas partes, €0 galdego no tiens oo {
nombrz que el primero, ¥ auznque por lo or-
dinario no es muy COMmUN €il €5Ta CUSTa, 4 veces
suele aparecer ¢n bandadas , que es la forma
€N GuUe Camina: dixose Bunizo porque la mez-
cla de lIncas negruzcas y amarilles lo bace pa=
recer hermoso , y oo agradable vista en las

aguas.
Este Pez es un medio entre ¢l Afun y la
Sarda, aunque mas peguefio que €ste, y mas P

grande que aquella, pues 4 veces legn & tener
dos y tres pies de largos su cucrpo e roliizo,
carnoso, y cubierto de escamas menudas , ¥
muy adherentes d la piel, el fondo de su co-
lor es azulado, distingucn su Cuerpo QuUAtro ra-
yas coior de paja, que van de la cabeza ala
cola , adonde se reuncn, sus ojos son grandesy
vivos, ¥ su ceola semuiunar,
1a carne del Bunito se parcce en el gusto
4 1a de la Sarda, pero es mas dura, y de di-
ficil digestion, se suele comer cocida con azci-
te y vimagre , saluday en escaveene, y <olo se
aprecia entre fas gentes del mar y del Pueblo. b
Pés-

e e s
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Pescase regulanmente al snzunclo v 4 la vela,
Voa veess solo con tender dende una entena fa
i & cordel cebaddo con dos rlumas blancas de
paloma, 4 que se tiran dvidamente creyéndolas
un pez volader,
Rondelecio da e nombre de 4wz 2l Bo-

ity ydice le con

e por caminar e ban-
dadas, v aungue difiere en Ia posicion de lus
vers O ravas, como onosn diseho se hallan los
sicte apendices ¢ pinnolas de L cola con que
le carzcteriza Linnco, me lace crcer 00 Uao
MmiAno,

ATUN,

Sp. 3. Scomber Thynnus pinnulis uirinque ccto.

Estos Peces tan conocidos en los mares de
Andalucia, 4 cuyos habitadores ha enriquecido
SUpescd ¢l otro tiempo mas que ahora, aun-
que habitan por lo ordinsrio entre [os tropi-
Cos , en cuvos mares hallan enrre el sargazo O
alga murina el alimento que mas les agrada,
no dexan de freqiientar tambien nuestra costa,
y 4 veces suclen cogerse ¢n ¢lla nada inferiores
4 los del Mecditerraneo , pucs no baxan de do-
ce y catoree arrobas, su figura cs parecida 4 la
Sarda, bica que su cuerpo estd cubserto de es-
camas, y tienc la piel bastante suclta > S cabe~
7a es puntiaguda, sus dicates agudos y peque=
nos, y las cpéreulas dobles, su Jomo €5 ne=

L gtz
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gruzco, v en €l tiene dos aletas desde la segun-
da, de las quales hasta la cola tienc otras ocho
aletillas espirias, y orras tantas en la parte opues-
ta, contemdas entre la alern aml y Ia caudal,
&sta s¢ halla cortada en figura de media lum,
» en clla comiste su principal fuerza y detensa,

Ll Atzn es naturalmente timido, v basta
que trucne & sobrevenga algun ruido para que
huya, y awrdido caiga en las redes,

La carne del Arun o5 fuerte y de mala di-
gostion 3 por cuvo motive s preciso comerda
despues de salada y macerada por algun dem-
po, lade la Fentrosea cs mas delicada y cra=
sa, y se sucle poner en ESCAVEChe, ¥ 50T 17 Cole
panada con varios condimentos, de cuyvoy mo~
do ticne muy buen gusto, rarabicn ia sivven
asada y sazomada con aceyte , pimiciata ¥ H-
mon; de todos modos se consume con abun~
dancia en todo el Mediterraneo, despachandola
en barriles, y dividida en mrozos, y en e
forma la dan el nombre de Tomina.

Fn la carta dirigida por nucstro erudizo Sar~
miento 4 su ilustrado amigo el Dugue de Medi-
na-Sidonia, sobre la decadencia de sus Alma-=
drabas en Andalucit ¢z puede ver con mas ¢x-
tension la Historia Natural de los Afunes, sus
viages , ¥ su pesca , con los diversos nom=
bres que les daban los antiguos, segun las di-
voraas edades de su vida,

XU-
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XUREL

3p. 6. Scomber Trachurus pinnulis unitis, snina
dorsali recumbente, lipea laterali loricara.

Al Xzrel laman igualmente en Galicia Ls-
erinany y Chictarre , nonibre tomado del de
Chicavon , que le dan cen la Coascunag en ol
resto de Franca 1o Mamawe Sivnrel & Siourel | v
wmbien Aligripean bitard, porque cs parc-
cido 2 la Sarda, e cuva fimilia le cucnon
los Nutunaliotas, poero ¢ mas pequefio, mas
chato, y su cabeza ménos aguda, distinguién-
dose partcularmente en que la Jinea larerzl se
compone de una fila de escamas tn espinesas, y
dsperas gue parccei una sierra,

El nombre de Xurcl es corrupeion de la
palabra griega Sazrz, de que se sirve Aristd-
teles quando habla de este Pez. De clla hicie-
ron los Romanos, segun Rondelecio, su nom-
hie Sanro, v los Franceses ol de Sicarel | que
nosotros corrompimos en Xarel , por la faci-
hdad con que solemos convertiv la 5 en .

El Xurel vive en compafiia como las Sar-
@inas, v su pesca sucle ser abundante en esta
COSt1, pero su carne, que es mas dura que la
le v Sarda, tenc poca estimacion, se come
asada y friry , tambien se sucle salar, principal-
mente quando es de la especie mayor, que

L2 no
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no es MUy comun en estos nares, y sf en los
de Aswurias,

CABALLA

Sp. 7. Scomber Hippus pinnulis unitis , operculis
postice macule nigra Scomber. Rondelet.

Suclen algunos confundir la Cabal’a con
Ia Sarda, de esta dice Rondefecio gue on Es-
pafa se Mama Caballa y enFrancia Pidrat y
Lacert , el primer nombre por su transparen-
cia parecida 4 la del vidrio, vy ¢l swoundo por
la semejanza que la variedad de sus colores tie-
ne con fos dei lagarto; pero aungue convengo
en la segunda etimologia, no me acomoda la
primera, y creo que ¢l nombre Feirat fran-
ces es corrupcion delwariegatus launo, qgu
es lo mismo que pintado G varado de {ijas
de distintos colores , como lo osta la Cu-
balla.

Se diferencia de la Sarda en que esta tie-
ne mas vientre que la Caballa, y privcipalmen-
te entre ¢l anus y la aleta que le sigue hasta
la cola una espina muy aguda de que carece
la Caballa,

La carne de estas es ménos substanciosa que
lade aquellas, y por comiguiente ticne muy po-
ca cstimacion 3 sucle comerse frita y cocida con
aceyie y vimgre

Al
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Al macho de la Caballa llaman en galle=
llego Rinchon.

Gen. 171, murrus,  La cabeza comprimida
declive, y escamosa.
Cuerpo rubicundo y
MUY ¢5Camnoso,

SALMONETE.

Sp. 1. Mullus barbatus cirris geminis , corpore
rubro.

Este Pez, que entre los Romanos tuvo la
mayor estimacion, es de los que mas freqiien-
tan nuestras Rias, en las quales suelen darle
generalmente el nombre de Barbo, sinel riesgo
de que se confunda con los de rio, porque
no se hallan en los que desembocan en nues-
tra costa: tambien sc conoce en clla con el
nombre vulgar castellano de Salmonete, que
4 decir verdad en nada le convienc, pues el
Barbo ninguna semejanza tiene con el Salwmonete;
por lo comun aquel en nuestros mares es des-
de una quarta hasta una tercia de largo, pero
en ltos de Portugal los he visto de mas de me-
dia vara s su cuerpo y cabeza forman como una
especie de giba 6 corcoba, susojos son encar-
nados, su boca pequefia y sin dientes, tiene
pendicntes de la mandibula inferior dos barbi-

L3 lag
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llas blancas que lc caracterizan, por las qua-
Tes le han dado el nembre de Barbe, su color
purplireo se divisa al traves de las escamas, que
estan figeramente tefidas con s listas dora-
das que se desvanccen lucgo que se mucre este
Pez; cuyas aletas junuhrcs son del mismo co-
Jor, blancas las del pecko, v encarnada fa de
a cola.

La carne del Barbo, aunque consistente y
dura, ¢s estimada, pero 4 veces se halla ingra-
ta por haber contraido el gusto def fango en
que algunos suclen alimentarsc; cdmense coci-
dos con aceyte y vinagre, fritos, y quando son
grandes, asados y sazonados con un salmi for-
m’ldo de su propio higado, aceyic, PI[’I‘HCHL:_ y
zumo de limon, pero de todos mados conviene
no retardar mncho SU Ws0 , porque se conservan
dificilmente frescos,

Entre los antiguos, como dexo dicho, fuc
tan estimado que 4 veees se solla pagar 2 peso
de oro; y el célebre gloton Apicio propone
ccmo excelenteslos Barbes , reogados en ¢! fa-
moso Garo de amigos, que cra cl salsamento
quc sc preparaba de los Escomiéros & Sardas
de nucstra Cartagena, lo que no desaprucha Ron=
delecio, pues asegura que €l & veces solia hacer
esta salsa con Anchoas incorporadas y derre-
tidas al fuego con aceyte y vinagre, y mcz-
cladas con el higado de este Pez,

Es
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Ts bucno tambicn <aber que ¢! mismo Ron-
dclecio siguiendo @ Plinio y Dicscorides , ase-
cura que la fregiiente comida de los RBarbos
disminuye la vista, y perjudica 4 los nervios,
porque consume 6 perturba los espiritus vitales,

Gen. 172. TRIGLA. Cabeza osea y esca-
brosa, cuerpo con bar-
Lillasentre lasaletas pec~
tarales,

Sp. 1. Trigls Gurnardus varia, rostro diacantho, acu-
leis geminis, ad utrumque oculum.

iste Pez muy parecido y ficil de confundir
con la Alfondega & Golondrina por su figu-
ra se difevencia algo de aquella en que €l co-
lor de su lomo es encarnado, tirando 4 parde,
v mas obscuro que ¢l de la Fondega, convi-
niendo en lo demas. Su carne es del mismo gusto,
y s¢ emplea del mismo modo,

No le conozco nombre castellano, y me
parcce se le podria adaptar muy bien ¢l de Cu-
¢lilly, de que usa Huerta, Los Catalanes le
Haman Rubio con alusion 4 su color, y por
¢l mismo motivo los Franceses le dan el de
Rounget.

El gallego Escacho 4 mi entender provie-

Egq ne
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ne de la circunstancia de rener su mandibula
superior dividida en dos PATECs por un weginen—
to de circulo, v de que en el dialecto galle-
go laman eseachar 12 accion de Lender & di-
vidir, ¥ escachadn 1o hendido.

La denominacion de CGrragirdus de que
sc vale Linneo para distinguivle de [as demas es—
pectes estd tomada del ingles T Grrnard > que
significa. Crecarlus marinus & Eseacho,

GOLONDRINA O ALFONDFEGA.

Sp. 6. Trigla Hirundo digitis ternis, linea laterali
aculeata. Trigla capite aculeato, appendicibus
utrinque tribus ad pinnas pectorales Arted. Gen.
44. syn. 73.

Hay muchas variedades en este oéncro, vy
no son ménos los nombres con que se cono-
cen: vo hallo gran conformidad ca lus tres e
pecies 4 que Lirnco denomina con los nombres
de Cucnlus, Lucerna, Hirando, Hueroa dis-
tinguid el Cuelillo de 1a Lutgerna, pere adop-
t6 aquel nombre porque es mas conocido cn
castellano : en gallego dan el de Fondega y Gro-
londrin {1a especic que Artedio caracteriza con
la circunstancia de tener seis apéndices ¢ bar-
billas entre las aletas pectorales. Esta ¢s I que
yo he reconocido, & quien he visto dar los dos
nembies gallogos que Hevo dicho, y 4 quien

los
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los Catalanes llaman Lluerna, palabra corrone-
pidade Lucerna, pues los Pescadores se dew
tienen poco en las pcqucfm@ difcrencias de los
Nawuralistas, Govan en su género diez vy nueve
le dd ¢ nembre frances de Hirondelle que
equivale at gallego Golondrin: entre los Por-
tuguces me parece que por las seitas ¢s fa que
laman Garoupa, v entre los Tralianos segun
Rondelecio se le di el nombre de Carmv[,
Cuclilly.

Yl Cuclilln & Fondega que yo he reco-
nocido tenia ¢l cuerpo redondo , y de figura
cénica, de color encarmado en cl lomo, y
b]anqu zco en ¢l pccho la cabeza lisa galeata
y hundida entre los ojos con dos espinas en la
partc posterior de estos, o mandibula supc-
rior corada, y esta vy la inferior edentulas,
pero i‘pu’ls el paladal liso, la lengua osea,
las opéreilas sencillas, lisas y terminadas en
espina, la membram bz aehial con sicte radios,
las aicus del Jomo dobles |, la prmmm con
nueve espinas, la segunda con dicz v osels -
divs 'u,om[;m idos de dos filas de menudas
espinas , que forman como un camal donde
se recogen, las alews jueuiares redondas con
nueve radios ) tinturadas interiormente de ver=
de y pardo an fijas endeadas con un galdn azul
al canto, v exteriorngate de pardo, roxo y
amarillo, las aletas pectorales de scis radios,

e
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f1 del anus de dicz v seis, la de la eolo cor-
ada en media luma, votinturada de roxo, la
Hnea del lomo recta, pauh v aalwem las es—
camas cast imperceptibics, en la claviculs dos
espinas, v entre las aletas jug rulares v as pecto=
sales seis apéndices O barbillas 5 de suerte que
le convienc perfectimente en la mayor parte
fa descripcion de Rondelecio, aunque distin-
aa ¢l Cuclills del Golondrin.

Su carne ¢5 un poco seci, pere excclente
para sopa: sc come igualmente cocida con aceyte
v viagre , ¥y segun Rondelecio con azafran,
pimienta y apio.

PIRLO.

Trigla caput galeatum hueis scabris 5 corpus, digiti
liberi ad pinnas peciorales 2.
Varieras Qceani Gallaici,

Dan ¢l nombre de Pirlo en nuestra cos-
ta 4 um especie de Alfondega, 4 quen no
hallo mas diferencia de ésta, y del Escacho
o leil!a que tener solo dos barbillas entre
las aletas pectora]es, y la mandibula superior
igeal, el lomo tiene encarnado, el vientre blan-
co, y las aletas mezcladas dc los mismos
colores,

Como no he podido reconocerlo bien no

me atrevo 4 determinar la especie & que cor-
LC5=
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yesponde, ni ¢} nlmero de espimas y ridios de
sus aletas,

In la cocina se hace de su carne iguel uso
que de la Fondega v Escacke,

Gen. 178, saLmo. Cabera lisa, dientes en
los mandibulas, ta ale=
ta corsal ternillosa,

SALAMON,

Sp. 1. Salmo salar rostro ultra inferierem maxillam
prominente.

Es ¢l Salmon un pez propio del Océanc,
y de los rios que desaguan i ¢l, y no co=
nocido de los Naturalistas griegos, que por
consizuiente no pudiéron durie nombre, sten-
do ¢l que tiene puramente latino; de cuya len-
gua s¢ ha transmitido 4 todos sus dialectos, y
aun 4 otros de Europa. f.ste Pez ¢s mas fre-
agiiente en los rios que mas distan del Medio-
dia , lo que se verifica cn las costas de nues-
tra Peninsula, siendo abundantisimo en fas de
Asturias , y demas que miran al Norte , y no
tanto cn las del Occidente 3 no obstante no fal-
tan cn casi todos los rios de Galicia , y ¢n
algunos son delicados v sabrosos, aun en los
meses del estfo, en que por lo comun no ticne

estimacion ¢n otras partcs.
. Lo
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Lo conocide de este Pez me dispensa de
hacer de ¢l upa circunstanciada descripcion, y
basta solo decir que su género se caracteriza
particularmente por una aleta neera v ternillo-
sa quc ticne en la parte posterior del lema,
stendo 12 que le antecede , las del pecho, viea-
tre y anus de la ferma ordinaria , y sosteni-
das de diversos radios inermcs,

Enman los Salmones cn los rios de Gali-
cia desde ¢! mes de Enero, v suben per cllos
hasta que <u poco fondo y escasez de aguas no
les proporciona resguardo , desovan en los pla-
ceres & arcmales , y se vuelven al mar hasta la
siguicnte sazon en que repiten sus viages.

Luego que los Salmoncillos (4 quien en
Asturias Haman Esquines ) Hegan al amafio de
quatro & cinco pulgadas baxan al mar don-
de se crian, y dende perecen muchos devora-
dos por otros peces,

F1 Salmon ¢s de los peces mas delicados,
SU carne se adcerera Indistintamente cocida en
agua, vino 6 leche, escavechada, frina v em-~
panada 3 de cuyo modo se conterva muchos
dias, Iin ¢l Norte es uno de los ramos de sa-
lazon mas proficuos, pero en nuestra costa po-
cas veces llega el caso de darsele este empleo,
porque apénas son bastantes los que s¢ pescan
para satisfacer ¢l gusto de los que le apetecen
fresco,

Aune
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Aunque por oste motivo no ¢S en hucs-
tros puertos un gran artrculo de silazon , no
obstante algunas veces suele acaccer que entran
tantos en cilos, QUEC SIDO se suptcsc aleun mo-
do d¢ conservarlos , seria preciso \ﬁndums a
baxo precio, o sbandomarios.

Todo el mundo sabe que los peces se pue-
den conservar largo tempo en ¢l yelo & enla
mC\L, y que asi se conducen d Lnga.a distan-
cias , pero esta facil puum(_mn se vuelve ind-
tl, y aun pevjudicial , i durante Ia marcia
sobrcviene algun avre meridional v templado
qu(.: cause L{C‘;'\«'Cl() Pll(,S '1 CS(C e ‘:I‘Tl‘(, 11]({(."
fectiblemente Ta corripeion y la pu’dldl del
pescado, que solo subsistia por la falta de co-
municacion con ¢l ayre c‘(teum.

Otros modos hay mdnos contingentes , y
que ¢n nada perjudican al ¢ gusto de este dc—
licado Pez, el mas facil y sencillo s pero que
no sirve pua largas distancias, cs Ll de enter-
rarlo en lugar sombrio { como una budcm) hie~
g0 que se pesca y Ilmpn de las agallas ¢ in-
testinos , envielto cn ortigas & ramas de tomi-
llo, é de otras plantas 0101mas » ¥ vuclto 4 cuw
bru con la terra que se sacd del hoyo @ asi le
conservan, segun Duhamel , los habitadores de
Ia Botlm?a Occidental, y asf e Le visto con-
servar muchos dias cn este Pafs, quando sc re-
celano pueda guardarse fresco paraalgun festin,

Otra
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Otco modo igualmente ficil es ¢ de lim-
piario v labarlo luego que sc coge, ¥ hacerlo
cocer ¢n agua con un poco de saly y tenwn-
do al mismo tempo 4 calentar una porcion de
vino, al que solo se le dexard levantar pri-
mer herbor, puesto ¢l Salmon cocido y sin
agua en una cazucla vidriada, echérsclo encima
hasta que lo cubra, y luego tapar la cazuela de
modo que no cutre ayres asi se conserva has-
ta quince dias, y se puede servir, bien sea
flambre sobre una servilleta, guarnceido con
perezil, ¥y sazonado con agraz 6 limon, bien con
accyte y vinagre, 4 con todos los mas condimen~
tos que sc le suclen hacer.

Los Ingleses le comservan cnouna espeete
de salmuera en que se guarda dos y mas moses
prepardndola de este oo modo.

Lucgo que el Salmon sale del rio se le
separan seis G ocho dedos por Ia cola, y ct
resto se divide en dos porciones igualies segun
su largo, labdndolas si pucde ser en agua sa-
fada, y sino en la dulee, pero de modo que
quede perfectamente limpio di sus agailas, de
la sangre , y demas que pueda inducir 4 la cor-
rupcion se vuelve 2 partir segua su ancho, la
mitad sin espina en dos porciones , y ¢n tres [a
en que aqueila quedd pegada, v se procura
conservar la cabeza en el trozo 4 que corres-
ponde ascgurandola con un hilo si fuese pre-
i~
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siso se pone a hervir la salmuera mas 6 mic-
nos fuerte, segun ¢l nempo que sz quicre guar-
dar ¢i Salmon que con gants menos sal se cue-
21 Mm1s SC PII‘CLU‘J al fresco, Schase en di-
cha salmuera quando esta mas hirvicodo, y
se cuida no solo de cspumarla, sino de qui-
tar la grasa que da el pescado, yose dexa co-
cer hasta tanto que parczea stz en disposicion
de poderse comer, procurando conun cucha-
ron o copdtula de madera que los irozos e
ten siempre bicn cubtereos de salmuera,

Tuego que esté cocido (Io que suele ve-
rificarse al cabo de media num) «¢ saca de
fa salmuera , se coloca sebre una celosia de
madera, la picl hdcia ardba, y de modo que
no se toquen los trozos , miose  separe la
escama , ¥ al dia siguiente se coloca curic-
samente en upas tinetas de media vara 6 de
dos tercias de didmetro, y de una quarta &
de una tercia de alto, y poniendo cntre cada
tonzada unos granos de pimicnta un poce de
nuez moscada, y las demas espfufh que se qme—
ra, y se echa éncima 4 cada porcion de teinta
lizras de peso como una azumbre de buen vie
nagre, vy sc acaba de llenar la tincta con la
misma salmucra fria v colada por un pafo &
iz en oo forma se le ponen los fondos
d la vreta, dexdndola no obstante un agujero
por donde sc acabe de llenar , para que no

quo-
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quede hueco abeno, cerrdndolo Inego con
un corcho o tirugo, Por 1o comun se prefie-
re para hacer la salsueera ¢l apua de mar, pero
quando csta falta,ee suple doblando ¢n la dulee
Ia contidad de sal.

$i la abundancia fuese tanta que merezea
l2 pena de salarlo, como ha sucedido e el Mo-
nasterio de Lerez hace pocos aios, y en el
o de Allones cn ¢l antccedente (en que cl
Cura de aguells Parroquia pesed y sald mas
de ciento y cincuenta ) ¢s justo que t mbien s¢ses
pa como se practica cn la Lscéeia, gueesadon-
de se pesca con mayor abundandiz, v de donde
se comunica 4 casi toda la Purepa Meridional,

Lucgo que se pesca ¢l Salmon se abre
por ¢l lomo conservandole su espina, v ode-
xandole unido por el vimarre se le quitin los
intestinos v agallas 5 sc lwva, y bicn cnxu-
to sc pone cn la sal por tres O quatro dias
en unas tinajas como guicn sala tocino {l otra
carne ; luego que se conoce ha tomado la que
es suficientc , se pone 4 escurrir v osecar, v se
coloca en barriles con nucva sal entre tongada
y tongada,

Si se quicrc, en vez de la primera sal,
se le pucde poncr en salmuera fucrte , pero es
preciso cuidar de que esté sicmpre bien cu-
bicrto de ella, hasta que se saque y embar-
rile con nueva sal , que es ¢l mejor modo

de
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de vuardarlo todo ol ano, Y COIO N0y 3ot
del Norte.

LIRIO,

Son comunes en ¢ rio Tambre upe [ro-
CCS qUC ¢SGRO Y apariencia so arce-
jan mucho al Safieon, poro difieren coencis'=
mente por ¢l gusta de su carne, de color sien-
pre bh]qmzw, seed y muy denbm:a, ba-
bia [fegado a creer por estas circunstancias o
seria el Salmon desos adoy 4 que comunmer:e
Baman Zuncado , pevo un Pescador de o
de mucha experiencia me aseouro es cspecie dis-
tinta, pucs en todos ticmpos ¥ sazZOncs se pesca
de ,?ual calidad,

Como no le le Visto 1o puedo determinar
por ahora qml s€a csta especic, ¥y reduzco
todas las notcias de e.te Pcz 4 su nombie,
que como llevo dicho es ol de Liris, v al
que tambien suelen pescar en la Ull, ¥ o
algun otro rio,

A
3‘{3 S
Ly o4,
R
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R E O,

S, 3. Salmo Hucho oblongus dentium lineis duabus
; att maculls tantwinmodo nigris,

wte Pez, bastante comun ¢n cas todos
los tios de Calicha , que deembosen en el
piar, s una cspecie media entre la Tracha y
el Safmon, 4 Cuyo <<,1~c1o perteneee , pucs
comio el enta L_uauuu.tdo con una tulsa na-
dadera ¢ aleta de subsuncia cartaliginosa.

Fi célebre Duhamel que cn su citada obra
hace un largo tratado del Salmon, y sus di-
ferencias se inclina 4 que todas las que se co-
nocen ch Francia con ¢l nombre de Tocan,
Salmonconr,y 5 aitetfes 1o son otra cosd que
Salimoncillos & Trachas salmonadas | pero con
licenciz de este resperable Naturalista me atre-
vo 4 asegurar que nucstro fire ¢s una espe-
cle distinta de los unos y de las otmas , y
que cs la misma que dice s¢ halla en los ar-
royos que desaguan en ¢l vio de Bayoma a
quien lama Troti stte, v 4 quicn conven-
dria mas bien ¢l nombre “del Salmonete que
tambien le dan en Galicia porque sc apxou—
ma en st figura mas 4 la del Salmon que 4
Ja de la Trmba aunque sc dilerencia de aquel
en que tience las mandxbul.ls iguales, ¢l hocico

mas
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was romo, Voo color s;di’lgadu de was pe-
Guonas manchas Beeruzas.

El wiiio ddd Bea suele llegar & me-
dia vara, pero ol que yo reconecd no pasa-
ba deuna quarta, su cabera como levo dicho,
es algo roma , las mandibubs iguales guar-
necidas de dientes mendes y agudos, el pa-
ldar v [a lengua dsperos, la membrana bran-
ciial de doce radios, Ta primera aleta dorsal
de ence, la segunda cartalivinesa, Ias pecto-
rafes de trece mdios, Iss voatinles y anal de
nueve v oJa caudal deovelnt v dos, dividida
como ¢n la Golondriza , o color del lom
negruzco, los costados plateados, o vienwe
blanco, las escamas muy adberenes, y la carne
salmenada,

He crado precisa e prolixa explicacion
por la variedad que reyna sobre este pez en los
autores 5 cntre los quales nucstro Dicciona-
rio Castellano le lama S5lw0 salar | nombre
que corrzsponde al verdadero Salimon | v asi
se lo ambuye Linneo, porque en ¢ Norte su
principal destino ¢s 4 1 salazon,

El Reo vive cn el mar, y entra en los
rios desde principics de Mayo, pero su gran
pesca s en Juno y Julio, que cs quando sc¢
halla en sazon, lo que se conoce por ¢l co-
lor de su carne, que siendo blanquecina micn-
was gusta el agua salada, se va volviendo ep-

Fz car-
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carnada d FrOpOTCen que s¢ e en las Rt\n
apieee fas aguas claras y muy batdas, y por
cso Tos del Lume, que «w dwm A1 Citre ]JS ro-
cas del Caavelre, son los mas ctimados, v lle=
i Fasta fas Reales miesas.

No obstante vo hallo fa carne del Reo y, aun-
que H»ustun , A1 POTO SCCA T S¢ COme ordinaria-
rieate cocida frita , y en escaveche , pero des
I S\‘H]d‘l)(. jreco ticmpo POrGue s COrromps

con fuctindad. s

TRUCH A

Salmo trutta ocelis nigris, iridibus bruness, pinna
pectorall punctis scx.

Como las Truchas son generalmente co-
nocidas en toda Espafia, casi no ¢s preciso ha
biar de ¢llas, y basta solo decir que pertenc-
cen 4 Ja fimiiia de los Saimuszes , con los qua-
fes, v conlos Reos convienen en la pequeia ale-
t1 cartilaginesa quc ticnen entre lo dorsal y la

caudal , abundza de! mismo modo que ¢n cl
1esto d; la Deninsula en todos los rios y ar-
royos det Pais, y levan [a prefercncia as que
viven enoaguas de! feadas y mehms , COmo
son las que baxan dc las mentanas @ las del
Mifio ensus tres primeras leguas desde su ori=
gen son excelentes las del Tca entre Lugo y

I\Iondoncdo, las del Ko, Sarria, Ncira, Sor,
Lo-
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Lozara no lo son ménos : hi! Inmc en alovnes de
cstos asaimonad i85 ¥ omuy paree idas ¢n ol co-
lor de su carne i los R 05, tnas tienen ¢l co-
lor mas ebscuro que as otras |, v no solo 5=
rin manchadas de pintas pegras, <ino que tani-
bicn las ticien encarnac das, v 4 veces s ven e-
nidas de un color al:oum.sohr’r) GUe Urd @ ama-
rillo.

Ll ramano de las Trpehas varia seoun cl
mayor ¢ twner cawdol de los rios @ oen ol
Mino las hav de an camerdinaria grandeza,
especialmente entre Lugo v Pucrtomarin , (que
suclen Jlegar , v oaun pasar de treinta libras,
pero ast como su mogaitd las hace aprecia-
bles, ast por of gusto de su carne no merecen
particular estimacion, v ose da la prefcrencia a
las que o paaan deoun ple & dos; cuya car-
pe o delicada, ficil v osana,
Jimariamonte coctda, fifn, v

Al Dubomel de Moncean hace cspecie di-
ferente de las Trachas comunes 1o ¢ guc Hama
Becarde | conocida entre nosetros con o nom-

s adereza or-

v
N cscaveche.
h

bre do Bical | porane su mandibula inferior e
exticnac furmando una especis de pico retor-
cilo gue se introduse en la SUPCHIor s PLro en
Calicia, aunque se distinguen por osta eireuns—
acia, no se s eree diferentes en la esnecic, y
T ‘,!\_) en ¢l sexd, amibuvendo 4 los machos de
s Trachas vicjas csia circunstancia y lade

I3 te-
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tencr el vientre mas contraido que las hembras.

Gen, 120, ESOX. Cabera chata, Cuerpo
delgado y largucho,

FESPETON.

Sp. 1. Esox sphircena dorso dicterigio , antica spi-
n05a.

Tl nombre de Espeton , scgun el infor-
me de los Pescadores Cam]ancs ewtaulcmdos cn
gste puerto , corresponde 3 un pececillo 1l llamado
Pion de Valdaio, porque es muy comun.cn it
arema! de este nombre , situado 4 tres leguas al
Sudest de la Corulia,

Ll nombre de Pion sin duda se le dio por
nuestros Pescadores , porque en su color ph—
teado y brillante, y en ¢l ramafio de sus ojos
se parcce mucho al Pz comun. Bl de Espefon
que le dan en ¢l Mediterranco , y ¢l de Spet,
con que le conocen en Francia, pmwcm de
st hrrum larga v aguds como un asador O ¢s-
peto, y muy semcjanie atde o Aguja, por
cuya razon Linnco l coloca baxo un mismo
aCNCTO,

Tambicn le pmdc venir dicho nombre de
I costumbre que tiene (quando le sacan ala
plava ) de muoduum O clavars, ¢ la arcna has-

i (1'* S¢ ULUJ.tJ. U [ l‘Lw-a
Nues~
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Nuestro Diccionario castellano le confin=
de con la Agzja, de la que dificre en que
su hocico no cs tan largo como de este Per,
ni aun como el de Ja Alpabardi (1), en que

; :
Su cuerpo €5 d proporcion mas corto y mas
rellizo, v en que su color nada ticne de ver-
deso por ¢! lomo, pues ¢s blanquizco y pla~
feado.

En Rondelecio es la primera cspecic de
Sphivenas , llamada cn frances Spef, v en ita-
Hano Lzzzo marino, v alll se puede vor su fi-
gura, que cs bastante propias su carne ¢s blan-
ca y de buen gusto, pero dure y algo seca.

AGUT A

Sp. 2. Esox osseus maxilla supericre longiore squa-
HILS 0sseis,

Este Pez se Hamd ast de 1a forma de su
cabeza, terminada por une especie de pico de
la figura de una agujis entre Jas varias dife-
rencias de Agujar , conocidas en Jos mares de
Europa, v que se hallan en csta costa, la de
que vamos tratando os la mas comun , esta ste-
le wener como media vara de largo, vy ol grie-
como la mitad del cuerpo, y ¢ um prolonga-

I'g cion
(1) Luego diré que es Adpalanda,

so de un dedo pulgar, su pico O aguju sen
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cioa de ambas mandibulas guarnecidas de me-
nudos dienies : su cucrpo et de figura GRJIS
na hata ol aous, y lucgo sizue qmch.mo lh-
ta la cola, sus escamas de materia osel , Com
lecadas simctricamente , son de varios colou:;,
que forman unidos unos visos en que sobresa-
le el verde y ¢! platcado.

La carne de la Aguja s dura , seea y des-
preciable, y asi nunca se sirve en las buenas
mesas, siendo solo alimento de las gentes de
cortas conveniencias, o ¢e los Pescadorss, que
no reparan cn dehicadezas,

AGUJA PALADAR,

Sp. 6. Esox Belone rostro utraque maxilla sye
bulato,

Fiste Pez es um especie de Agiia que tic-
ne el pico mas corto, y el cuerpo mas roli-
zo y mas largo que la antecedente, pues lie-
ghata media vara de largo, sucolor ¢s pla-
ILHLJ v aznlado, su carne blanca , compacta,
¥ un poco scca, aunque de buen gusto, por
cuya razon admite todo género de condimen-
tos @ es muy abundante en toda Iy cosn de
i'vancia, adonde e dan o nombre de Or] hiay
L'r, zitlers ( Agufita) no tnto en ha de Astu-
ras, 13011\.: se conoce con el de Alpabarda &
Salton, y mucho ménos en la de Galicia, cu-
vos
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vos Pescadores 1 nombran Corsite , su uso prin-
cipal ¢s para cebar los anzuelos, espvcinlmmte
€l ,l:l PCSCG. (IC fllfﬂ”.f q uc 11 PCI"‘ ‘_TLI’[] V PDI'
eso quando se las ve caminar a saltos ¢ sefal
indefectible de la arrmbada de estos Poces,

Kir. Valmont de Bomare da el nombre de
Erox 4 la Azxja commn, pero como por otra
parte asegura que fa escama de esta es de ma~
teria oséa, a mi me parcce que le conviene me-
jor el sindnomo que le atribuye Tinneo, y de
que me valgo al hablar de cste pez.

Gen, 183, aTaeriva,  Ia mandibula s uperior

chita, La licx L:tcml
ALTCLC R,

PEJE REY.

Sp. 1. Atherina epscrus pinna ani radiis fere duo-
decim,

Este Pececilly Conocidf) en galiegn con
¢l nombic de Piosz v de Pialla, soounos
Pescadores de esta costa tiene o bosonge ol
de Peje Rey : Rondelecio le desenibe con
bastante precision dicicado es de la magnitud
de un dedo , de eolor pthlC') , vode cnee-
po reluciente a excepcion de [ Tier Lagerad
que €5 un peco mas opaca , los ojos arandes
y «hatos, y que su mandibula foltior oxeeds
B
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4 la superior en la qual sc encaxa, seRales to-
das quec conviencn con las que he reconocido
en este Pez, 4 quien los Franceses dan el nom-~
bre de Meler , tiene dos aletas en el lomo, dos
jagulares , dos ventrales , y unma del podex 4 la
cola, que estd dividida como la de una Go-
londrina.

El Pion es muy comun ¢n toda nuestra cos-
t2, espectalmente al empezar la Primavera , su
carne es blanda pero desabrida, no obstante se
come frita, y en tortilla con todas sus espias,

Cen, 184.
MUGIL.

Sp. 1. Mugil cephalus pinna dorsali anterior quin~
que radiata.

Es comun este Pez en toda la costa de Ga-
Yicia, adonde le dan ¢l nombre de Muge: no
conozco otra diferencia que la predicha , ni
tengo noticia se haga uso de sus hucbas como
en Ttalia, adonde con cllas forman lo que llaman
botarga,

Ln la Ria de Sada 4 los Mugiles grandes
faman Carvos , para cuyo nombre no hallo
ouo motivo que el de que al cocerlos se en-
coirvan formando una especic de media Juna s la
s1zon mas propin de comer el Mugzil son los
wieses de Jullo y Agosto, sicndo vulgar refran
qQue
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que vale ¢l Miugil ouro (oro) cands & pan vay
logro (dorado ], y en efecto en este LLMIPO €5
quando ol Maugil estd mas crasn y substancio=
so, siendo su carne ei el resto del afio alio se-
ca, El mejor modo de aderezariaes cocida con
aceyte y vinagre , aunque tambien s cowe [ri-
1y guisada,

SARDINA,

Sp. 1. Arengus minor maxillis &qualibus.

Fste delicado Pez, 4 quicn su abundancia
Bace despreciable, esla r}:;ucz:f principal de los
Poscadores de Galictay en cuyas Rias entra con
abundancia desde el wies de Julio ¢nadelante, su
nombre dicen unos le provicae por ser muy
comun i e costas de Cerddha, y otros que
por sor parcada y nus pequeiia que lad Sarda,
Io clevio es que por ¢l ¢ conog ida on casi toda
1 Lurepa, Rondelecio le dacon cquivocacion ci
do Trichias, que en griego vale lo mismo que
C\;J}now Lilu astancia cue de ningun modo
comvicie 4 ¢sic Paz, ¥ Gue como diré al ha-
Ilar de e Lachas & f"mx;cbr).r se halla perfectam
rente Conforme ¢n estos : el mismo Rondcle~
cio e ol que quicre hacerlo un dimisutivo de
W Sarda, pes enteramente distine de la Sar-
dini, v a ¢ qu vicn Linnco coloca entre los Es-
.'f.?fr g5, st vomo a4 ba Sarding eatc las Alo-

$5
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sas & Sibalas | de los quales solo dificre on te-
ner ¢l crerpo § proporcion ménos ancho y ¢l
color del lomo mas verdoso ¢ azulado , estd
aque! cubierto de grandes escamas de diversos
«1s0s que forman un atornasolado muy agra-
dable, el que conserva hasta que piecde In vi-
da, la cabeza parece dorada, el lomo entre
verde v arul, y el vientre blanquizeo,

Yo no hallo en Linneo nombre que con
propicdad convenga 4 T Sardina pucs ¢l de
Clupea Arengus que da al Arengue nola ca-
racteriza suficientemente , siendo  asi que ¢l
Arengue difiere de la Sarding en tener 1a man-
dibula ioferior mas larga que Ta superior y
per ¢so me valgp del de Arengus minoe, que
es ¢t que puede apropidrsele para distinouirla del
Arengne del Norwe, y que os la especic que mas
s¢ e asemeja,

Las Sardinac camiman en bandadas, y ba-
xan al principio de! verano del Noree hdcia el
Mediodia , entrando y detenidndose mas & imé-
pos en fas Rias, scqun hallin mas ¢ mdnos
abundancia del alimeato que les conviene, que
es la substancia & nata de las tierras que con-
ducen y deponen en las grandes bahias las ave-
nidas de los rios: razen porque freqiicntan en
tanta copia fas de Galicia ; cuya natupal dis-
posicion y abrigo las hace abundantes en esta
materia,

Te~

L T =T ™
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Temen Ias Sardinas s violencia de los vien-
tos, v el rigor de los frios, v se reseuardan
de los primeros poniéndose al socaire de la coem
ti, v de los segundes retirandose 4 I altura,
y cosiéndose contra ¢l fondo, subsistiendo cn
las Rias y sus inmediaciones hasea que deso-
van, lo que sucede por los meses de Dicicuibie
y Encro.

Es Ja Sardina (como llevo dicho) uno
de los Peces mas delicados, y aunque ¢! mias
susceptible de condimentos ; nineuno le da mas
pracia que el mas sendillo, que se reduce 4
asarla ligeramente en las brasas preparada con
algumas arcmas de sal | y quando nwms, cn=-
vudltl en um hoja de parras por lo cemun
se come frita, gubsada, rellena, en escaveeli y
cocida; pero su wso mas ordinario | mas Lieid,
v oque la hace conocer desde of WNorte al Mew
diodia, es salada, bien sca 4 I galticza, Lien
4 la catalana; tmbien sc sucie ahumar por
un método distinte del comun cen que pre-
paran sus Arengues los Folwndeses pucs se
reduce 4 tenerla en salmuera aguias horas, v
luego darle humo de laurel (i e posible j &
de otras ramas olerosas 3 con cuyo nciodo
resulta una especie de cecina mas delficada sin
comparicion que Iz de los Arengues Holan-
deses.,

A las Sardinas pequeas que desde ol

s
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mes dJde Abnb empiezan a mantener ¢! Puchlo,
Haman en la Corufa y Rixs inmediatas Par-
rochas, v o las Rias baxas foubas, vronun-
chada la f como 1 ¢ch francesa: osie uoinbre,
4wl juicio, provicne de lasemejanza que ties
nen con las Ancieas.

En i memoria sobre la Pesca de Sarding
en 1a costa de Galicia se halla expiicado uo
solo ¢l mitodo que sigue csta Naclon, sino
¢l de los Catalancs con las respectivas veatajas
de uno y otro, y poerque alif se pueden ver
con otras noticlas de osta pesca tan Gl 4 Ga-
licia, dexo de extenderme mas en ¢l asunto.

Gen. 152, civpea, El labio superior 4 ma-
nera de sierra. Ta qui-
lla del vientre aspera.

SABALO.

Clupca alosa lateribus nigro maculatis.
Ciupea major. Duham,
Alosa vera.

El Sibalo cs pescado bastante conocido,
en.aigums partes le Hlaman Saboga, y en Ga-
licia corruptamente Sable. Covarrublas en st
Diccionario distingue ¢l Sdbalo de la Saboga,
suponiendo esta mas pequeia que aquel; pero

como scmajante distincion es muy vaga, me
1=
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secelo que ¢l Sdbalo, la Saboga v la Saboca,
como le llaman en Aragon, esun mismo pez,
y que la diversidad de nombres, sclo o la
de sexds, lamdndose Saboga I hembra , asi
como Sibalo el macho, para lo qual tngo
i razon de que en esta costa dan el nembre de
Samborca , tan semcjante al de Saboga, al Si-
balv bembra,

Aungue Linnco denomina Clapea alosa §
este Pez, la descrincion no le conviene, por-
que el verdadero S.iba/o no tiene como SUpo-
ne ciertas manchas negras que solo se haljan
enotro Pez de la misna familia, Namado por
los Franceses Fedute , cuyo diseiio y descripcion
trac Duhamel,

Yo adoptaria mejor ¢l nombre de este autor,
que el de Linneo, y le llamaria al $464/0 cn latin
Clupea major,

En el Sabalo & Clupes denemina Iinnco
un géuero cn que son comprechendidos otros
varios Peces, y entre ellos la Sardina y el Ares-
gue y la Auchoa , su cardcter es ser aova-
dos, escamosos, con una sola aleta en medio
del lomo, dos debaxo de las agallas, dos en
¢l vientre , y una en el anus, la cola hendi-
da, y los radios de aquellas inermes y fle-
xibles.

Los Sibalos se introducen en los rios 4
principio d¢ la Primavcra, y en Galicia no

ten-
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tenzo noticia se Iullen en otro que en <l Al
fio , pero pucde suceder muy bicn, pucs la Saim-
boyea & Sabenlz, aque os ¢l Sdbaly que lha
desovado, se posca en toda la costa s hay una
razon para lo primero, v es que los Sibatos
gustan de rios caudalos, porque no se acomodin
4 saltar presas, ni cascadas, como los Salmosnes
v las Trnchas.

La pesea del Sibalo en el Mido cmpicza
4 principio de Marzo haciz Tuy, v continua
por todo ¢l Rio hasta Junio y Julio; en cu-
Yo tlempo s¢ COgen con abundancia hicia Ribas
de Sil que esta tres Jeguas mas alto que Orense,

La came del Sdba/o es blanca, scea v com-
pacta, pero gustosd, hallase penctrada de mu-
chas espinas en forma de horquilla que mo-
lestan bastante al comerla, suuso mas comun
y el mejor es asado en parriltlas , Emplo de los
‘ntestinos , escamado , untado conaceyte O man-
teca, y sazonado con un poco de sal y pimien-
ta : tambien se come ¢l Sidbalo cocidoe conaceyte
y vinagre, y con vailas salsas, y sc cmpana
para levarlo ijos.

Bluteau en su Diccionario dice que la carne
de el Sabed (asi le llaman en Portgal ) es pe-
sada y poco sana, y que esto consiste ¢n que
los Pescadores no le desangran luego que le pes-
can;advertencia que puede ser il adonde abun-

da este Dez.
ALA-
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£
ALACIHA O L AC ko
Clupea alosa paiva.

Con e:te nombre <e conace ¢n &!uurasl arteg
de Espaiia un peeccilio mas pequedio que la
A .,:’fﬂz 3 I qual e asemcia mucho por su
fioera, y con criva conviene aa cf g(nero, pues
FeAnne 2o oo gie cl ‘J‘;mlu peq ur_ﬁu;
i Andiducia Iz lhman Lacha, y las sofias que
me dan, se reducen d gue es una copecie de
Sar. l’mz deosuomiimio color, pero mas lar-

£0 Y S Ancho, y que tiene s cucrpo Heno (2
uny Infinidad dc espinas e le hacen  dos
preciible,

En Mallorea le llaman Alaiie, y le pro-
runcian Alache , palabras todas derivadas el
Tarino Ilalex, con que se denemina el Avesgree,

con qmcn contienc e ¢l género jgualmente fue
con la Sardinag,

Ew nuestra costa Je din los tres nombies
de Trancho, Alari ignita y Lipadin g este Wi~
mo sin uu(h por la SCMEfiZA qUE su Cuerpo
adeleazado kdda 1a cola ticne con ha 11(.1_1 de
una Cﬁgndl y el prinicro corrompido de la
palabra gricoa “Prichi. 15, sobre cuya aplicecion
se f.1t1;1‘1mn mutnmcmc los Nawuralisies que
para conocer 4 que Pez correpondia les e
biera sido subiciente ¢l obsertar qie eiic nopm-

G bre
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bre proviene de las muchas espins, y que nin-
cun otro de los conocidos las ticne ¢n Y OT
plirnero , i mas jucomodas que la Lachs &
oasncha, Rondelecio quicre que este nombre
corresponda d Ta Sardina, y <u equivocacion
provicne de scmcjmm que tienca entic o,
y ¢l que son de unn mbino geénero, aunque de
diversa especie.

Pl mismo Rondelecio da al Pez conocida
e ol Mediterraneo con e nenbre de Alarche
¢l gricgo de Thrisa, e} frances de dlosa, y
el castellano de Sabugza, en 1o que contradice
su primera opinion, y vine implicitamente a
convenir en que las dos palabras gricaas Thri-
ehia y Thrisasonum misma cosa, ¥ denominan
nuestro Sabals pcoucﬁ-w

Ln la Plaza de Sintiago son muy comu-
nes los Tranchos que taen de fas Rixs baxas,

y se comen fritos y en toruilas,
SAMBORCA
Clupea alosa,

Tiste Pez, no conocido en castellano por
el nombre que le dan en Galicia, no ¢ owro
que ¢l Sidbalo , que despues de haber desova-
do en los rios vive en ol mar: asi o Le ob-
servado haciendo un prolixo ¢xdmen de su fi-

gurs y carne que hallé entcramente scmcjante
4
d
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4 ladel Suibalo, y penemrada de espinas dobles
como las de agquel, pero muy secca y de pin-
gum substancia; por Cuya razon es ¢l Pez mas
desprecizble de estas mares,

Con solo rdflextonar la corn distancia que
hay del nombre Samborca al de Saboea, que
dan ol Siba/o en Arazon y omas pares, se
conncerd lo fundado de mi epiuion, pero si
se licgase d conflontar me parece no queda-
ria duda,

Compruchalo igualmente el que en la Ria
de Arosa le Haman Sabela, como en alounas
otras partes al Saba/e hembra,

En la Ria de Sada dan ¢! nombre de Af4-
riquita dla Samborca pequeia ove d veces vie-
ne mezelada con la Sarding, de la qual se
diterencia en que la Mariguita es mas ancha
y aplanada que la Sardina,

BOQUERON O ANCHO A.

Sp. 4. Clupea enchrasicolus maxilla superiore lon-
giore.

Iiste Pescadillo tan comun en ¢l Mediter-
rﬁnco, Y de tanto alimento para Ia gente po-
bre, se halla, aunque no con tanta abundan-
cia ¢n cstos marcs, en cuyas Rias suele entrar
al mismo tiempo que la Sardina, lldmase cn
el Pais Bacares , nombre tomado de los Ca-

Gz ta~
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whines que fe dan ol de Bacard, y que son
los que en nuseos puertes hacen mas wo de
oy el propio oalleoo e Toeha, corrempido
Auctivisg vy ¢l mas wsado en cas-
cotano locha Cr"ﬁi‘-mc;ﬂc por lo comun
con In Sardivr pogquena, Namada Parrucha,
}Jli-‘;s la Anchoa se dis-
, ¢ que €s mas estre-
caoque tene la cabeza
50 Coa unds manchas nee
v osobrs t-.u!n cnoque ticne
FAON LUACY SC prepara con

114

PCE':_} con P’)L‘t [

La Larint de estos mares ¢s mas flmwc
que la dud Bicliterrdneo , y por comsipnic

menos delicada, no obstante los Catabanes Ia

preparan Cemn aquetla, Ia conservan para cu
wse, yoaun ha wendden 4 fos Franceses o barie-
litos que suelen pagar & dica y seis reales, por
cuya rZon € adive dor evte pequehio ramo de
industriz & que se promucyd ¥ mire con mas
cuidado que hasta ahora, o que ¢l comide-
rable de la Surdica (que ocupa toda Ja arcn-
cion de muestros Pescadores) hace miar con
indiftrencia Gue no Je iguale en las gamancias.

La Anhoa se come cruda , y sirve de
aderczo 4 varias ensaladas despues -de Jabada
v limpia de osus eamms v tambien se sucle

Jorrctie en ac Cyte, ¥ m.ulmmio i poco de
Vie
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viragre y hojas de laurel se sazonan con ¢!,
otros pescados , sien:lo un equivaiente del e
nmado salsamento lamado Garo, de que hi-
cian tanto uso los Romatins, v dad qual Ji-
ce¢ Linneo quele desterviion de bis cocinas [is
Anchoas,

Gen, 189, cyernvs,  Boca i
Cucrro

dicnres,

slanquizeo,

Iy
CEPHALO O CAREZUDO,

Sp. 6. Cyprinus Cephaluz pinna ani radiis undedim
cauda integra corpere subcilindrico.

Sen comunfsimes en el Ao y cn alau-
nes rios de Galicia un jeces que por lo genes
ral po pasan de uoa quarta, aunque 4 veens
se hallan aleanos de v terddy - s denominen
con el nombire de Peijer para distineuivios e
b Trachas, pero hacia (e v oRibadavie
se ey da ¢l nombre Cipeciiions e fleeafes ) que
s duda tomdren de los Porteguieses , v aci-
$0est0s ¥ oposotros de los Fatinos, en Crvo
idicnia tambien se Nama cste Pex Sg:ealis | hicn
que los modernos Nawiralictas aplicaron cste
nombre 4 un género de Aniphitios,

Nuestvo Huerta le ama Crpliado , Capi-
fonny Cabezudo y A stajudio | los wres priine-
ros nembres aluwsives 4 su cabeza, que ¢s al-

; go
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roporcionaza al tmafio de su cuerpo,

M [ |

o desp
¢l quarte iy duda por la poca Chruimacion
o tions su carie lena de espinas, y bastan-
1o seca s Jos Franceses tambien le conocen con

1c
otras tros distintos nombres que son ¢l de Tes-
tard , cquivalente al de Cephalo, Vilain, por-
que se alimenta de loda, v pot ¢ poco apre-
cio que merece su carne, v Areaiier por-
que freqlienta las inmedizciones de los mo=-
linos,

Duhamel y Valmepr de Bemare hablan
de este Pez, v trac el primero un discio ba-
xo ¢l nombre de Chevanne o Chrvesne  su-
poniendole una especie de Mugil, pero Lin-
neo le coloca entre las Cappas, como v se=
Z1tado : no obstante , inclinandome a que nucs-
o Prife solo es una varicdad del Mugil ma-
riumo , digo que st lomo s de un color par-
dusco , su vientre platcado, su cabeza mas agu~
da de lo que suponen los predichos autores,
ol iris de sus ojos dorado, la pupila negra, la
boca sin dientes, y las operculas dobles.

En ¢l que yo he reconocido que tenia sic-
te pulgadas de largo, halle una vexiga acrer
dividida en dos cavidades, la primera de una
pulgada de largo, y la segunda de media, lo
que he notado porque me parecio muy despro=
porcionada para su cuerpo, laman 4 la tal ves

vig1 los Pescadores del Mifio, naveganic, lo que
Su~
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SupoNe tienen .}.’gz.um ider de que per medio de
suexpansion & contraccion se hacen ducios es—
tos v los demas poces de sostencrse en las acuas,
O de calar a4 fondo : Readelecio y otros Ma-
turalistis advierten I dircunetancia de que la
vexiga de los Crplales esd dividida en dos
cavidades, como vo o he netado.

En algunos rios de Tepafia son comunisi-
mos otyos peces muv parecidos al de que vov
tanando, y 4 quicn dan o nembre de Albar
que seoun nucstro Dicclenirio <« tomo del
Ardbivco Alburi, que sienifica Pez, pero ad-
vicito que cl Albur no es el Gephalo, y sicl
Leuciseo griego , I Albicula jacalns de algu-
nos autorcs , ¢l Fandoise 6 Dard de los Tran-
ceses, y el Laces de los Imlianos . pero que de
ningun modo le conviene ¢! equivalente Jatino
de Gobins que le pone nuestro Diccienrio , i
tmpoco el frances Gardon que le da Terreros,

La carne del Cabezndn ¢s scea v de poca
substancia, no chstante por Agzosto y Septicm-~
bre, que es quando va han desovado, es muas
soportable , v en todo ef M'fio hacen bastinte
uso de ella, ya frita, va cocida, v aun
conservan algun tempo salada, con cuya pro-
paracion s mas soportable que de otro modo.

_““,_',":g, 3
G4
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DE LOS CETACFOS,
CLASE PRIMERA
ORDEN VIL

DE LOS MAMMALES.

~ Uuo ¢ dos canales en
fa parte superior de fa
cabera,

‘) Las aletas rectora=

(iﬁ y caudal horizon-

CETACEGS. . . ..

tajes.
Gen. 38, pALANA

BALLENA.

Ralzna dentium loco in maxilla superiore lamine
cornez , fistula duplex,

La Ballena proprié tal esel sequndo ge~
nero de los Cerdceos , de los que, como He~
vo dicho , hizo Linneo ¢l s¢ptimo dérden de los
Quadrupedss, denemindndolo Mammalia Co=
te, porgue alimentan al pechio sus hijuclos co~
mo los Quadripedos: ¢l célebre Conde Bufion
en su apreciable Historia Natural 6 descripcion

del
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do; Gabinete dol Rey Christanisimo , critica
¥ ocon mucha 1e7on el presnte Geromd, ¥ o<e
inciina @ que h':l;:crl hecho mejor Linneo ¢n
saraca de los Cerdeens, que

formar una cinse
uniries con los ,“:.&.‘J";m dus, de qwm di-

ficrsny no walo e la forma , sino en VIVIE €n
distinto clemente , poro habiendome propueste
dﬂ” «. Cj & 111 1'1 O t.‘-’"l'l 'nL il “ISICU]J. ':u' I'-.dl‘,'}]-'
tado el proceri, no he tend o porc COBVENICNIC SE=

parame de ol cinesty pavte, Y asd crapiero oo
te drden por o Ballina, que s el mayor de
los Cetdrees conocidos 5 v oque atnque muy
BOS L €SI COTEL, qUE el
vroen ol dia
v‘ lunt no

COMITL ¢l CLFOS 110
riquecia con st Sy Y b.u'u;:;
€5 L AT, quE i l\;bh;:\d.n tisto a
me atrevo a doirminar qu coivs sean las

s
ca ﬁ‘I.J“ reg

w1
quc uns & otra ver suclen Cr Il CRLOS A=

oS q.h. SUPCAI ill?l“[ll];:]'ilClltC oS Nd (_‘i-’ Hiy

que las persiga habidadose va acabido s ar-
mazones ¢n los puertos de Camarinas, Tane,
Corme, Malpica, Cedeira vy San Ciprian ; cn
cuvas €515 subsisten aun muchas verhras de
SU CopInze, quc sirven de binquitios, yvarios
hue.s deetinados 4 otros usos,

Aunque se halian repetdas ducwrum"; de
Tas Bm’fmrz.r, y sus diferencias € los viiee-

ros y T\?tumlptas , para que se p uedan dlstm-

guir € alguna vez encallasen en juicstra cos=
ta , dard una breve noticla de este Cotices,

v
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yosus espocics, seruin b division de I,izmen

Al pi‘imf’m especie de las auatro en que
divide este género Iw“m da cf m"fu dc
ﬂ?’;/mcet.y, ¢sto es barbuda, o Y OSUS aricteres
son carecer de dientes y de alctas dorsales, te-
ner un solo canal enmedio de la catera, las

aberturas nasales tortuosas, el cuer Do rolhzo y
carinado en la parte surerior que se acerca 4 la
cola, ésta horizontal, el lomo lis 50 ¥ negruzco, v
el vientre blanco.

Lsta cspecie comunmnﬂa hicia el circulo
polar dei \orte es d Ia que Rondelecio da el
nombre de jlfmmla, v cuva figura trac en ¢l
cap, 10, del iib, 14 . de ella habla baxo ¢l mis-
mo pombre nuestro Huerta, por cuya razon
me persuado es la mas cenocida, y que nto
tiempo ocupd con utilidad 4 nuestros Vizcav-
nos, que no solo iban a buscarla 4 las costas
de Islandia y Groenlandia, sino que se estable~
cian ¢n las de Galicta con igual objcto, de
que aun hallé noticia en la Ria de Camarifias,
y cn los puertos de Malpica, Caion y San
Cyprian.

La segunda especic es llamada Phisalo,y
sc distingue por tencr dos canales ¢ fistulas en-
medio de la cabeza, una aleta adiposa en la
parte posterior del lomo, carccer de dientes,
y tener el cuerpo mas estrecho, llamala Ronde-
lecio Phiseter , pero Linneo distingue con ¢l
nom-=
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nambre de Phiseter otro géncro, quc es el que
sc siguc 4 la Ballena.

La toreera especie Cs lamada Boopr ( Be-
ga), y s¢ distinguc ¢n que los dos camles 6
fistulas se hallan sobre ¢l hocico, mas arudo
que en las otras especies , que €n la parte puoss
torior de! lomo tienc una excrecencia de ma-
teria cdrnea, vy que su vientic forma unas ar-
sugas longitudinales.

Ta quarta especie es Jamada Miscelo,
CUYO CATACLEr €5 tener dos tubos ¢ fistulas en
1a frente , ¢! hocico romo, 1 mandibula infe-
fier mas ancha que la supcrior , una aiew adi-
posa en ¢l lomo, y ¢l vientre lieno de arrugas.

De todas se hace igual uso, emplemdo
su grasa, sus barbas y sus scsos (4 que dan
nombre de eperma) € Vayios usas de Jos Ar-
tes y de I Medicing, huestro Fuerta dice que
se lama Misenlo, porque tiene pelos dentro
de la boca; supongo enticnde por tales las bar-
Lillas & ramentos €n que S¢ terminan I1s barbas
principales.

Hay Ballenas de tan desmesurada gran-
deva , que segun Plinio suelen hallarse algunas
de seiscientos pies de largo, pero por lo co-
mun no pasan de ciento, y raras veces llegan 4
doscientos , su lengua suele ser comestible , y al-
gunos Pueblos del Nore tambien hacen uso de
Sil carnc.

Hen-
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Henrique Helis on «u viige 4 1 Rl de
Hudson dice, que por Los 1ios que entran en
ella sube gran ndmern de Balleszar blancas 5 cig-
yo aceyte pudiera ser de gran provecho.
Pej

Gen. 4. pELPHINES,

TURSION, PUERCO MARING
O ARRG AZ.

Sp. 1. Delphinns Phocena corpare subconiformi,
dorso lato, rostro sub obtuso.

Hasta ahora no estd bien averiguado que
este Pez sea o] Delfin de los antiguos : Lin-
neo denomina con este nombre el quarto o=
nero del drden de Quadriipedos , Namado M-
mal cetdcen | del que voy 4 tratar cs la pris
mera especie de sec gcnero , Jamada vor los
Griegos Phocen | por los Latinos Turiew, por
los Franceses Mursorin » ¥ por nuestro Hucrta
Lucrco maring & Tiriion y 4 cuyo Crt.iceo los
Portugueses v Gallezos dan¢f de Arroaz | lien
que estos uitdmos e confunden con el verdai-
dero Delfz , Namindole Golffiio , v con el
Atan , dindole tambicn ol nombre dc Tonlina,

El Marsonin de los Tranceses cs derivado
del latino maris sus ( Puerco mariun), vya
porque en su cuerpo rollizo v craso, Vi en osu
interior configuracion se parcce 4 un pucrco,

y
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y Vva porque ticne un grufiy como el de este
animal,

Ll gallego y portugnes Aiivaz o dedha
del nombre Pa.r:@ oue en cua ultin Ten;gua
vale muwrmurador , aludiends al ruido 6 mor-
mullo que hace al arrojar ¢ agua por un cana}
que tene sobie el hocico.

Ll drroaz dificre d21 13- Mfer maederno en
(]LC S cuerpo s 4 }rov:uzcwn NS LIHEs0, ¥
st hocico ménos a, gudo, Rendelecio v Huerts,
sigiiendo 4 Plinio , afiden (UE sl aspecto ¢3
s trisee Y desecn i _:Lub que ¢ del D i,

Su cu:_rpo ¢s 1o como el de s 77 ;./gz'
y deiretido todo se ¢
una alita wiangular en ol
Ia ccla f.uihu'ull Foen wnna de medis fung,
su tamaGo cacie Legar hecma dos & ees viras,
pero [':L'I' jo COMED de tres & quarro
Piese Los A5 roicer ciren ¢ neestras Rias -
cuondo o Sasdier en rrandes bandadas y

curntando £ salroe, con los que actceben ﬁac-«

P
s

rrdel o easd rodo of ene o RS thmen mu-
ho low Pescadores pmm.c les ahivyenian la pes-

Y,y les mmpcn las rcdes sy ast por esta e
zon, como por la utiiidad quc se pudicra sacay
¢ surrasa, se debiera foruentar su pesca, co-
mo o kan prepucsio unos Comerciattes de Iy
Ria de Arosa,

o,

Y
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FRAYIE O PEJE CAPELG,

Fn el érden de las Bullenas se debe co-
{ocar este Cetacea, del qual Mr, Valmont de
Bemare ascgura ¢s una especie de Arroaz la-
mado Fr’.?}f!: Feiring, porque ene Ia cabera
cubicrta con mna espevie de capucha, cireus-
1ancia quc e persnade 3 que es €l Hamado
ca esta costa Peife Capelo, el qual me ases
guran los Pescadores que le han visto, que
tiune una piel quele eae sobre los ojos al tiem-
po de acometer las embarcaciones que sighe
con cmpeiio este Ceticeo , del qual no hallo
noticia ¢a Linnco, ni he podido recoger ouds
que las que llevo refenidas,

ORCA
Ahet oy
Sp. 2. Delphinus orca rostro sursum repan\{fi, -
tibus latis serratis. '?"’i X

I.a Orca se haila comprehendida ¢n ¢l quar-
o genero de los Manwnnales Cetdceos deno-
minado Delphinus , algunos le dan nombre de
Ballena menor, pero otros la reputan por cne-
migo inexdrable de este Cefdcen.

Rondelecio conviene con Gesnero, y Willou-
ghby en darle el nombre de Oreca que adopté

nucstro Huerta , y de que generalmente se usa
en
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en castellane para desomninar este monstro ma-
rino, 4 quicen llaman Orez, perque su cucr-
po imita L fizura de una tinava 4 crea, Gue
cso quicre decir en Tatin el nombre de Orea
de que se hizo el castellano orzuch que
comunmente se da 4 los tarros pequeios
que se conserva cl dulee, T cabeza (que arenas
se e conece) se distinpuc por tener ¢l labio
superior ;11'1‘3111‘111:(11(’10 » v las mandibulas Glar-
necidus de quarenta diences anchos, vazudes co-
mo los de una sierra,

En Galicta, scoun o clarfsimo Sarmiento
se lama Candorea, v s es by dinica razen
gue tenJo para possuadirme se han visto uma
i otra vez ennuestra costa s ¢l mismo Sarmiere

toanade que tambicn fe conncen eon el pembre

de Brpadarte, acaso poer haber visto como si-
nénomos estos dos nombres en el Diccionario
de Blutcau, pero yo me inclino 4 guc son
enterunonte divtintos » ¥ oquc ¢l nombre -
padarte sehala pez s cuva figura se aproxima mas
i la forma de wn capada que 4 la de una bola,
Y por ewo le aplico al Prz Sierra & Piste,
como va ilevo dicho del Poz Espada:los 'ran-
ceses Jlamana la Ores, Epanlard | y acaso de
Epanlar que parece significa cosa de espalda,
s¢ formé por corrupcion el Espadarte,

La Orea cs cruel enemigo de Lo Balleny
que persiglic cen empeiio mayormente quian-

do
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do Ia ve mas pesada jior su preiicz obliran-
rd -
dola 4 varar ¢ las ponas, adonde 4 su salva
20 por o diteil

[a deverd sin que fa [2a
uso que hace de o cuctno pucda defonderse
Jo los terribles dientes con gque lvamed

Scoun Duesito secemio Casizllano se
g Opeas Ldcia los mares de Anda-~

DE LOS AMPHIEIOS.

Divide Linneo o chase de los Aiaphidig
€n ch)ﬁf’fﬁ! con pies qu respioan por in becas
Serpienfes sin cllos que respiran del mismo mo=
do, v en Amsphibizi padanees que respiran indis-
tintamente por Ja boca y por unos amjeros

ue les sirven como branchiss 5 que fientn
ya al lado del cuctlo y pcho, ya debaxo co-
mo se reconoce cn las Lawipreas ; ¢ los Ca
zones y cn las Rayas.

CLA-
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CLASE TERCERA,
CRDLN PRIMERO

REPTILES CON PIES.

Gen 119, El cuerpo conchudo,
"“csufado, ¥y con

cola.

TORTUGA CARETY.

b1 4. Testndo Careita pedibus pinni formibus, un-
srulbus palmarum planctarumque binis testa ovata
acute serrata.

Bistinguen los Naturalistas Ins Tortupgas
en terrestres , maritmas v fAuviales, y cntre
estas de Jas que vey a tratar son de Jas segun-
das y terceras, Linneo forma de ellas el primicr
gencro de los Amphibios Reptiles, Quadii-
pedos que respiran por la boca. Los mares de
Luropa no son muy freqiientados de las Tor-
tiugas, y solo una 4 otra vez se han hallado
algunas tanto en el Mediterrdneo como en 1
Occano: en esta costa solo he visto una que
describiré, y se cogié en ¢ seno de la Coru-
fa y costa del Norte fuera de la boca del

H Ter-
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ferrol por unos Pescadores de T Vifla de Puen-
redeume, Que €on OTros feees la sacaron cn
un trasmallo enel dia que esto gseribe , que €8 ¢l
19 de Abrit de 787, pero no basido la 1ni-
ca, pues Don Gupar Maldomade, Caballero
veelito de aguelia Vil que «c halliba pre-
sente quando a recost de poder de los Pes-
cadores , mic oL urd que habrd unos qua-
renta anos e habien roalido owras dos, cos
cidas en u costa do Redes , v oque segun b~
cia memoria no baxarian de una vara de largo.

La prosente que deposit en ol Casvinete
de Don Andres Zavala, Administrador gene-
il de Aduamas, es perfectumente semeanie 4
la que Linnco lama Dwbeicata, v 4 quien
en Amdrica dan ol nenibre de Carey 5 ¥
e asemeja bastante al discho que wac Ron-
delecio.

Su cucrpo que ticne de largo once pulga-
das, y otras tangs por lo mas ancho s¢ apro-
xima 4 o fipun de un corzon, o lomo co-
lor de castafia madura, dividido on dicz y scis
escamas & porciones de cencha separadas y co-
locadas en tres Hocs , v rodeado por otias
veintey dos mas pequeiias Cen su CORtorno, et
todo de forma convexd, y con cinco clavos
6 puas en las conchas del medio 6 quila, la
concha inferior s de figura plana blanquizca,
y con una ligera tnra coler dv cana,

1a
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Ta caboza o5 muy semcjanie 4 la de s
papumayo, cubicrta de otras pequedias conchuies
Jas ded mismo celor, y unida dJa abomn an-
tevior de las dos conchay principales por um
piel coricea }' de coler negruzeo, los oo e
ficura oval, las aberturas nasales en o purte
superior U.J}I(o, las quinadas sin dientes poro
411; 1 ]‘\
Lasaletas o pics ant;m‘ics ticnen ochao mﬂ—
gadas e largo, vl POS[CHOILS CINCO ¢
una de ells con dos peguenas ubas como l
de un peiro, sc b L‘] n revesddas en la ar
inferior de una piet semejante 2 la de I ca-
beza, unida como aquddla a las qu

atro aber-
teras laterales de la cone ms, ¥ocubicrias en
la. parte sulc“ur con variws conchuclas de le
misma materia que fes de [a cabeza v cuer-
po, pero aplicadas de wal suerte'a la picl que
no impiden ol libre movimiento para que tad-
ron drstm was, dacola pascee solo um e

cenciz O L‘XtL.‘.\idﬂ de I piel, que cicra In
abertura postzrior de las dos conchas, v oen
su figura se asemcja al obispillo & rabadilla
de un pavipolio.

Las Tortugas de mar dificren principﬂ]m:nﬂ
te de fas de tierra por sutamano , por sus mc:
que les sirven como 1as aletas dP los peces )y
por su boca, que terming regularmente como
¢l pico de un papFhayoe, crecen hasta un -

Fl 2 ma-
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cafo extracrdinatio, sen comunisimas cn las
costas ¢ Tolas de la Amdrica, adonde s¢ pes-
can muchae de dosciennas v mas libras de peso,
Eatlanee doualmente en algunas blas del mar
pacitico, €0 s Indias Giloniales, v en la Afiica,
y donde som minos COmUies & Cn ta Lu-
reRay SUoCarne vosus huchos son exeelenies,

v rven de agrad.ble refresco a los Navegantes:
I de daespecle Hlamaeda Gaizpy que ¢S la de

GU2 TIO, DO €S T BUend como L de da Tor-
tuga franca, pero le hace mucha ventajr poer
su concha, quc se emplen con preferencia e
caxas, bactones v otras alajas prlmorosas, cocicn-
dola, mokdcandola, v ddndole ¢l Tustie con mat-
cha faciiidad.

Nir. Vahnont de Bomare, de quien he ex-
ractado oota breve noticia, dice en sy Dic-
clomario do Historia Nataral, que en ¢l o
1754 ¢ COLIO 4 laaltura de la Isla de Rhe
en la costa de Francia, uwma Turtrge, que
conducida 4 Ja Abadia de Lombaux junto &
Vannes en Bretafa , tuvo de peso cerea de ocho-
cientas libras, v que habitadose publicado ¢s-
1 neticia ¢n Jos papeles publicos, hacidndose
cargo de clla M. Laboric, Abogado del Parla-
mento, v del Consejo superior del Cabo Fran-
cos e escribiéen €l afio de 1771 la siguente
chservacion,

,, Que habiendo partido su padre desde diche

5y Cl=
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cabo para Francis cnlafo de 174t 6 1743,

entre 145 provisionss que cmbarco pard su
rancho fué uny Tortrrzs que posuiay como
unis veinte y ciiaco ibras, que pensaba con-

servar hasta la minnd dil snage, v oregalarse
entdnces con clla, que ;.lck;to la puse en
un cubo proporcionado & su tamafo con aguz
del mar, y que la alimentaba con woenchos
de legumbres, v tripus de aves, pero que
viendo que crecia extracrdinriamenic, v que
¢n quarentd y cinco <ias que drm} Iy na-
vegacion habla sido preciso substitair al cubo
un medio tonel de los de ln aguada, I fie
conservando con animo Je flevarda 2 o Ro~
chela adonde iba & dewmibarcar, pero que
habidndole sobrovenido una violenta tempes-
tad , ¥ queriendo busear resguardo enel 1o
de Mmb]m, cercano al purmge donde fue
cozida Ia Fortaga de I,,(,momx, tuvidren
Dy desgracia de perdor o bavco por 1z
unos escollos, sl

norancia del Piloto sobrs

vandose no solo su padve yoalgunos pase-
ceres, sino I retei b Tart Ao, quc halle
suosatud en lapdedida comua, vafade que
dicho su padre no dwhaba que cra Turtipre
fuese b misina gue se habia pesaado catoiee
anos despues, 4, De 1o qual sc ovale of ex-
csado Laborie para proponer que o considera-

Lle incremento decste Anzphibia en tan corto os-

15 .
18

1
1
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]

}ncio do thmpo pru:b.l bien que lis costas

a

de Froncia son }‘-ropm'cinn.ld_ls para la cubsis-
cencia e los de su especic, que seria muy
convenients avecindar en ctlas , oblizando a fos
Navios que volviesen de la Amdrica & que
traxesen algunas pequehas Tortugas del mods
que lo habia practicado su padre, v que las seni-
brasen y esparcicsen cn varios parages. (1.
I .
Aprovechdndome yo pues del pensamiento
dc Mr. Laborie, y persuadido que nuestre cos=
ta es aun mas proporcionada al cleeto que la
Septentrional de Francia por hallarse en mwenos
altura, y porque cn clla abunda la planta ma-
rina Namada Rocheta cue sirve de alimento pro=
porcionado 4 estos Awrphibias, como 1o ob-
scrvan los que en la América se emplean en
su
(1) TPasade mes y medio que la ZTertuga de que
voy hablande eubsiste en un cubs de agug marina que
se le renueva cuda segundn dia, sin que se le hava
visto tosr alimento alguno, no obstante de hobdr-
gele puesto yerhas marinas v terrestves , pececitlos ma-
piseos & intestines de aves. Al cebo de quatro mueses
mas suboiste del mismo modo, y se le hun agreya-
do otras tres Tortugar du la nZ.ma csp:cic . de las
quales 1o una pesd ciento y cinco libras, y todus fue-
ron conducidas de 1r Tlabana por el Paquebot Correo
de 5. M. ol Cortés, que ented en la Corutia en ¢l mes
de Asosto de este afio: Estos Cargyes solo se dile-
renclan de la que vov tratando y en que la concha si-
perior es jaspeada ¥ uin puntas, y e interior dvvo-
Inr Blance.
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su pesca, ¥ que 4 1o hatlar alimento proporeio=
nado no pudreran haber subsistido, me arre-
va a proponcr ¢l nitsmo }écnsamicnm de M.

1

T.aboric; cuyo desempeiio se podria confrar 4
Jos Capitanes de los Correos maritimos perte-
necientes a5, M., que regresando con tant fre-
qiiencia de los mares donde abundan estos An-
phibiss por owa parte wuy proficuos, s¢ aies
cindnia en los nuestros, ¥ Jograriamos up
nucve v delicrde alimento con que diversifizar
tas comidas c_::uadragc:‘:ilmlcs.

GALAFPAGO.

Sp. 7. Tesindo lutaria pedibus subpalmatis, cauda
corpore dimidio breviore , testa planiusculis pos-
tice tribus scutellis carinata.

Aungue ¢ conservan 1os Galipagos e
algunas hueits del pats para lmypiarlas de va-
rios inscctos que las destruven, y que por con-
siguicnte son conacidos de todas, no devo de
advertir que maturalmente se crian v abundan ¢
unas lagunas (ermadas con lv mezely de agua
dulee, v salada en unos archales situades en-
e las Rias de Noia y Arosa, perienecicntes
4 la Parroquia de San vredro de Muro de don-
de los suclen sacar para renerlos cada uno en
sus hucrtas, y para sexvirse de ellos en me-
dicina.

H 4 Su
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Su misma notoricdad me dispensa de dar
su descripcion, como lo he practicado con la
Turfzzg.; por lo raro de este Asmphibio cn nues-
tra costa, en gallego se llama Saps concho,

AMPHIBIOS NADANTES.
ORDEN TERCERO.

LAMPRIEA

Petromyzon fluviatilis, pinna dorsali posteriosi an—
gulata,
Lamprede alteram genus. Gesn. pise. 567.

Nada parece mas cxtrafio que el nombre
que Livnco da & fa Lamprea, pero si sc ana-
Yiza v apurd su cstructurd se verd que o mis-
mo quicre decir en gricgo Pefromyzon | que
en latin Lampreda o Lampetra en quanto ague-
Ma palabra solo significa chupa & lame piedra,
asi como el latino Lampetra no es mas que
corrupcion de lambe petrarz, ambos nombres
tomados en uno y otro idioma de la costum-
bre que este Amphibio tiene de pecarse de
ta] suerte con su boca 4 las piedras, que parcce
las chupa.

Tres especies son las que en Linnco com-
ponci este primer género de los Awphibios Na-
dantes, pero en Galicia solo se conoce la una

de
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de cilas que cs 1 fluviadl , ha qual sucle te~
ner uma vara de largo, su figura s parccida
4 1o Anguilz, ¢! color del Jomo manchado
de verde y pardo, y el del vientre blanguiz=
ce, su buca corrcsponde en la parte interior
de la cabera, v cstd escavada 2 manerd de
una copa; por cuva disposicion logra que e~
ravendo ¢l aliento quede de tal modo asida 4
las peifas que no la pucda separar el embate
de las aguas,

Entre los ojos tiene una fistula 6 canal per
donde respira, como igualmentelo hace por otros
catoree agujeros que desde ko cabeza siguen 4
lo lareo del cuerpo, carcce de lengua, de hue-
508 Y de espimas 5 pero tienc un nervio casti-
laginoso con que s¢ mueve, sus aletas son dos
verticales v proaimas 2 la cola

Huerra habla d@otras dos especies de Lant
preas que dice son comunes en fos rios v 1agos,
v una de ellas serd la tercera especic de Lin-
neo Namada Parva por su pequeiicz, @ la que
en castellano llaman Lammpreguela v Lamprei-
Ja, pues segun nucitro Diccionario no past
del grueso de un dedo, y se halla en los arroyuc=
los, por acd no la conocemos.

Aunque Ia carne de Yo Lamprea e fuerte,
y comida con exceso indigesta , su deticado
custo 1 hace muy apetecida: los que estan
corca de los rios adonde s¢ pocan las comen

g{uf-
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guisadas con su propiisangre, Wi poco de vino
y aceyte, y todo genero de especias 3 pero por
lo comun se sirve cmpanada, y asi sc conser-
va muchos dias , y puede transportarse , tierra
adentro. Las de Tuy y Padron llevan Iz pre=
ferencia 4 todas las del Reyno, las de Neva
no son tan bucnas; en los rios de Lerez, Umia
y Mero, tambicn sc suelen pescar, pero no
con tanta abundancia, Su sazon es desde prin-
cipio de afio hasta fin de Abril, pero en el rio
Ceso de Aflones, que atravicsa Bergantifios , s
pescan muy buenas en Junio y Julio.

Quando abundan mucho las Lampireas tam-=
bien se secan como ¢l Congrio, y asi sc con=
servan bastante tlempo , sirvicndolas coctdas
con verduras, y aderczadas con aceyte y vi-
nagre.
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Gen, 130, RAYA Cinco  fistulas 6 res-
pimduros Jebaxo  ddd
cuello.

La boca debajo de la

adb e

cabera.

TREMIELG A
Sp. 1. Raya Torpedo tota levis. Arted, Gen. 73
Sym. 102,
Ya Tremiclga & Tembladera s flama cn
Aieon Temaro o Treinard nomlire alusivo
{ castcllano, v otodos cllos fundades en la vir-

w G

cud de ostr especic de Raya, que imprime un
movinionto tremulose en qualquiera que la roca,
Yo Asturias ta lunan Fopwnigoi quce alude ram-
Lien d-lo mismo,
. Los Catalanes le Hlaman Baca tremrlosa,
v ceneralimente ¢ todas las Naciones s nem-
bre es tomado de s quabidad: en alounos puers
t0s de Galicia como son c! de Sada y s ne
mediztes, fe dan clde Ortiga, perono s de-
L confundir con una especic de Zoofizo & Ma-
yiscos éel mismo nombre,
La Tremiclga & Tremaro ¢s un pez plano
y cartihiginoso, muy seracjante a la Raya, sus
Cjos son Pegueiios, pero saltados, ¥ miran ort-
sontalinenie, tions de cada lado dos nadade-
Iils
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ras semicirculares, um grande, v otra peque-
fin, owas dos cn ¢l lomo, y una en lu cola,
que esmas corta y mas gruesa que la de las
Rayar; porlaparte superior es blanca v pardus-
ca, bien que las hay pintadas conunas manchas de
colores que parecen ojos.

Es preciso tocar la Tremiclza para centir
¢l adormecimicnto que produce, v solo cau-
sa algun pequeito (10101 que sucie extendorse
hasta ¢! codo, y quando mas hasta ¢l hom-
bro, pero de poca duracion y sin conseriiencia
alguna, Quzado se Ie toca con un palo la sen-
sacien €5 ménos perceprible, pero sc anmenta
st se 671“‘1”'1 un junguillo, 1 otra cosa delica-
da, y de bi viene lo que experimenran los
Pcsckld.,ncs quc I cogen al anzuclo. Sobre es-
tos efectos, vy la consa de ellos oo ‘f~1f*1 ver
Tas I‘\Icmfnns de Ja Academia Rea!l de 11’ Ciei-
cias def afo de 171y v el Diario de Frsica
€ Historia Natmal del mes de Sepriembre de
1774

Aunque fa carne de lo Tremiclgr no es
de las mas estimadas, no eobstante 12 comen
nucstros Pescadores despues de haberle quita-
do la piel, cecida 6 guisada 4 Ta marinera,

En América hay otros animales dotados
de esta misma qualidad, pero de fzura dis=
tinta, pues son parecidos a las Anguilar; por
cuya razonles laman Angrilas temblagoras.
R ga
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RAT A ESTRELLAD A

Sp. 3. Oxyrinchus varia, dorso medio , tuberculis
decem aculeatus.

Distinguese csta Raya de las demas de «u
glnero en que uenc el fomo con una especie
de cstrellitas doradas, v un drden de clavos o
puntas, quc empezindo en la cabeza acaban e
la madadera de la cela.

Lngaliego le siaman Santiigaesa con alu-
siond la eserella que vene por armas fa Iglesia de
nuestro Santo Parron. Rondelecio, que trae hasta
guince djicrencias de Rayas delineadas con bas~
aste exaciwd, la Hama Rays asteriz, que
significa estrellada , vy afade o5 la de me-
jor comida , per ser mas tierna, de buen suco,
v la mas f3cil de cocer: en <l mismo con-
cepro la tienen o esta cottr, adonde se co~
e cocida, guisada, ¥ quando ¢s pequeila
inta,

LEVI RAT A

Es la que los Franceses Haman Raya lisa
ordinaria, a diferencia de la Bspecalar & Miva-
et , Hamada asi porque tiene en ¢l Jomo dos
manclas en forma de ojos que parceen dos espe-
jos : ea gallego la llaman Rapa limpia, Esla pri-
mera especie de Rondelecio,

& A-
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RA¥V A CRABUDA

$p. 8. Raya clavata qculeara denubus tuberculosis
cartilagine transversa abdominali,

Es la Rays con picos de los {ranceses, ¥
Ja octava dc Rondelecto, o callego o 1=
man Rapa crabida, porque ticne su lomo lleno
de clavos O puntas. :

RATYTON.

Sp. 0. Raya Rhinobates oblonga unico aculeorum
osdine inmediato dorso.
Rostro trigono productiore Gron. Zooph. 159.

Ts 1o Raya de hocico agudo, Namada en
frances Raye au long bec sy Leatillade , por-
que dene el lomo cubierto de unas manchitas

conto lentejas.

RAY A PASTINACA

Sp. 7. Raya Pastinaca, corpore glabro, aculco lon~
go antersus serraio in canda , & dorso attexigio.

Hay tres diferencias de Pastinacas 5y todas
1 su nombre de la figura de su cola

ellas ticner
parecida 4 una chirivia & pastinaca, Yo solo be

visto una diferencia que ¢s la primera , Cuyo

cuerpo €s liso y blanquizco con un aguijon
lar-
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larco, ¥ con und punta 4 mancra de  an-
suclo situado sobre Ju cola , cuya picadira
¢s venenosa aun despucs de muarto ¢l unimal, ¥
causy vchementes dolores. '

I'n gallego le llaman Pesabo, cém alusion
4 su color blanco parecido al de un palome:
en frances tiene varios nombres, pucs en al-
gunas partes le Vaman Pastznas o Pave ronde,
en otns Tomrturelle: en giicgo le dan el de
Trigon.

Nucstra Pastinaca ¢s la figura primera de
Rondclecio, en quicn se pucde ver um larga
descripcion de este Pex, y d remedio que ha
usado para curar d uno que se habia picado
con la espina de la Pastiizaca, con los demas
que sc atribuyen a la carne del mismo Pz,
y que principalmente sc reducen a aplicar su
higado para mitigar ¢f dolor, y luego con-
tinuar con la ceuiza de la espina quemada,
mezelada con aceyte , & aplicar sobre la herida
la misma Pastinaca abiera.

Tambicn se dd en gallego el nombre de.
Raya tinga & estinga (que & mi juicio o
corrompido del gricgo Trigon) 4 una cspe-
cic de Pastinaca mas blanca que la comun.

Gen. 131, sQUALUS,

Los Esqualos pertenccen en ¢l sntama de

LG




128 ENSAYO
Liznen al quarto orden de la clise mititiada
Awiphibias Noadzires s comprehéndense baxo es-
1 denominacion rodos los Peces de aletas carti-
jaginosas , largos, delgados, y cuya boez cor-
rcspondc debaxo de In mandibula superior, que
cxcede on mucho a s inferior, v Ia dexa oculia
tiles son V. g, los Tiauroses & AMurvafos, las
Misigas, los Foflos & Canieulas, los Cazg=

mes, Jas Pintavioias, las Lixas, &
T3 ¢stos [0S comGnes cn €sti COsta son:

LA MIELGA

8p. 2. Syualus centrina pinrna anali nulla, dersalibus
spinosis Corpore subtrizngularn

Islay Afiziga bastante comun, especialmente
en los pucrios que caen al Sur del Cabo de
Vinisterra , adende la secan al ayre para ven-
derla fucgo cn lo interior del Pais, levindola
hasta Castiila, cuyas Cemunidades hacen uso
de cste cecial para variar Jas comidas quadras
vesimales , adcrerandolo con un guiso dulcg,
que algunos hailan fastidioso , aunque tambicn
la suelen scrvir fiia, y rcbozada con dulce,
¢ sinel.

La Mielga, sunque mas crasa que cl Mel-
wacho, no es muy apreciable en fresco, y aun
“a cecial conserva un tufillo harto desagrada-

%ic, no obstante si pesca es digna de que se pro~
mue-

P i P e s
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mueva , pues sirve de supleninto 4 otros gonc-
ros CXIrangeros,

'

CRABUDO,

(aleo Acanthia. Rondelet,
Sp. 3. Squalus spinax pinna anali nulla, dorsalibus
P 3.040 SF 1 | : 3
spinosis , naribus terminalibus.

Tste Pez s uma 651“3“‘ de Cazon , que por
odo su cuerpo esta guarnecido de espings O
clavos, que ¢s la razon porque en gailezo e
lama (r::bya,’o del nombre u“bo que vale
clabo en castellano : por la miuma razon los
tranceses le laman Agauillat | csto o5, Heno
¢e agujas, circunstancia que o impide ¢l que
su carne se seque como la de ha Mielga, y
sea comestible , su hivado, que es muy gran-
de, s¢ convierte enaceyte, sirve para quemar,
y mioga cl dolor de 1quuh entrana en los que
adolcccn de ella.

ANGELOTL O PEJE ANGEL

8p. 4. Squalus squatina pinna anali nulla, caudz
duabus, ore terminali, naribus cirrosis,

Tienc este Pez un medio entre los E;ng—
fos y las Rayas , pucs nies plopo.czommm—
te tan largo como los primeros, ni tan ancho
como las scgundas. Por la dispesicion de sus

I ale~
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dewts Te ban dado el nonibre de Peje angel,
pues realmente representan las alas con cue sucs
fen pintar los Angdics, Rondelecio, que le di-
Luxe bavo ¢l nombre de Sguarina , dice suele
Juberlos fan grandes quie Hegan 4 pesar clento
coventa librass ¢l 01 Costa No apareten seme-
janies MCNSTuos 5 ¢l que mas no pasa de
i vara de Lo s ¢! mismo autor dice que
este Per no muerece ajrecio alzuno por Ty du-
reza Vosasor furino de s carne , PCro que de
u higado sc hace un acevie, que merclado con
agenjos y orros simples que sefala desiace las
durezas de aquella viscera @ no obstante nUEsLros
Pescadores , poco deficados, no dexan de co-
merlo despues de desollado.

Algunos entienden que la Esquatinaes cl
Pez que llamamos Lixa , Pero s¢ Couivocal,
pucs aquella proplamente ¢s el Sga dus car-
charias , & quicn los Portugueses conservan to-
davia ¢l nombre de Cascarra por la aspercza

de su picl.
CAZON.

Sp. 7. Squalus galeus naribus ori unicis foraminibug
ad oculos. Galeus canis. Rondelet.

El Cazon solo dificre del Melgacho en que
st lomo ¢s cenicicnto, sin manchas, y o picl
mas dspera: su comida no es muy apreciable

por su durcza 3 por cuya razon suclen decir
et
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en gallezo que es tan duro como un Caze , su
‘el suele emplearse en los mismos usos que la
del Melgpachs,

In la costa de Ceura le llaman Gallade,
y en la de Francia e dan el nombre de Chat
( gato ).

TOLLO O CANICULA.

Sp. 10, Squalus catulus dorse ocellato mutico , pin-
nis ventralibus concretis, caude aproximatis ; ca-
pite punctato.

Esta especie de Esqualo & Mielga se lla-
ma cn gallego ﬂfflgacbo » que ¢s lo mismo que
j&’m’gﬂ pcqucm v per las scias es tambien ¢l
mismo Pez, 4 quien Huerta dd ¢l nombre de Ca-
nicnla , v nucstro Diccionario Castellano ¢ de
Tollo: en Portugal Je llaman Caw.e]‘z, nombre
bastante semejante al de Canicula , y on Va-
lencia Gater ( gatillo) por ha scme;m?_n que
ticne con el Cazon lamado Gato, de quicn so-
lo difiere en el tamafio y en el color : su cuer-
po ¢s mas delgado ¢ igual que el de la Mic/-
g, pardusco en el lomo , y blanco por el vien-
e, estd sa]picado por aquel de manchas ne-
gras de tamafio de lentejas, su comida es muy
ficil y tan sana que s¢ permite 4 los enfer-
mos : su piel, que se le saca para guisarlo , sue-
le emplearse en Francia para cubrir estuches

Iz Y




re Dequalo no es freqliente en esta cos-
v ocwunda mas en la de Asturias,
Avnoue algunos autores aplican 4 una es-
e (o Tiburenes ¢l nombre Carcharias, vo
se o dovdla Lixa, fundado en que los PGi-
RUAHSIERE Naman Cuascarya, que Liito 5e pa-
rece al de Carcharias , por ¢l que estd bastan-
te caracwerizada z la principal circunstancia por
dorde ¢ conoce este Amphibio cs por tencr
faopicl reflosa y Cascarrienta; de tal modo que
Ja anplean para alisar las maderas duras , cl
hueso v el marfil,

Nuestro Diccionario me parece s¢ equivo=
¢a en decir que en Andalueia se lama I'g-
tarroja, y €n Galicia Melgache , pues aunque
son wodos estos Amphibios de un mismo Li-
nero, difieren en las especies, como s pucde ver
&N sus Iespectivos articulos,

Los Catalanes ¢ dan ¢! ncmbre de Gato,
y de Pore, el primero aludiendo sin duda a 1

su figura, y el segundo 4 la asperera de su ‘

pic].
Ta Liva ne solo nos da su picl en favor

3
de |
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¢ la Evanisteria, sino que sy hrgado

P
i
v
I

h’”n ocho y dicz quarllas de acey te muy bue-
no pard queniar,

PINTARROF A,

;'3 "S‘qualu‘: musteius dentibus obtusis.
= qua}us rostro subacuto , corpore subrotundo,

A ci‘n‘r‘m tni colore fusco , pinnis pectoralibus
«urtis. Gronov, Zooph, 148,

A la Pintarroja laman en gallego Roxa,
no tomado el pombre de Roja en sentido de
eacarimada , sino por un color obscuro 6 vardus-
co, que os ol que tienz cste Pezy on tods lo de-
mas muy semcjanie 2l Cazon,

f\um ve los nombres de estos A;npbz’bicf
como son el Cazon, ¢l }'ff/qu}a y o Piatar-
rofa, evan confundidos cn Ios autores | me pa-
teee que al que deseribo fe corresponde ¢l
frances Ronssetz | que Valmont de Domare apli~
ca al Cizor, 4 quicn < ¢ adeade 4 su color
de ningun mcvio comviene , porque ¢ Cazon
Te tione ceniciento , v 1a Pmtwm,.z pardo obs-
curo. Los I’nm:aw es le llaman Pararsoiz &
Patroja, v en gallegn <olo hemos conservado
el de Ko u, con ﬂuf‘“w a su coler pardusco
que en o grae Hnan roxe,

Amngque 1o came de fa Rojz es comesti-
ble ; tiencun guste algo dulec que la hace po-
3 co
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co armdable , ¥y ménos estimada que Ja del
Melgachs y de la Mielga s por lo comun se
sirve guisada, y solo entre las gentes de cor-
tas facultades,

Gen, 133 LopHIUS, Un solo rcspiradcro de
cada lado. Muchos y
menudos dientes.

PEFE SAPO O PIFOTI Ny

i

Sp. 1. Lophius piscatorius depressus

tundo. 3%,
Lophius ore cirroso Arted. x

Rana piscatrix Rondelet.

) \:"':";?g" gi ;‘:’J
. I

Ll Peje sapo de esta costa ¢s propiamente
1x Rana pescadora de Rondelecio , cuyo dise-
flo se puede ver cn Ia obra de este autor, su
figura ¢s muy distinta de la que con nombre
de Sapo ha publicado Pon Juan Bautsta Bry,
existente ¢en el Real Gavinete de Hiszoria Na-
tural.

Nuestro Peje sapo sc parcce 4 la Alfonde-
£a6 Lucerna, principalmente ¢n la cabeza que
tiene guarnecida de unas barbillas , con las que
escondida en la arena atae moviéndolis Jos
peees , que teniéndolas por algunos insectilios,
incautamente caen ca su poder , y le sirven de

alimento.

Gen,
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Gen, 137, 1rrRACDON, Mandibulis oseas y ar-
remangadas,

RUEDAO LUNA DE MAR,.

Tetrandon mola levis compressus, cauda truncata,
pinna brevissima dorsali, analique anexa.

La Rueds & Mudaes un Ampbibio 4 quien
conviene mas bien este segundo nombre que

primero, digo que le conviene mejor , por-
que aungue ea su figura sc aproxima 4 la de
una rucda y, no ¢s con una exacta semcjanza,
respeeto se halla enosu parte posterior la vuel-
ta ¢ rueda cortada casi rectamente.

Con la misma propicdad que Rueda le 1la-
ma ¢l missno Ronddecio Luna de sar, pues
solo romotamente se parcec 3 ¢ste astro , con
s propicdad fe convendiia ¢ nombre de Ado-
Ley an el seniido en que wenemos este nombre
en castellano , y on guanto significa una masa
informe de carne, 4 que no se le pereibe mo-
vigsiento , porgue asi parece s cuerpo al tiem-
po de sacarle del mar.

Como no la lic visto no puedo determi-
nar 4 qual de los géneros Hamada en Linneo
Divdon v Tetraosdon , esto e de dos 6 de
quatro dientes  precisamente pertencce , pero
A aplico 4 Ja scptima especie del segundo , por-

Iy que
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que la denomini cen el mismo nombre que
It da Rondcjecio a W Lana de mar.

Dec una que saio en una red como d dos
Teguas al Sudest de oste puerto, me asegurd
el Pescador que la cogid pesaba mas de dos
quintales , y mostrindele b figury que tas
Rondelecio, divo era identica con ella.

Este Amphibio cs de poca o de ninguna
utilidad , pues aunque da algun aceyte, es muy
poOCoO con respecto 4 su tamano , pucs no obs-
tante el enorme peso dei que cito, apénas dio
despues de derretido treinta quartillos de gra-
s1. Su carne tampoco ¢s comestible.

Gen, 141, stvenarrs. Hocico redondo, Cucr~
po lerigado.

CABALLITO.

Hypocampns pinna caudze quadrangnlz nuila, cor-
pore septem angulato tuberculato.

Este pequeilo Amphibio, aunque no muy
comun, tambicn alguna vez sesucle pescar en
nuestra costa, donde le dan el nombre de Cle
biliiia, que equivale al castcllano Gebaflivo sy
que de consiene porque su cabeza paicce Ta de
un cabaliito enfrenado : no se debe coniundir
por fa semcjanza del nombre con o Aypop-
farey & Caballo muarine, tn comun e los

iy

a
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rios de Africa, como desconocido cn los de
sor acd,

El Caballito apinas tiene una quarta de
largo, su cuerpo esta armado de unma especie
de picl dura erizada de puntas obtusas , manchada
anteriormente de Iineas, v posteriormente de pui-
tos Llanquizeos,

La voz Hy p“c unpo , sequn Laguna, et
formada de la de las dos griegas byppes y ca-
ballo, y campz oruga, porque roine ¢mosu
cucrpo la ﬁg!‘l‘ del cabalio en la cabera, y
la de la oruga en el cuerpo : su Adiccionador R:-
bera dice que en latin tambicn <e Hama Dirg-
gont iaring v Seclopendva snniaz, pero se
cquinoca, que estos aembres se dan 4 peces
muy  distinges,

Fi Hyvecamps no ¢s comesnble, vaun-
que Dioscosides v osuy Cemantadores le atri-
buven varias virtudes VO s wige por iy
sospechosas s v ool que quicra saberlas pucde
informarse en dicho autor. Algunos enrloses
le conservan por li estratesr de su formasen
elgabinete de Don f\maiw/iuh, Administrador
generat de Aduanas de Galicta, he visto 00 pes-

cado £y eyla CONd,

%
G
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DE LOS TESTACEQOS

Y CRUSTACEOS.

Ya dexo explicado el Plan del sistema de
Linneco quanto 4 los Crastaceos y Testaceos que
distinguiéron los gricgos con tos nombres de Afas
la costrata, csto es de Concha dibil y fragil,
Y de Ostra coderma, esto cs de concha duras
contienen unas, y otras copchas cl animzlito,

‘que ¢s de substancia en enos filamentosa, ¥
mas & ménos blanda, como sucede en Jas F.az-
gostas, Lobagantes, Meyas v Araiias, cn otros
musculosa cartilaginowa o ternillosa, como las
Ostras, Viciras &c y gencralmente en todos ca-
rece de sangre,

Los antiguos confundiron las ¢rustacess
redondos con los largos , bien que entre cllos
Aristételes parece que solo dd ol nombre de
Cancros (cangrejos) 4 los redondos, distin-
guitndolos de las Langostas en suponer que
no tienen cola, en lo que & se cquivocd 6 hay
error en ¢l texto, pues aungue ne ¢s tan per-
ceptible como la de Ia Langosta, no carece
de clla , y en las hembras sirve para conservar
sus hucbas.

Reoendelecio divide los Cruseaceos on Lan~

305-
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Ut

goszas, Astacos , Squilasy oangreios y 1as pr
meras son bien conecidas, y conscrvan casi ¢l mis=
mo nombre latino, los Astacos son los Lo-
bagantes , y aunguc de cllos pone dos diferen-
cias , yo solo conozco la una, gie s la primerd
descripraen el cap. 3. del Iib. 18.

Lo mismo succde con las Sgailas que di-
vide en ocho especices , y de que solo conczco la
que llaman Gibba 6 Corcobada, quecs ¢l Cama-
ron , descripta on el caps 9.

De los Gangrejos tambien trac doce espe-
eles, y de dllas solo tengo noticia haya cn esta
costa ¢l Cangrefo comun cap, 21. Ja Necora, la
Centola, la Meya & Bacy, y ¢l Patilas
de umos v otros hablarc por ¢l drden que ten
go indicado.

TESTACEOS POLIVALIOS

O MULTIVALVOS.

PIES DE CABRA
Pollicipedes.

A los Mariscos , denominados Perceves en
callego , no les conozco otro nombre en cas-
wilano que ¢l de Ples de cabra , pues nues=
tro Diccionario no habla de cllos: ¢ste Marisen,

¢
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se {forma como un: cepa O cabeza de que
salen varios wallos como dedos, revestidos de
um corteza parda, y arruj_;ada a manera de
botarza , terminada por varias conchillss agru-
padas, & s quales sobmpun una mavor que
todas , de figura cas triangular, las unas son
ovales - CONVENAT, Y Otras COmo 1 Corizomn.
El Perceoe proplaacite os una cipecic de nervio
del larzo de un dedo, blanco oy vida , Y en-
carnado despues de cocido s esta carne ¢s mas
sabrosa quc sana , vendese couda, v conserva-
da en vasijas de madera cublertas con paios
para que guarde ¢l calor, y cl modo de co-
merfa cs rct(nc iendo y separando ta viia de ha
bofiroa 6 calza y sacando 1 carne, que es
correosa y de mala digestion.

E! nombre que los Naturalistas dan 4 log
Perceves ¢s ¢l de Policipedes vy alounos les
denominan tambien Pedes caprivii , por i1 se=
mejanza que tienen con ¢l pie de fa Cabra,

Rondelecio trac un disefio de los Perce-
ves, aunque bastante confuso, v los cqui\'ﬂm
con los Balanos de que di ﬁucn mcho, pucs
os Balaroes , aunque convicnen con los P.:,'ra’—-
wer en vivir pegados 4 las pedas, no Jes sucede
To mismo en da figura, pues tienen 1a de una
bellot1 que eso quicre decir Balanos - Vo nie
melino 4 que los Perceves son los Miscalss
de las antiguos; pucs no solo no los discon-
vig-
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viene la cireunstancia de nacer unidos v juntos,
coro und canada de mweacillos, 4 que en
ariczo aman Miseulos, sino que su hgu-
ra es proplamenie la de un miseulo 4 pedazo
de carnc,

Los Perceves viven asidos 4 las piedras de la
costa en tdo [o que cubre diariamente la marca,
y se despegan de ellas por medio de un fierro de
figura de cscoplo & trencha puesto en un man-
go. Huerta, cast siempre traductor de Rondelecio,
los contunde jgualmonte que ste con los Balg-
#95 , y no hace mas que cepiar Ia descripcion de
aquel que conviene mcjor d los Perceves que
1 los Balanus.

o] ‘-'%%‘;&
w(‘;{; ‘;_&‘-‘r"e:—i:i ERIZOJS,
Ay
la l%i:‘,.-, clRdtis ovarius marinus,
= Asturs
75 Los Erizos, Hamados tambien Botones de
o

“mar, los pone Mr. Argent Ville en la tercera
clusc de las Comchas multivalvas , ¢ polival-
vas, formando de cilas el primer género, pero
Yo no veo en los Erizes nias concha que una,
4 no ser que quiera contar por tales las cspinass
la figura de este Marisco es una esfera apla-
nada come se nos pinta el Giobo terrestre;
toda cubierta de espinas que se cruzan desor-
denadlamente 3 su carne se sucle comer, aun-
qQue ticne poca estimacion s es fregliente en nucs-

tra
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era costa , bien que de una sold especic (e
es fa primers de Rondelecio lib. 18, cupe 29,

TESTACEOS BIVALVOS.
DATILO O SOLEN.

Solen Dactylus.

Tl Datilo, Namado cn gallego Longuaci-
yoir, cs un Marisco bivalvo de la fisura de
un mango de unos cuchillos que lo tienen de
nacar. Rondelecio les lama Solenes, deoun
nombre gricgo que significa camal, porque cn
efvcto sus dos conchas separadas parceen dos
canales : tambien les Lama Dactyles , porquc
s¢ parecen 4 las uhas de Tos dedos de las manos,
llamados en grieco dictylos; yo no se que ¢it
casteliano tengan nombre propio , pues Huerta
les ama Solem, v ¢l Traductor del Espectdn
culo, Cuchillero, tomado det {rances Coute-
liey , que no me parcce viene muy al caco, por=
que Cuchillere no expresa suficientemente cl
mango del cuchilio , y me acomoda mas ¢l
de Solen & de Ddtylo, como le llama Huer~
ta; en gallego se fe da nombre de Longuei-
7on por su figura larga y estrecha, Wuestro Dic-
ciomario Castellano trae la palabra Datil, y
dice que es una cspecie de Marisco de la he-

chura de esta fruta, muy sabroso y estimado
en
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en la Ribera de Genova pero si lo entendid
p')i’ Nuesiro D.ﬁ:{f}[/) ¢ Ftljbll\(_ Inﬂ} IJ CILU\“
Lidad de sabreso y estimade porque m ticae
lo uno m lo otro.

Las dos Conchas de eite Marisco son
blancas con algun zclaf*c azulado | tmuqurx n-
ws, y de um materia mas bf.l] cornea que
&k&lll s1 ]awo suele scr de tres 4 quatro
pulza das » ¥ su grueso de media; hibrense per
solo uno de los costados , quedando unidos
por <« otro con una mcmbrlm pardusca , y
descubicrtos cnteraniente por uno y otro ¢x-
tremo,

Viven enterrados en la arena, v sc cogen
con un ficrro & punzon, que en la punta tic-
ne ‘un medio anzuclo que se introduce por un
hoyto, que se dexa ver sobre csic Marisco, has-
np uerlo en su carne , tirandolo prontamente,
PL[CS ‘\1”0 L Cntl(.ll'l mas } mas,

Los antiguos parcce los distinguian en ma~
cho y llcmbm Y QUNGe no dudo que los habra
de ambos sexos aqui no los conocemos 1 <¢ com
men tritos, cocidos, guisados y asados en
las brasas,

Rondelecio habla de ellos en los capltules

43 Y 44 ;f'f‘s—
LaY

Al
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ALMEXA O TELLINA.
Teliina {uliacea.

Liaman en gallezn Alme'ia, y Almeiio1a
cste Alarisen | & i en castellano nombian
Tellina, que ¢s ¢l nombre con que se cone-
ce entre fos Latines V moderacs Naturalistas,
Terreros enticnde por Almexacl Mixillon, pucs

¢ da barbas que solo tiene éste, v oo ln Al-
mexa; qualgaiers que ka su descripeion en
conversacion 9. tom., 1.y fa cotcje con la la-
mina lo conoccri, v que ¢l equivalente lati-
no es ¢l de _/V/rr[llm.

Rondelecio distingue muy bien las Telii-
nas en grandes y pequefias, y aun hace tres
especics.

La Tellina grande de Rondelecio es la que
Namamos cn castellano Afmexa, y en galle-
go Alineixa, sus conchas son de figura oval
convexd convexas, v algo sobresahientes en la
charncla, rugosas, blanquizcas, y 4 veces ro-
xizas, con su carne se hace un excelente cal
do wn gustoso como ¢l de gal lina: tambien
se comen cocidas con aceyte , vinagre , y gui-
sadas.

Mcjores que esta especie son las Tellinas
pequefias de Rondclecio, llamadas en gallego
Navallas, porque realmente se asemejan algo
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4 la hoja de uma mabaji roma, son mas pe-
Guerias que las Alimexas , y mas largas con
proporcion 4 su ancho, clc concha lm Como
la del Longueiren, y de color azulado con
sisos blancos y purplrcos ; su caldo, aunque
no tan apetitoso como ol de la Almexa, es
mas inocente Yy fo mismo sucede 4 su carne,

El mismo Rondelecio trae otro tercer gé-
nero de Tellizas, que tienen la concha mas
Jisa que las primeras, de color blanquizco y
brillante , 4 cuya especic, aunque tambien se
halla aqui, no ic convzco nombre,

NAVALLOKXN,
Hiatula dulcis. Rondelet.

Navallon es otro Marisco p”ll‘CCidO 4 las
Navallas en la hgura, pero mucho mas gran-
de sin corpamcmn y cuva concha se ascuicja
menos 4 esta quea la Almexa » que ¢s blanquiz-
ca y rugosa, Por el disefio que trac Rondclecio
al cap. 11. v por las sefas que da es de la
fomulia de las Hiatulas, y se lama Hiatula
dilce, porque dice que su carne es dulce 6
nicnos salada, no obstante por esta costa ticne
poca estimacion, por mas que entre los Ro-
manos sc¢ sirviese en los banquetes , como ase-
gura Macrobio Saturn. hb. 3.

En las Rias baxas les lamanOrolas & Arol as,

K VER.
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VERVERECHO.
Bucardium parvum.

Ferverechs es otra cspecie de Mariscas, dela
clase de las Fivalvas , enteramente semejante
en la figura 4 los Marolos, aunque muy di-
ferente en el ramafio, pucs no excede de el
de uma castafia mediana, bicn que los de esta
costa son mas redondos ; sus dos conchas , que
estan unidas por una charnela dentada, son
muy convexds; y se aproximan bastante il
figura redonda, el animal que se aloja cn ellas
es parecido 4 las Almexas, y comestible , bien
sea solo y sin algun aderezo, bien en tortillas,
que ¢s lo mas comun: ¢s abundantisimo ¢n
los arenales que lava el agua del mar en los
que se halla enterrado, y lo sacan como 4 la
Alwexa con unos cscardillos. Las gentes del
Pais lo conocen vulgarmente por el nombre de
Carneiro, y esto me hace sospechar si serd
un Marisco, que segun Athenco se conocia
por ¢l mismo nombre en Athenas, como se
pucde ver en Rondclecio cap. 11. Los Ferve=
rechys me parcce s¢ pueden aplicar 4 la fami-
lia de los Carazomes , que es entre las Vivalvas
la quarta de Mr. Argent ville. En Asturias le
denominan Verbigneto , y en porwugues Bre=

Zuigaon.
MA-

e -
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MAROLO O CORAZON.

Concha strata rufa. Rondelet.
Bucardium.
Cardium Costatum. Lin.

Marolo ¢s una concha algo mas cdncava
que los Pectines & Vieiras de valvas iguales,
sin orejucias, las istrias mas profundas, con
dos 6 tres rayas que siguca su contorno, y
parecen formadas por las varias capas de la
concha, su coler exterior tira 4 amarillo con
sombras pardas, lo interior es blanco: ¢6-
mese su carne, aunque dura y de poca subs-
tancia.

En Rondelecio es 1a Concha Striata rufa.
Hiylas como dice este autor de varios colo-
res, y con las Hneas transversales simples y
sencillas.

PECHINA O VENERA.

Pecten Veneris.
Ostrea Jacobea, Lina,

Vieira cs la concha Hamada de Samtiags

& Facobea, porque los Peregrinos la llevan en

sus Esclavinas por todo ¢l mundo, quando

viuelven de esta Romeria, en sefal de haber

visitado la Sanra Iglesia; adonde segun la tra-
K2
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dicion reposa su Santo Cucrpos ldmase ivira
quast Femerea porque st nembre provio ¢s
Pecton Veneris, peyne de Venus, cuyo nom-
bre s¢ le ha dado por la semejanza que tione
con un pevae; €8 vivalva y plano convexd
con orejuclas, y con {strias O canales , aungile
go tan sensibles como cn el Maroloy su co-
lor extremo ¢s pt.lrpfu‘co claro, blanquizco,
TOX0, y aun negro, y el interior siempre blan-
co: distinguese de la Samoriiia & Andoriia
en ser mas redonda, mas grande, y o que
ticne las valvas desiguales, cdmese su carne,
qu: se parecc ita de la Ostriz, pero ticne un
tufillo desagradable.

s en Rondelecio la del cap. 14. del lib. 1.

GOLONDRINA

Pectunculus Hirundo.
Varictas Qceani Gallaici.

La Zamoria de hs Rias de Arosa y
del Terrol se Nama Andorifie en o de Sada,
es especic de Peregrina & Jacobed, de fa que
oo Ciferencia en ser mas larga propercionalmente
que ancha, en tener las dos conchas convexdas,
pery mas chars, y las istrias simpless su co-
lor es purptrco ¢laro, y su comida de media-
NG gusto.

R ondelecio no le da nombre particular en

la-



v

DE 10S PECES, 149
latin, v solo dice que cn Roma Lo Hlaman Ro-
mer, porque la taen los Romgeros que vuel-
ven de bantiaso, 4 quiencs llaman romius, pero
creo 1o cenfunde con la Peregrina 6 Vieiva,

Fn frances le da Valmont de Bomare e
nembre de Hirondelle , que corresponde al
Andorilla gallego , v al Geolondrina castclla-
no quﬁcwidc ucmesuvopqra.hac rla conocer.,

OSTR A

Ostrea. Linn.

Es ran conocido este regalado Marisco que
no necesita mphcacmn y basta solo deor
que lo gustoso de su carne parece no corres
pondc i la desagradable 1p¢r1em1a que ofrcce
4 12 vista la conclm que le encicrra; es de co-
ler pardusco, roflosa v llena de desigualdades,
aunque interiormente lisa y de un hermoso bianco,
que sucle porder algunos dias despues que la
sacaron del mar.,

Comunmente se cree que las Ostras son
hermofraditas, porque no permitiéndoles Ja pe-
sadez de su concha scpararse del tugar adon-
de s¢ cridron, tampoco ticnen proporcion para
fecundarse , como sucede ¢ otros peces y Cras-
ticees, & menos que la maturaleza, siempre
provida, cuide de conducir por medio de las
aguas la matern seminal sobre los pequeitos

K3 hue-
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huevos , que aunque 4 la simple vista solo pare-
cen una substancia lictea por medio del mi-
croscopio s¢ logra distinguirlos , y aun perci-
bir la conchita ya formada.

Entre los antiguos eran muy celcbradas las
Ostras de la costa septentrional de Francia, y
mucho mas las de la costa de Inglaterra , adon-
de aun hoy tiencn mucha ¢stimacion, y han
refinado de tal suerte ¢l gusto que dan la pre-
{erencia 4 las que laman Ferder, por este color
que les hacen contracr poni¢ndolas en €ampos
6 prados vecinos al mar, quc por medio de
inciusas cubre en las altas muareas en donde
1as conservan para quc tomen bastante color co~
mo unas seis semanas. Jin nuestra Galicia son
abundantisimas en las Rias de Vigo, Arosay
¢l Fervol , pero receio que la codicia y cl
epefio con que se las pcr%igue llegue a4 ex~
tinguirlas, como ya s¢ verifica en la Ria del
Burgo inmediata 4 esta Ciudad.

La sazon propia de comer las Ostras es
desde ¢! mes de Septiembre inclusive, hasta el
de Mayo , cnoque desovan, Su comida ¢s la
meior de los Tesziceas, y tanto los antiguos
como Yos modernos la han mirado como uno
de los manjarcs mas exquisitos : ¢l célebre gloton
Apicio poseia el arte de conservarlas largo tiem=
po, pucs desde Italia se las enviaba al Empe-
rader Trajino, quando estaba en Persia : Yo

he
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he ovdo que cuidando dg colocarlas {rescas
en su misma concha, y acomodadas de 1al
swerte en un barril ¢ cubeto, que no pueda
abrirse ni recibir el ayre exterior se consigue
Jo mismo que practicaba Apicio, ¥ tambien he
visto que embarriladas consu mismo caldo,
cerradas con toda exactitud se guardan muchos
dias, pero cs preciso freirlas & recocerlas, luego
que se abre fa vasija, pucs SINO S€ corrompen,
Aunque la Ostra en el esuado de cruda
s ménos nociva, la repagmancia que hallap al-
gunas gentes en comerlas asi, ha hecho invens
tar varios condimentos segun los diversos gus=
t0s de los modernos cocineres 3 uno de los mas
sencillos y mas comunes en Nuestros puertos,
Aungue No por eso ménos sabroso es servirlas
fritas cn aceyte , rebozadas con harina de maiz,
y donde no la hay con qualquicra otra, 6
con miga de pan ralfada, y un poco de limon:
Tambicn cntre los diversos guisos tiene parti
cular gracia quando se le hace en una concha
de Vieirz, y se compone de 2ceyte, limon,
peregil, pimienta y pan rallado, que se pone
encima para que forme una delicada costra.
Aunque de cste modo sc consumen mit-
chas Osryas en la costa de Galicia, lo mas
regular cs reducirlas & escaveches 3 por cuyo
medio se conservan , v se pueden conducir, como
se practica 4 largas distancias,
K 4 Pi-
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PINA MARINA O OSTRA PENA.

Pina marina, Linn,
Pmd 2. Argenty.

Fiste Testdreo se puede decir es ¢! mayor
de todos los de su familia, pues algunas veees
suclc Hegar, segun Rondelecio, 4 media vara de
largo, aunque por lo comun no pasa de unma
tcum, en su {orma sec parece bastante 4 un
Mixillon, aunque de figura mas 1@5:11111 v
semejante al hicrro de una lanza & alabardy,
nombre que le dan en Galiclas por afucra es
de color entre negro v pardo, v por adentro
de un hermoso color de ploa, o carne del
animll es p'u'ccich a ha del Alieidllon, por
junto & la union 6 charnela le sale una porcien
de barbillas MmUY suaves y dehcadas, que le
sirven como sucede 4 los ]lf/rrfl]wzef para ase-
gurarsc en las Pems. Dc cstas barbillas o fam
es de lo gue se hacia anuguamenie la preciosa
wela Jlamada Pyso, que aun creo se trabaja
en alounas }‘.;11'}[-5 de Italia, donde son mas
abundantes estas conchas que en la costa de
Galicta s producen igua[mcntc tas Pinas wrarinas
algunas pequeftas perlas 6 aljolares, como su-
cede 4 las Opejas y Ostras.

T2 carne & comida contenida vntre estas con-
chas dice Rondelecio se puede comer  cocida

M

£
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y asada, pero que dntes sc debe poner ¢ In-
fusion de vino G aceyre para que ¢ste mas blan-
da, yanzde que su mejor sazon cs en invier-
no, pero ¥o no wngo noticia se haga uso de
ella en nuestra costa: s verdad que como ten-
go dicho, son poco comunes, pucs solo he
visto una en la Ria de Arosa, y enunx car-
ta del clarfsimo Strmicsto & st pavsano Don
Juan DBautista Arias hace mencion de alguna
otia, v de que los Pescadores quando las co-
ocn cnn fa red las desprecian v oarrejan con poca
consideracion al mar, poerque siendo la causa
cortarles ¢l aparcio, sc exponen 4 que les vuel-
va 4 suceder lo mismo.

MIGILLON,
Mytulus edulis.

T nombre de este Marisca solo le dife-
rencian los Gallegos de los Castellanos en la

‘pronunciacion ues cargan sobre la g scgun
b] N 5 bl

su costumbre, propuncidndola como la ¢k de
los Franceses , porque si origen ¢s de la pala-
Lra Mixa { Alsweja ), no siendo en su figura
exterior sino una Almefa grande @ opor conse-
qiiencia ¢s de la clase de las vivalvas, sus con-
chas son negras exteriormente , v oazuladas ¢n
lo interior, su carne cruda, amarilla, clara, y
despues de asada & cocida pre encendida, sus

con-




1§54 ENSAYO

conchas son mas delgadas hiciacl borde, que en
2 union 6 chariicla , cerca de la qual le sa-
fen unas barbas como las de la Ostra pena,
que le sirven como de anclas para afianzarse
4 las pefas, 4 las quales unos estan pegados,
y otros tambis se hallan sueltos en la arcna,
ya solos, ya en grupos mas ¢ ménos grandes:
st carne ¢s despues de la Ostra la mejor: vén-
denla regularmente cocida , y se come Frita,
guisada , en tortillas, en mstclc'; » ¥ con varios
cendimentos , v es de muy buen gusto., Tan-
to los antigues como los modernos dicen que
excita la venus, qualidad que creo tengan to-
dos los M?VIICOI, criados y ahmentados siorn-
pre en agua salitrosa,

Entre los antiguos me parece hay alguna
equivocacion sobre ¢l nombre de los Migillo-
nes, 4 quicnes dice Rondelecio Hlaman Afre-
culos , Mitnlos , Myas y Miacas, sobre lo
que se extiende en un largo raciccinio , v al
cabo decide que los ]lifszw son los M’Q’!—
Hones grandes , y los Misenlos los pequefios
y mas 1cdondos , pero yo me inclino a que
son Mariscor muy distintos, v que los M-
eulos son propiamente los Pergeves & Pies de
Cabra , 4 quicn el mismo Rondclecio confun-
de con los Balanss , de cuva figura dific-
ren esencialmente , como se verd , y fiindo-
me en que Aristoteles dice aue los Afuscn-

fos
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Jus tienen un comun principio , ¢ nacen Jun-
tos , lo que no sucede en los Migillones , ¥
s en los Perceves , quesalen de un centro €o-
mun como los dedos de la mano, y son co-
mo una porcion de miculos cubiertos de una
botarga 6 guante rerminado en una ufla trian-
gular vivalva, guarnecida de otras conchitas de
una sola heja, y se hallan siempre asidos 4 las
PCDQS.

Nuestro Diccionario Castellano les da el
nombre de Mitsculos , por el qual es bien di-
ficil de entender que Mariscos sean.

Ta el de Historia Nawural en la palabra
Apoaule se pueden ver noticias muy curiosas so~
bre la naturaleza de estos Mariscos, de que
trae varias diferencias de distintos Paises. Lin-~
neo les ilama Mytalus edulis.

MANGON O PHOLADE.

Pholax. Linn.
Concha longa.Rondelet.

Concha wvivalva larga que se halla me=
tida en las pefas, es espcéie de Almeja , ¥ sv
disciio es el 22, del lib. 1. de Tesiiceos de
Rondclecio con toda propiedad. Llimale este
autor Goncha larga por su figura, y me pa-
rece que es 4 la que ¢l traductor del Especta-
culo da nombre de Pito?

TES-~
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TESTACEOS UNIVALIOS.

LAP A,
Patella.

Las Lapas , lamadas igualmente Patelas
por la semcjonza que tienen con un plato &
fuente cdncava , son unos Mariscos que viven
stempre pegados 4 las pefas , en donde se ali-
mentan de fa espuma que diariamente lcs trae
fa marea: la fizura de su concha ¢5, como va
dicho , Ia dc un plato céncavo, & mas bien
la de un embudo 4 quien se l¢ ha cortado el
tubo, Las Lapas comunes wadrdn una pulga-
dade diametro, su concha es isviada y diver-
sificada en unas fajas pardas v negruzeas: en
el sistema de Mr, d” Argent Ville ¢ la prime-
ra familia de las zmivalvas, 4 quien da ol
nombre latine de Lepax & Parele, v con ¢l
misino es conocida esta concha eutre todos los
Natwuralistas,

La carne es poco agradable, no obstante
que hay gentes que la comen cruda, y muchas
veees ha servido de Gaico alimento & diversos
viigeros, 4 quiencs una tormenta 0 otra casua-
Ttdad hizo arribar 4 costas desicrtas adonde no
hallaban otro. Todas 1as riberas de nuestro Rey-
no abundan de este Afarisco , que en olounas
Ile=
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Hega 4 sor tanto , que forma una espeic de
costra continua de um mulawd wl, que sue-
len no ser maveres que un grano de pimicnta,
Udmanle Arneiron, v de ¢ estan cobiertas las
penas inmediatas al Santuario de la Barca, y an
¢l pepsuadian en tempos de ménos critica s
imprimian nmilagrosamente las cruces y otras {i-
guras que solo cran jucgos del acaso, O efic-
tos de fa supercheria de Jos Sacristancs , que al
fin han descubterto los Sabies Feijoo v Sar-
MICHTo , uUe con empeio atacdren ¢ste crror,
En gallego tambicn se da ¢l nombre de Cu-
co & las Lapas.

OQREFAS MARINAS,

Haliotis.

La Oreja marina es una concha de la fa-
milia de las anivalvas 6 Lapas | lamada asi,
porque en su forma se parcce a la orcja hu-
mand @ exteriormente cstd variada esta concha
de Lermosas ravas que solo se perciben des-
pues de limpia de la costra que la cubre, € in-
teriormiente pintada de un color entre verde,
dorado y rexo, de que resultan hermosos vi-
sos muy brillantes que imitan al pacar, v la
hacen apreciable para adorno de grutas y de es-
caparates , tiene 4 lo largo una Ala de aguje-
ritos por donde ¢l animal (cuya carne esta pe-

-
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gada 4 las pefias) recibe ¢l xugo marftimo de
que se alimenta. Le dan en gallego ¢l nom-
bre de Peneira , que cquivale al casicllano Ar~
nera , porque en los uales agujeros hallan al-
guna semejinza con io0s del amero 6 cribe, Su
disefio se pucde ver en el cap, 4. del lib, 1. de
Testdcess de Rondelecio.

La carne de la Oreja marina es semejante
4 la de la Lapa, st sc cuece moderadamente
aun se puede comer , pero si se le pasa cl punto
s¢ endurece de tal suerte quc no es soportable.
1n ella se hallan algunos aljofares que valen po-
co, y quc suponen mala disposicion en ¢l ani-
mal ; por cuya razon advierto que 1o convicne
hacer uso asi de este , como de los demas Ma-
riscos en que sc hatlen los tales aljofarcs.

DE LOS BUGCINGOS.
Buccinum.

Baxo ¢l nembre de Bmecings sc conocen
Tas conchas Hamadas Turbinadas con espiras
regulares, 4 diferencia de las irregularess Ha-
manse Turbinadas , porque su figura espiral
representa un remolino que cso significa el nom-~
bre latno T#rbo: se distingucn las regulares
de las irregulares, en que fa espira de las pri-
meras se termina en una larga punta, ¥ tene

cdio un nucleo ¢ corazon como el de las
cs-
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escaleras de caracol @ Mamanse en csta coss
ta Buginas , que cquivale al nombre latino
Buccina, y al castellano Tf’ompem, y suclen
usarlas los Pescadores para llamar 4 los vecinos
de la costa quando se acercan 4 wvender su
pesca en las Playas.

DE LOS MURICES.
Murex.

Son los Murices clertos caracoles que solo
difieren de los Baecinos en estar armados de
unas excrecencias 0 puntas de la misma marte-
rin de fa concha, de donde les provino su
nombre , que equivale & cucrpo lleno de puntas,

Il animalito contenido dentro de su con-
cha es el de que sacaban los antiguos Tirios
aquel precioso licor llamado Plrpura, con
que ¢ tefuan las ropas de que se servian los
Principes y otras personas opttlentas : son varias
las diferenctas de Murices, cuyos disefios pue-
den verse en Rondelecio: en nuestra costa se
halla uno i otro, pero no fengo noticia que se has
ga uso de su substancia.

-
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OMBLIGO M ARING,
Umbilicus mariaus.

Dan algunos ¢l nombre de Ombligo ma-
ping, de Haba maring, 6 deOjo maring, 4
la opéreula o vilvula, que pegada al insecto con-
tenido en la concha ¢ caracel llamado Ay~
pice , le sirve como de pucrta con que se cierra,
¢ impide la entrada de las aguas cn su habi-
sacion : didsele ¢l nombie de Gmbligo con toda
propicdad, pucs aunqgue de Egum_ oval, por
la parte interior estd escavado de un cicrte mo-
do que asemeja bastante d esta parte del cuer-
po, su color ¢ enirc roxo y dorado sobre
fondo blanco, y de un liso cemo Ia parte
interior de los Caracoles, siendo formada la
parte exterior de una Hnea espiral de color
pardusco,

Rondelecio representa este Ofo maring ha-
blando del Caracol zineclado, 4 cl qual dice
sirve de opércula, y afade que impropiamen-
te se le llama Ombligo,

En Galica e llaman Ollo de Boi-vidal,
Ollo de Boi mariiio,y Ollo de Boi mar, todo
alusivo 4 su fizura, que tembien, aunque re=
motamente , s¢ parece & un cjo de Bucy.

Nuestro clarfsimo Sarmicnto dice que An-
sclmo Boot pinta c:ite Qfs maring, d qual

re-
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veliere grandcs virndes, v oque en gencrai apli-
cado 4 fa parte, 6 Lebidos sus polves resta-
fia la sanzre, con cuye obicto las Sefioras {fan-
cesas le usan quando son nimias sus evacuacio-
nes. Yo creo que todas c¢stas virtudes estan re-
ducidas 4 ser (hechp polvos ) un absorventz, co-
mo lo sertan los de gualquicra otra concha, pucs
el tal Ojo smarino vo es de substancia divera
e la del Caracol 3 que estd pegado, y s
las Sefioras francesas lo wsan cemo tal, las mu-
geres gallegas hallan ¢n el Larro é arcilla, con
que Interiormente estan enlucidas las b edas
de sus hornos, un equivalente que emplein con
igual suceso, sin que por co desprecien estos
Opos de bucy, que asi clias como sus maridos
suclen tracr guarnecidos de plata en boronadu-
ras y otros diges , en lo que tienc tambieq
alguna parte el concepto ¢n que viven de sus
virtudes.

EL P, Terreros dice que Haba maring cs
cierto animal aqudtico : parece no sabia que era
lo mismo que €l Cumbligo marino que doscrite
muy bicn.

Nuestro Diccionario no trae este nombre 1}
por Haba, ni porOmbliga,

Dan rambien algunos Naturalistas ¢l nombye
de Ombligo & una especic de Nerita,

L NE-
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NERITAS O CA'RA;’!-TU}OS.
INveritz. Linn.

Tas NewitasHamadas en gallego Minchas,
son unos Alariscos de hechura de un caracel
terrestre 5 y lenos de una carne dura, que caci-
da venden dentro de sus mismas concias, con-
servdndelas al efecto calivntes en unos kbrillos
¢ copas de madcra cubicrtos con un pano:

ara sacar ¢t animalejo de su casilla se sirven
de unos alfileres con que los prenden por su
opercula, que como ¢n muchos de este género ¢s
de una materia cémea , su tamafo s COMC un
grueso garbanzo.

Distinguense 1as Minchas por su color en
Caramechas limpias, v Caramechas negras,
las primeras son el Cornito 1 Omblige, y las
segundas la verdadera Mincka ¢ Nevita , vi-
ven umas y otras asidas a las pefias como las
Lapas, aunque algunas veces suelen dexarse
ir con ¢l agua pan buscar su alimento @ la-
manse en castellano Caramujos, de que es cor-
rupeion el nombre gallego Caramecha, y de
este con poca difercncia el de AMiacha, supri-
midas las dos primeras silabas: aunque no estd
bastante claro se puede ver ¢l disefio de este
Marisco en Rondelecio que le trae 4 los ca-
piwlos 24 y 23, dandele ¢l nombre de Ne-

ri-
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#ita, que ¢s el con que se concce entre los

Conchiclogistas, Es un hgncro dilatadisimo el
de estos fh 1riscos e consta de muchas es-
pecies, de que no se hace uso sino para adomo
de Jos Gabinetes, por su hermoso vV vario co-
lor, que se descubre hmpmndo]as de la cos-
tra cxterior, que por lo comun ¢s de un co=
lor negro, de dende les ha venido el nom-
bre de Neritas, que en griego no sunitica
otra cosa,

Hay de estos Adariscos mackos v hem-
bras, y se propagan como los otras Trstirens,
Hailas igualmente muritimas v de rio, v cn-
tre estas una cipecie birara, de In quil salen
fos Caracolillos ya formados.

DE LAS PORCELANAIS
0 MARGARIT 4 5.

Concha venerea cyprea. Linn.

Se conocen con el nombre de Porrofazas
6 Concha ds Venns ciertos Adariscos , 4 los
que en nuestra costa dan el nombre de Ap-
garitifias, y de las quales hay varias dife-
rencias que consisten principalmente en sy ta-
mano, que varia desde el de un grano de trigo
hasta cl de un huebo ; no tengo cosa mas pro-
pia con que compararlas que €l de un £rano
de cafc, ni me detengo en explicar su ety-

L2 mo-




164 ENSAYO
mologia, porque no dene ¢l origen mas ho-
nesto, (1) y siendo frequientisimas sus diferons
cias ¢n todos los Gabinetes , 4 qualquiery cu-
rioso le ¢s facil conocerlas.

Las mugerces viven ¢n la aprension de que
labindose 1a cara con zumo de limon en que
se hayan disueito estas Margaritas, se qui-
tan las manchas y cmpeynes: yo no tengo ex-
periencia, ni me opongoe 4 que pucda suce-
der, pero me recelo que al mismo Hnempo
que quiten las manchas destruyan el cutis, por-

e la materia calcdrea de que estan formadoes
todos los Testdceos, mezclada con ¢l zumo
de limon, no puede dexar de ser un poderoso

.
calistico,
Nuestro Sarmicnto dice que recogid en Pon-
-

(1) Pocos dexan de saber que la palabea lating
Porcus significa otra cosa muy distinta del animal que
en castellano conserva un nombre poco diterente : Jde
Porcus sale el diminutivo Porcellus , ¥ de &ste se fii-
7o ¢l nombre Percefana, que sedid 4 esta concha con
alusion 4 su figure. Por muchos tiempos se ha creido
que la estimada loza de la china se hacia e estas
conchas reducidas & polvos, y por esta razon le dié-
ron ¢ nombre de Porcelana, que ha conservado en
nuestros dias, en que gracias al P. &’ Entre-colles , Mi-
sionero de la China , llegamos € saber ¢l modo con que
se conducen para fabricarla en aquella Region, que
ya por los esfuerzos de la chimia y dela industria,
Do es la dnica; pucs la Europa poses este secréto.

8
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tevedra uma especic de ]l/[,zrgm”'ta plano con~
vexd , que corresponde a Jos Cauris , mone-
da de Guinea, con que se comercia en la cos-
1 de los Negros; por Ias sefas comprchendo
es lascgunda 6 tercera especie de las que trae
Rondelecio al hablar de esta famiiia s yo la
lie visto en varios nemp')s en  este Pm, ya
separada, va cn adornos mugeriles , pero siem-
pre he cutendido que procedia de los diver-
sos Navios de a2 China que en varias ocasio-
nes arribiron 4 estos puertos.

He citado repetidas veces hablando de los
Testaceos la obra de Rondelecio, en cuyo libro
2. de Ta segunda parte se pueden ver los di-
sefios, no solo de los que he tratado, sino
de otros muchos que no pucdo dexar de re-
comendar, porque cotcjados con los que -
ve 4 mano, hallé en ellos mucha exdetitud y

verdad,

%RUSTACEOS LARGOS.

Hrje

ha Ky 1’

f A-

' LOBAGANTE.

\{ Astacus Rondelet.
Lfmgombaax en Provenza.

e
A

Se parece ¢l Lobmgant:: en su figura 4
aucstro Cangrejo de rio: Hamanle los Tmncc«
ses Homar, y su comida es muy estimada eit

L3 la
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la cesta del Nortc, de donde los cenducen 4§
Inglaterra , difiere de Ja Lomgosia en o nque su
cuerpo es liso, v cus maues muchc mas grue-
pues 4 veces legan 4 pesar w lbra,
forman estas como unas tenazas guarnecidas
en la parte intedior de unes tumores ¢ ex-
crecencias como s fucsen dientes, ce suerts
que parecen al pico de las aves, la parte su-
perier estd fiva, v la interior es mevible, tie-
ne joual mumero de pies que W Langoses,
todos bellosos, y los quatro anteriores hendidos
como las manos,

Fi cuerpo v cola es tambien como fa de
Ln;fgarm, pero compuesia de tableras mas
duras que le sirven de nadaderas: Ia cabera
estd guarnecida por la partc anterior de varias
puntac, cntre las quales sobresale una cspecie
de cuernczuelo en forma de una sierra , y
otios quatro movibles, dos mas pequedos, y
los ctros dos mas largos, pero unos v otres
mas delgados que los de la Lawgoesta , su
boca ostd en la parte inferior, v oen ella tiene
solo dos digntes, 1t lengua es ‘de una mate-
ria ternillosa, y cerca de ella tiene dos pe-
quefios brazos que fe sirven de aplicary ase-
gurar la comida, los ojos son mas pequefos

que en la Langoita,
Unas veces la mano derecha os mas chata
v mas deloada, v la siniestra mas gorda y
mas
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mas redonda, y otras sucecde Jo contrario, lo
que no se verifica ea los ores Crustdceas quelas
tienen jouales.

In l: Corufa les llaman Lamgostas fran-
cesas y Laubigantes, v ome parecc que sen los
Elsfantes de Plinio, 4 que tambien s incli-
na Rondelecio.

Fn el se puede ver mejor su figura que trae
en el cap, 3.del lib. 17, puesno es dificil per
exnlicacion dar wn idea, asl de este, como de
los demas de su genero,

Il mismo Rondelecio dice, que quando vivo
es de un colrr purpflreo, que despues de muer-
to desapareze, quedando manchado de blan-
co,aznlado y roxo, que es como regularmente
se ve en las plizas, pero despues de cocido
se vucelve encarnado como los demas Crasfdccos.

LANGOSTA

Locusta marind.

La Lanmgosta, 4 quien los Gricgos segun
nuestro Heerta diéron nombre de Caraba, per-
tenece al drden de los Crestdceos largos, y
como ¢s difici! describtr menudamente su par-
ticular estructura, me contentaré con decir que
en ol todo se parcce bastante 4 un Cangicjo
de rio, su cuerpo c¢ita cubicrto de um cnse
tra dura y llena de puas, y su eola de cinco

Ly S
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Iiminss fuertes y Ias, tambicn o cublertad
las unas por las otras, termindudose en cineo
aletas de la misma maseria, que le sirven de
emos y timon para nxdar, tiene en la cabe-
za dos largas y agudas enwenas que le sirven
de defensa, y debaxo de estas otras des mas
pequecdas, mas delzadas y mas cortas, de que
sc vale, segun Rendelecio, para atraer y ca-
zav los Pececillos i consta inualmente de ocho
pics y dos manos, terminacas en forma de to-
DAZAS Q5PEFAS 3 CUYO WSO Parece No  Scr otro
que ¢l de ascgurar la presa, ¢l todo de un
color entre negro y roxo, que se aviva mas des—
pues de cocida.

Ln Rondelecio se prede ver un buen di-
sciio de la Langostz , y 4 I larga su  his-
toria, pues yo me contento con decir quic aun-
que su comida pasa gencralmente por indigesta,
sc debe entender quando se usa solo cocida
y frita, porque el modo de que no tenga esta
qualidad es abrirla 4 lo largo del lomo dntes
que se muera, y sacarla ¢l intestino que se
concce por su color negruzeo y dividida en
trozos, poncrfa en la salsa co que ha de ser
cocida , que debe estar hirviendo, y com=
ponerse de vino, aceyte ¥ especias , sin que
de mede alguno catre cf agua en su compao=
sickon, v a1 se sine con su propia concha,
que se separa al dempo de comerla,

Rone
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Rondeiecio indica esta ?reparacion, y aia-
de que algunos suclen asarfas en el horno, ta-
pandoles la boca, y el anus cuidadosamente pa~
ra que no pierdan el jugo.

Los Franceses no solo dan 4 la Langos-
ta2 ¢l nombre Langouste, bastante parecido
al castellano, sino cl de Sauterelle de mer
por la semejanzz que ticne con la Langosta insec=
to, que 4 veces destruye nuestras Provincias Me-
ridicnales.

En gallego se llama Lagosta, y s bas-
tante comun en toda nuestra costa, CHIre Cu=
yas peitas se suele coger en el invicrno y pri-
mavera, pues en el verano se retira i la
alrara

CAMARON.

Cancer Squilla. Lin.

Corresponde este pequeo Crastices 4 la
especie que Rondelecio denomina Squilla gib-
ba, porque tieme su cuerpo encorbado de un
modo que parece le oprime uma giba 6 cor-
coba, como sc puede reconocer en el cap. 9.
del lib. 18, su cabeza tiene un cucrnczucelo fleno
de dientes, rodcado de muchas barbillas sc-
mejantes 4 las aristas de una cspiga, ¢l res-
to del cuerpo tiene scis pies y dos manos, ase-

mejdndose bastante en ¢l todo 4 la Langosta;
los
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los mayores no pasan def larvo v grueso del de-
do mas pequenio.

Su color pardusco e vuelve encarnado des-
pues de cocido, v en cste cstado es como se
sucle comer su carng, qus como er fos Can-
grejos de rio es solo la porcion conrenida en
la cola, tambien con ella se haces tordllas,
y 4 veces se comen fritos v en escaveche.

Los Camarones son MUY COrunes en to-
dos nuestros puertes , donde los muchachos
suelen cogerlos con una manga é saco de lienzo,
sostenido de dos pales 4 modo de unia red
que Hlaman Verge!, v despues de cocidos y cui-
dadosamente conservados en canastillos los pu-
biican por las calles, como sucede en Madrid con
varins comestibles.

Los de la Ria de Puentedeume son muy
estimados por su t2ma2fio, y por el delicado es-
caveche en que los conservan,

De la cria de los Camarones , que en algu-
nas Rias sepesca abundantemente, se sirven los
Pescadores de la costa de Asturias para de-
tener In Sardiza, 4 fin de que malle en sus
redes de Jedto, v Ios nuestros para atracr los M-
Zilzs y otros peces a fa costa, y le dan el nom-
bre de giicldo,

CRUS-
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CRUSTACEOS OV ALES.

METY A

Cancer oblongus. Linn.
Meya. Rondelet,

Yste Craustdceo, llamado en galiego Boi

4 Noca, es otra especie de Cangrejo , cONO~
cido en latn por el mismo nombre de AZeya,
se diferencia de la Centola en ser mas gran=
de y prolongado segun su ancho 3 de suerte
que parece de figura oval, su concha es lea,
sus piernas en nurmero de ocho son mas pc-
quenas 4 proporcion del cuerpo, que las de
la Centola, los brazos son como los de aque-
la, en figura de temazas, pero diferentes en
ser mas pequefios y desiguales entre sf , pues
el derecho es mas grande que el sinfestro, tie=
ne quatro cuerneciflos en la frente, dos en-=
cima de los ojos, y dos debaxo: su ¢ola es
ancha y semcjante 4 la de los otros Can-
grejos.
En Pontevedra le llaman Esgueiro segun el
clarisimo Sarmiento , porque en su figura se pare-
ce 4 1a bolsa llamada en castellapo esqueio @ €1
porrugues le dan ¢l nombre de Sapateira, que
ignoro de donde provenga: los Franceses le
afl

[
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este Gltimo acaso poric cocido en ¢l horna
¢ parcce suocarne d un paste] 6 torta , y
este ¢s el modo de comerla, pues de otra suertg
es dura y poco gustosa,
- o 1

Nuestro Huerta no le da otro nombre que
el latino de ey, y de cste me valgo, pues
auaque de un disedio que trac el autor del
Espectdculo se infiere quiso darle el de Escabro,
1o tengo suficiente seguridad para adoprarlo.

bl

CRUSTACEOS REDONDOS.

NECORAS O ANECORAS.

Esta especie de Cangrejo es muy pareci-
da al Boi 6 Noca » llamado por nuestro Huer-
ta Meya, dificre no obstante en ser mas re-
dondo, en tener las patas quadradas y cubier-
tas de un bello aterciopelado, y en que no pasa
de quatro 6 cinco pulgadas de digmerro, por-
que en legando 4 este tamafio se advierte que
muda la cdscara & concha » lo que no sace=-
deria si la mawaraleza no hubiese llegado 4 su
término.

Su comida es delicada v fina, y se apre-
cia cntre las gentes de buen paladar, pero si
pesca es poco comun.

CAN-
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CANGRETFOS.

Cancer maritimus,

Baxo ¢l nombre gendrico de Cangrejo en-
tendemos en Lspana los de vio y los de mar,
aunque son cnteramente diferentes en la especic
y en la forma, pues fes de rio son largos y
p:mudos i 105 Asracos & Lobagantes , con-
viniéndoles con propicdad ¢l vombre lazino
Squille , y la deseripolon que Roadeecio ha-
ce en el cap. 3. del Bib, 18, ¥ los de saay son
redondos , lisos v parecidos 4 los Paguros 6
Ayaiias. Los primeros no se conocen en los
rios de Galicia, pues aunque he oido que los
licva un arrovo que corre entre Oronse v alla-
1z, 1o he podido confirmar con la vista esta
noticia , bica que no creo difici] ¢f que pue-
dan subsistic en dicho rio, y otros de aquell
Provincia , muy P.lr(.CldJ. en s emperunento 4
las de Castilla,

Los Cangrejos redondos se pueden lMamar
propie tales , pues ellos son los que denominan
este género, ¥y Rondelecio no les da otro nom-
bre en su cap. 21. det lib. 18, donde sc pue-
den ver representados baxo el timlo de Can-
¢ro andnimo. Constan de ocho pics y de dos
manos con sus tenacillas , que les sirven para
coger la presa y levirsels & la boca @ péscan-

¢
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se entre las pefias y salen en las redes , viven
largo tempo fuera del agua , su temaio sucle
ser algo mayor que um peso fuerte, su celot
pardusco, ¥y desnues de cocidos se vuclven en-
carnados : ¢ste es el tinico modo de comerlos, y
al cfecto fos venden en umas orwras & vacias
cubicrtas con unos paios para conservarlos ca~
lientes.

Aungue ticnea muy poca comida mercce
su delicadeza la protixidad de sacarla de las
pequedas cavidades en que estd dividido su cuer-
po. De ella despues de machacada y colada
s¢ hace muy buena substancia para sopa, co-
mo se practica con la de los fluviales. Los
polvos de sa concha son los que valgarmente
Yaman en la Medicina ojos de cangrejo 5 ¥
toda su virtad consiste en ser absorventes , ¢o-
mo pudieran serlo st estuviesen cn practica las
de los demas Cetdceas.

PATILAO.
Cancer Latipes. Rondelet.

Hago mencion de este Cangrefillo , por-
que aunque no ¢ COME €3 ¢l mejor cebo pa-
va el Abadejo y para el Palpo: su tamano es
como uma nueZ, $us pies en numero ocho , re-
dondos los seis, y chatos los dos posteriores

que le sirven como 1as nadaderas de has Tor-
- tu-
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rrgas ) atendiendo 4 aquella forma se les dio ¢l
nombre latiny de Laripes , y el gallego de Pa-
rilao 6 patas anchis, svs manos son dos, den-
tadas y arriculadas, y en la frente ticnen qua-
o cuernczuclos que les resguardan los ojos,
que como en los deras Crastareos son movibiles
v dires como unos granos de avalorio, el lo-
mo es blanquizco, v hdcia la cabeza negruz-
co, Quando se ve fotar sobre las aguas ¢ sefal
manificsta de que no distan los Abadejes que
le persiguen , sucle coperse en las redes con los
demas peces, pero lucgo que le sican 4 la ori-
Ha (adonde le abandonan por no scr comgesti-
ble ) se vaele velozmente a4 el mar 4 Leneficio
de sus patllas,

ARAN A O CENTOL A.

Aranea crustata. Linn.
Pagurus. Rondelet.

Las Araiias , lamadas en gallezo Centolas,
son del género de los Cangrejos, y aun en
algunas partes de la costa les dan este nombre,
en castellano se dixe Araiia por la semejanza
que tiene con este nsecto, ca latin es conoci-
da por el de Pagarus: su figura s redonda,
aproxinandose 4 un corazon, tieae seis pics lar-
gos , articulados y armados de puntas ne-
gras muy duras en la parte interior, dos ma-

nos
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nos que terminan en tenazas, toda st concha
y parze de las piernas estan cubicrias de bello,

Su carne es agradable, y sc suele comer sa-
zomada con aceyie, vino, pimienta y miga de
pan dentro de la misma concha,

Entre los anuguos fué simbclo de la pru-
dencia y del consejo, porque quando se des-
poja de su concha ¢ cacho se esconde hasta
que lc crezca de nuevo @ por aquella razon hi-
bian pucsto una Centola & Pagnro colgada del
cuello de Diama Elesina,

Alcunos han equivocndo el Paguro con
la Meya, que ¢s uestro Boi &6 Nuca: el va~
ductor del Especticulo confunde todos estos
nombres , y parece que enticnde por Paguro
la que llama Esquila grand:, por Araitz otra
especic 4 que da ¢l nombre Iraliane de Rafo,
y el Cangrejo por Langoitas de sucrte, que
no s¢ pucde sacar conseqiiencia de su wraduc~
cion , y ¢s menester apetar 4 Rondelecio 5 cu-
yos disefios estan muy eXACLos,

Nuestro Huerta, que comno he dicho , si-
gue al precitado Rondelecio , hace muy bien
11 diferencia entre todas estas especies.

Tl Diccionario de Historia Natural da el
nombre de Araigne de mer & la Meya & Noca,
y conserva el latino de Paguras 4 ha Centola,
que hace distinta de otra especie que llama Can-
cer bipsutns, perQ yo Creo que todo es uno,

Y
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yoque si 4 alguno de csta familia comiine of
nombre de Araiia es 4 este Crustireo s que
en la mayor parte de su cuzrpo estd crizado,
no selo de puutas, sivo de un bello vordoso
que Ie hace de aspecto hérrido vV enteramente
scmcjante a lo Araia,

Este mismo nombre trac ¢l Dicclonario de
Sutcan por equivalente Jde Crppala , disun-
guitndela de b Noca que Hama Sapateira,

PATEIRO O PATO DE ARENA

Aranca crustaza parva.

Ll Pateiro es una especic de Mapisen pa-
recido d Ix Cenrola, con punus & clavos |
guarnceido de pelusa 6 bello 1 se suele pescar
en el verano, v de resultas de alzuna tronada,
€0N cuyo motive se apioxima 4 los arcnales,
que es la razon porque en L Corfia I dan
tambicn ¢l nombre de Pato da apeq (de la
arcna ).

Mc parcce que ¢} nombre Pageing calle-~
g0 ¢s corrupcion del gricgo Pagouros | que en
esta lengua dan 4 la Centola , v me fundo en
que el ganma gricgs Wse asemeja mucho 4 la
7 latina, con cuya solz conversion hallarémos
el nombre gricgo Pagouros en nuestro gallezo
Pateiros.

Esta reflexion me conduxo 4 I3 de que

M fnues-
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nuestros Pateiros no son Otrd cosa que fas mis—=
mas Ceatelas, con solo la diferencia del ima-
fio, por ser los Pateiros de menes edad que”
las Araiias & Centalas, v en efecto despues de
]'CCUH()Cid()S atentamente hl’.“c (1'&() sgnuna Ini“‘.ﬂ\l
COSa, )' P.U'ﬂ. l‘nll‘t}'i‘,l‘ ;Cl"..l{.bi b GUH(IUC ch ]()’§ qi.'sc
tuke presentes distingus perfectamente los sexds,
en las hembras no he decubierto ol menor ves-
tigio de huchas, que por su corta edad aun no
tenian visibles,

Los Pateires no necesitan otvo aderezo que
cocerlos y servirlos calientes & frios, pues de
ambos modos son apetitosos,

DE LOS PESCADOS MUELLES.

Da nuestro Huerta ¢l nombre de Pescados
gnelles 4 los que ni Tiencn €scamas ni piel ds-
pera, ni esran contenidus en conchas duras 6
blandas , y que fnalmente carccen de sangie.
Los Gricgos les Lamaron Afalackia , que vl
lo mismo que ¢ laiin Aliz, de dende ve
formé nuestro castelluno Afzefle 5 la magerie
de que se componen tiene al tacto la aparien-
cia de la carne humana, ¢s de substancia mus—~
culosa , y mas © menos durd segun las diver-
sas especies, Lstas , aunque dificren en la for-
ma , convienen todas en componerse de un

cuerpo en hgura de una bolsa ¢ saco, y de
ocho
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ocho pies, 4 que en gallego dun el nombre de
Falos,

Son estos mas gruesos en la raiz que cn
la punta, y sc hallan svmbrados en la parte 1n-
ferior de uma & dos filas de excrecencias 4 ma—
nera de un phillo 6 sombrerito , que como
OUAs antas venrtosas les sirven para asirse de
Lis pefias 6 de los cuerpos 4 que se pegan, No
scio se valen de los pics PIrd nacar, simo para
cazar y llevarse a [a boca {a comida.

Lo mas exuafio de estos peces es, que con-
tra la regla comun observada ente los otros
apimales , tienon la cabeza cntre los pics y el
cuerpo 5 de suerte , que mirados en grueso pa-
recen una bolaa atada con muchos cardones
sueltos 5 cuyo cuciio ¢s la cabeza del animal,

La boca carece de dientes ¥ s¢ parcce al
pico de lus aves carnivoras ) encaxdndose la nane
dibula mfrior en la superior, tienen los ojos
lateralmente , y e miedio de estos el celebro,
compuesto de una pic] membrandcea » el cuer-
po 6 vientre no solo contiene las entranas,
sino una bolsa Hema de un humor NCTTUZCO,
que algunos han tenido por sangre , pero que
en realidad no es otra cosa que la bilis, 1a que
derraman por una fistula & tubo que ticnen cntre
la cabeza y el vieatre, ya sea por micdo 5 CO=
mo iguahmente creen algunos Nawuralistas , &
por espccial providencia de la maturaleza para

M2z ocul~
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ocultirse como en une nube & la persecuciony
no solo de los hombres , sino de otros peces
que Ies bacen guerra,

Aunque Plinio dice que estos Peces conci
ben por Ja boca, lo cierto ¢s que no tenet ver-
dadero ayuntamicnto , pucs a tenerlo no fucra
preciso que los mwachos fecundasen los hucvos
despucs que fas hembras los han depucsto, co=
mo afirma Rondelecio , quivn afede que estas
tiencn dos fistulas en ¢l vientre , v aqueilos una,
pero no que sc les percibe alguna de las partes
propias para la generacion,

Dividense los Pescados muelles en Xibias,
Calamares vy Pulpss,y cada uno de estos gé-
neros en algunas espeeies , de las quales solo
deseribiré las que conozeo en la forma si-
guicnte,

DELAS XIBIAS.,
Scepia.

Las Xibizs Mamadas asien castellano, no
porque tengan i cl lomo una especic de cor-
coba & giba como quierc Huerta, sino por
corrupcion del latino Sepia, ¢s el primero de
Jos pescados muelles de que habla Rondelecio,
en cuya descripcion y propiedades se extiende
con lr crudicion y menudencia que acostum-=
bra, Llimase en {rances Seche, y cn gallego

Giba; tomada por mayor su forma c onvicne
con
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con los demas peces de su ﬂmc i pero se
diferencia de! Crlamzr en que tiene su cuer-
po mas corto, mas oval, y mas ancho; y de
¢l Prlpo en que los brazos son mas cortes, y
el cucrpo mas estrecho , vy ménos redendo,
conviniendo con ¢ primero en que ademas de
los pies 0 ravos, tiene doas trompas O tubos
fargos v redondos que le sirven, no selo pa-
nocazar y Hevarse el alimento, sine de ca-
bles y ancoras para asequrarse en las pefias cn
tiempo de tormentas disconviniendo de am-
bos ¢n que ticne en el lomo una concha por
la parte interior blanca y capnnpsw , yporla ex-
tL.llO] (null } de ﬂ]qlbll.l COH]CQ., dc quc 5€
sirven  los plateros para vaciar medallas , y
de cuya forma oval y convexd convexa resulta
la corcoba , que como va diche, did motivo 4
Huerta para atribuir 4 csta ﬁgula el nombre de
Xibia.

Cémese cocida con acevie, vinagre y salsa
de nueces , v guisada con varios condimentos ¢n
que entran algunas castanas, de las que en Cas-
tilla Vlaman pilongas.

Dec las Xibias pequenas, Hlamadas por Ron-
delecio Sepiolas, y en Galicia Chocos , se ha-
cen en los puertos de la Ria de Vigo clertas
Empﬂ.ﬂ.’ldﬂS cn CluC sC CD]UC(IH }' 51Zzonan con
su misma tinta, merecicndo cstimacion entre
las genies de buen paladar,

M3 DE
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pr LOsS CALAAMARES,
Seepia Loligo.

Convienen Tos Freritores auie ha
TPer en que el nombre de C,,s.w’;zf, Gue equi-
vale en latin al c¢outellanc ,;;c;*;&:nf.{, se e
dio porque cn su cueryo conricne  Guanto se
necesita para escriliy, pues en su humer ne-

oro sc halla dnta, v oen um especie de hue-
SCCI”O ternillaso que terinina su cucrpo, quies
ren descubrir Ja forma de uma p‘u_-m, y de
la nabajita con que ésta sz ocorta:en latin se
Noma L’inq-’?, cuyo \'cxt?gio conserva ¢l nom-
bre de Lazla, con que le conocen cn Ga-

lic?a,

Rondciecio, sizulendo 4 Aristdteles, dice
que 10» (_..fzumref s¢ dividen en u;mdcs ¥
pequs “fos,, voque aguzilos e llamm en gric-
co Teuthiss 5 § €510 Teuthides | y sioes
que tos } fimeros crecen hasta el tamaio de
cineo codos , como €l misma asegura, por acd
Ao 5r conoden tan gr randes y a lo ménos yo
solo he visto los de I pequena especic,

Voros dificren de las Xibias en que tic=
nen ¢ cuerpo mas acudo hicia su extremidad,
que en clles tampaco se halla aquella concha
cue dive denen fas Xiviar, que lis aletillas

’ |
¢ omadaderys cstan hacia dicha extremidad

Y
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voson pmp()rcinmlmcnte 1§ cermas que en
éstas, v que la trompa derecha es mas eyucsa que
la izguicrdy, convinendo con cortd diferencia
en odo 1o demas.

Los Culamares al conteario de Jas Xibias
viven en alra mar, caminan en bandadas, y
vielin cowdo se ven acosados de ctras pe-
ces, sinvicndese al cfeeto de sus nadaderas,
y aunque desovan come las Xibize, noesenla
costa, v st en [ alura 3 por cuyd razon mir vez
sCven s hueves,

Fa came de los Calamarcs cs mas tiet-
na que la de las Xibias, s comen fricos con
acevee O mantecd, y rebozados con harina,
pero son ménos indigestos guisados con su misma
iinta, aceyte , pimienta y agraz. Tambien s sue-
len servir reilens su cucrpecito, que parcee un
buche, con los pies ¢ radios picados , con htic-
vos, peregil y otras yerbas, ¥ sazonados se-
gun ¢ gusto de cada uno.

DE LOS PULPOS.
Polypus.

Los Pulpos, Nlamados asf del griego Poly-
pos por sus muchos pics, conscrvan ¢] mismo
nombre en cast toda la costa de Galicia, aun-
que tierra adentro le dan el de Polve. Di-
videlos Rondclecio ¢n tres especics, ¥ aunque

Ma e
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entre 123 des primeras solo establece 13 difew
rencia de vivir unos ¢n la COMA, y Ctros en
la altura, Yo no enge notcia de que nues-
tros Pescadores hagan esta divtincion , bien que
€S CIEITO qlic taNfo N uma como en otry par-
IC s¢ pescai,

Ll Pulpo dificre de 1o Xibia en que tiene
el cucrpo mas redondo, que carcee de trom-
pas y deconcha, y que sus pies son mas lar-
£os, y estan guamecidos de dos érdenes de
sombreritos 6 vasillos que se disminuyen pro-
gresivamente en su tamafo , SCTUN 5¢ Van acer=
cando 4 los extremos de Gichos brazes.

Les Pulpos de altura viven en la arema
redeados de un cerco de conchas de los Crareri—
eeos que devoran v les sirven de alimento , hai-
los de mucho tamafo, y son temibles, ma-
yormente quando se hallan asidos con sus pier-
nasa algun pefasco, pues con las que tienen
libres se apaderan de qualquiera hombie | trepan-
do por su cnerpo hasta cercarle la garganta, 6
procuranda sumergirlo cn el agua hasta su-
focarlo.

T Pulps es variado de blanco y purpii-
reo obscuro, cuyo color se aclara algo des=
pues de cociddo, su carne es muy dura, y es
preciso majarla con un palo para que se haga
soportable , v cuidar de que no se pase el
punto de cochura que le conviene , pues i

Sti=
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tucede lo contrario se hace correosa; sc sirve

CON ACCYVIC V vinagre , ¥ SIEMprz conscrva una

especie de tufillo & fiero poco gustoso.

L Aunque en Galicia se consunie algun Pyl
po fresco, su uso mas comun e seco O ce-
cial, de cuvo modo se prepara en grin can-
tidad en los pucertos del Crove, Arosa, Car-
reira, Mugardos y otros, de donde se con-
duce 4 la Provincia de Orense, cn cuyas fe-
rias se despacha cocido, v es apetitoso re-
galo para arricros y traginantes, que le cue-
cen de nuevo en sus estomagos, 4 fuerza

2 wiragos con que creen avudar la digestion,

S ZOOPHITOS PROPRIE TALES.

.,

bos Zeophitos son unos cucrpos Marinos,

A
w

-~

“Hamados asi de este nombre griego, que e
castellano significa Planta anineal , porque son
como un medio entre aquellos v estas, 6 co
mo la cadena que une ¢l Revno animal coi el ve-
getal'5 no pudicndose considerar, ui como insec=

tos, ni como conchas,

Los Naturalistas dan este nombre a cier=
tos animales aquiticos que dividen en muchos
géneros, v subdividen en varias especies que
denominan por la semejanza que tiencn con
otros cuerpos conocidos, como sen ¢l Pul-

' mon maring , la Ortiga, la Grapada, ol Ra-
ci-
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¢irzo &c, pero como los mas de cllos son de
de poca importancia, v solo merecen algun
estudio por fa parte que mira 4 ha curiaazdad,
e reducire 4 hablar solo de dos que son los
mas fregiientes en ¢sra cocm, para que se ten-
oa alguna idea de cstas preducciones, y <l que
quiricte mas instruccion podra leer ol rratado
que hizo de estas Plantas animales Ruisch
al fin de su priver volumen de Historia Na-
tural, v ol Dot en o del Mar Adridtico.

PULMON MARINO G AGUAMAR,

Pulmo marinus.

uno ¢s ¢} Pulinen mizitiag lI““
o Gerdnimo de I-i.,ru., quicn en c¢ila
dan ¢l nombre de /?{f{,’f’l???fu’ o _/gzmm:z. Su
ﬁgum plano eferica se compone de una subs-
tancia gelatinesa de color cambiante O ator-
nasolado, 4 quicn 1o se le peraibe otro mo-
vimicnto  que quando se le tnca, que pas

Tntre losvavios Zoophite ¢ e oesta costa el
do ast por nues=
s o4

~

I1CCE ¢ CONMTAC aflun Tantos sucle veulr en las
redes con otros pescades, v Jos Pescadores se
guardan bicn de llevar 4 los ojos las manos
con que le han teeado, pves quema como el
fiicgo. Lucgo que s¢ saca 4 la arena sc va des-
haciendo puma poce en agua, sin que quedc‘:
conal de su cxistencia,

Asc-
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Aseguran algunos que quando se ven flo-
tar en las aguas los Pulmones marines ¢ pre=
sagio de proxima tempestad,

El nombre gallego de Agnamar le con-
viene perfectamente por su color cambiante pa~
recido 4 las piedras preciosas Uamadas asi, y el
de Aguama creo que €s tomado del portu=
gues, que asi fo usa acaso por corrupcion de
Agusmar.

Laguna dice que sc llama Pulmon marina
por ser parecido al de los animales, quc ¢S
lucido v transparente como ¢l cristal, y que
untada con ¢l upa varina resplandece ¥ alum-
Lra de noche, lo que no he expcrimenmdo.

1.os Franceses dan 4 este Zoophito el nom-
bre de Geletine, que le viene con mucha
propicdad. Tambien le cucntan por una espe-
cic de las Ortigas, denomindndola Nadante,
porque flota sobre las aguas 4 difcrencia de
la siguiente , que por lo comun csta fixa.

ORTIGA MARINA

Achtinia senilis. Linn.

La Ortiga marina es una especic de Zoo=
phito del mismo género que el antecedente, aun-
que con la circunstancia de llamarle fixo , por=
que vive adherente 4 las pefias, y aunque tiene

alzun movimicnto ¢s an pausado que en el
(<]




188 ENSAYO

espacio de uma hora apdoas anda una pulzada,
su fizura s redonda v parceida 4 un tomate
en cwrtido & en escaseche, de substancia § fofa,
del tamaio de medio huebo, v de color ver-
daso apacado.

El clichre Reaumur en una Disertacion
dirigida a 12 Academia de fas Clencias de Pa-
s, impresy en sus Memcrias del afo de
1710, pag, 466, prewnde pmbn que la Opti-
g3 es un verdadero apimal bien organizado,
senstble quando e tocan, que coge algunos
Pescadilles v Mariscos con que se mantiene,
Yy que arroja las espinas y conchuelas , des-
pues de haberse comido fa carne s en efecto qual-
quicra que se acerque 4 cllas quando estan
pegadas 4 las pefas, v las toque con una va-
rila & cosa semejante las vé abrirse como un
clavel que se desabrocha, y descubric su in-
terior que parece cncarnado y lieno de fibras
arrugadas , apariencia que e adquirio en ga-
licgo un nombre, que constando en parte de!
que e atribuve Linnco no tene toda su de-
claia, Algmms i"‘” I semelanza que IC khallan

M’o cOmo aseglira '\/almont de Lomlrc, que
amd;. las hay de varias formas y cclores.

TRA-
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191
DE LAS DIVERSAS PESCAS
Y DE LAS REDES Y APAREJOS
CON QUE SE PRACTICAN,

Eja Pesca en general de nuestra costa se
pucde dividir ¢n grande y pequefia : baxo ¢l
primer concepto entiendo la de Lo Sardinag y
la de los ceciales, bivn scan solo curados al
ayre , bien preparados con sal | v Laxo el se-
gundo comprehendo toda aquella que se des-
pacha en fresco v oen escaveches » tanto en el
Pais, como fuera de ¢l: la primers es en la
que se forman las buenos marineros 5 pues en
ella se familarizan con los horrores de un cle-
mMento N mconstante.,

Practicanla por 1o comun , va en grandes,
YA cn pequenlis companias, y ya por st salos;
torman las piimeras para la de Sardina en el
Verane ¥ ootono , has secundas para la de Con-
&rioy Merluza, Abadejoy Miclga en las sa-
ZOUES OPOrtuNIs , ¥ se ocupan solos & con al-
guno de su fauilia en Ia del Palpo &e.

En Ia pequena Pesca comprchendo la que
exercen con la vara desde la costa , la que
practican diuriamente con Rapets, Chinchor-

r-
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rillos , Trillas, y otros pequeftos aparejos en
lys inmediaciones de lacosta , y en fas Riasy
riog que desembocan en €l mar, que no solo
contribuye 2 Ia ordinaria subsistencia de Tos Ma-
iculadcs, sino 4 la de muchos habiraates de
lis poblacioncs imediatas 4 la Marina,

Puode dividirse este exercicio oo Posea de
Anzuclos, Redes, Nasas, Rastro y Fisga & Fran-
do j sirvennc nuCstros Poscadores de los An-
para wdos los peces domi~
tanto cn los rios , co-
astro ( llamado tambien

ca
zuclos y Redes
ciliados y de paso,
mo cn ¢l mar; del K
Tndefio ) para los Testdzens 5 y de la Fis-
ado para los Salmones v Lampreas;

s
ga O Iranc
los Anzuclos , ¢l de las diversas

¢l ramaio de
Redes, 1a cabida de sus mallas, su usoy el
de las DNasas ¢n determinados sitios v estacio=
declarado por los particularcs Re-
olamentos de cada Provincia maritima de Ga-
Jicia , v ¢l dc los Rastros esta  enteramente
Prohi\‘inlio , porque destruye la cria, y tras-
torna el fonco.

nes , Cstd

De la Pesca con Anzucelos,

La Pesca con Anzuclos se usa en los rios

con la C(lf](l Y con la vara; en ¢! mar con 56~

lo ésta, porque sicndo sus peces de mayor (=
maito y fuerza (icilmente cederia 4 sus esfucr=

Z08
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zos la debilidad de aquetly, Tas diversas csta-
ciones del afo, y las distintas horas dol dia
deciden los cebos con que deben armarse %
los varios modes de usarlos, La Pluma, el
Salton , el Sapillo, el Grillo, los colores de
las sedas acomodados al de las aguas, los ce-
nocen por los principales instrumentos de esea
Pesea quantos viven en las vecindades de los
rios, por lo que me abstendré de explicarlos;
y st alguno quisicse en este BuLto Instruccion
mas compicta, puede lcer ¢l excelonte tratado
que sobre ln mareria cocribid el Ingles Walton,
que d juicio de Ar. Duhemel pada dexa que
descar,

Aunque los Sdbalos , Salmones | Lime
preas y dngnilas | Reos | Peces v Truachas
abundan en muchos de nuestros rios » solo es-
tas dos Glumas cspecies ocupan a los Pescades
res de cafia, exercicio mas bien de Jis acnies
del campo, que de los Pescadores de a Costy,
quc lo reputan como un nicro Cnirceninien o,

No sucede To mibvmo con o vara de que
Indistintimente se sirven los unes v los otros
en fos tiempos que lo permiten las maress

3

, apli~
cindose cn los rmicses desde Septicinbire e
Abril, 4 la de Budion, Magiagata | Bello,
Ribivea , v cn todo o afio con la pluma de
Gabiota a Ja de Rob.ii-y y Robiln,

Se cmplean igualinente los Anzucles en la

N Pei-
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Pesca que lamin de Cordel , Lina, Lspind
. . i

6 Palangre 1ose usd Jei Cordel, no solo wn-
dido en los rios de borde 4 borde, varmas
do con varies cordeliilon, que s prenden so-
gun su largo, preveindos deosus respecuves
Anzuelos para b Pesca de Aﬂ(g‘%i»’m y Tia-
chas , sino tirdndolo dusde la costa arniado con
un solo Anzuclo 4 quanta distancia puede al-
canzar la fucrza del Pescador pana la de los
Congrios que cacn de un mediano wamaio ;3 pe=
ro ¢l gran uso del Cordel & de Ja Tim ¢s
fucra de las Rias pua la Desea del Abadejo,
Congrio , Mevluza , Pulps, Besugo, Mern,
Atun 'y Bonito, y minchas veees de puntas
adentro para algunas de estas cspecies, ¥ para
Qtras,

La Lifa, llamada asi porque sc forma de
varios hilos, ¢s de quatro lincas de circunfe-
rencia , de buen hilo bien rastritlado y torcido,
y su largo proporcionado 4 1a altura ded fon-
do, gue €n muchas partes exeede de cicn bra-
745, AMRASC CON uno $ con muchos Anzuclos
atados en otras linas O cordelillos que forman
como unas disciplinas,

Como  gencralmente todos los peces son
voraccs , €5 preciso pard atraerios at Anzuc-
lo, ofrcrerles ¢l cebo que mas apetecen y la
inreligencia del que mas conviene a cada ¢s=
es parte de los ¢onocimientos del Pes—

pecic ,
Ca._
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gudor, ¥y debe or objeto de fas obscrvaciones
def Naturalista. Lntre los antizuos Oppiano,
y ente los modernns Rondelecio nos dexd-
ron en este punto anuy buenas chiervaciones,
Linneo dicc, que en weacral loy peces viven de
La substancia mucosa que cobienada en fas aguas,
de insectos, susanos , cadaveres, plantas ma-
s, v opecectlios , ¢sto es, o otanto orado,
que aun los de su misma cspecie son los que
mas les ventan, vy que lov maveres encmigos
de los hijos son sus propios padres, pues al
mismo  tiempo que fccundan los huevos fos
deveran.

Usan, pucs, nurﬂ;tros Pescadores para la
Pesca del dbadeio { que se hace ¢l cubierto)
de la Tifa cebada con o (Lm'fm;f) Pm‘zl;w,
pero quando hav dempo Ja lirean 4 1a vela con
una Anvz/ilii'@ de rio, salada v ccea iscada (1)
en ¢l Auz” >, ¥ oun tiapito aizarnado en la
punta,

Aunque la Pesca mas comun de lis Ao
lnzas es al Volante , como se dird al hablar
de las Redes, tambien cn invicrno sc pescan

N2 den=

(1) Se iscan los cebos de pececiilos v Marireos
en el Anuuelo, Introduciendo este serun el laren dod
cuerpo de aquellos, v de modo que quede cubicrto pa-

ra engafar mejor los peces.
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denrro de las Rias al Cordal con ccho de dos
Sardinas, I um beada ¢ meddh wda ond
Anzuclo, v I otrz en s punn partidin cn
dos trozos, para que ammyéndolas n saigre y
fa grasa, de que sen golosas, s¢ Waitivi -
da la carnada, y con cilacl Anzucio,

Ll mismo ccbo sirve para ¢f Conprdi que
se pesca en ¢l cubierto, que slempre Ve re-
firado cn las cavermas de las pedas , de las
que le bacen salir , calando al tondo jor -
dio de wna Lifia wn atadijo de pedazos de Sar-
dinas picadas, dispuesio de medo que sacis
dicndolo las derrame n su comedero, v cchane
do en seguida fr otra Lita armada con dos

Anzuclos, cebados cada uno con su Sardan,

las traga este pez quando tiene hambre por via |
dc inspiracion , aunque scx 4 quaLro Vary e
distancia, apartdndolas por el contravio de si

con el resoplido quando se halla satistecho.

Quando ¢l Palpo se pesca en dl Limpio .

(adonde forma una casilla & cerco de conchas

en que se recoge ) se e ara el Asnzncls con

¢ Patilan como i o dbadejos poro quando

se pesea en el cubierto entonces se forma un
armadijo de dos palos en foma de oerur, al

qual sc ata ¢l ccbo, v dexandolo caer adonde

se comsidera pucde estar este pez , lo abriza

con sus rayos, sin que se desprenda hasta que

e recogen en los barcos.
Ar=
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Armace Ty iy pava o] G m0d con diez
& doce Aoruetss anides an etros tantos corde-
SSGNT LCOLICH O U nieme PUiito , Y oten-
dian de fareo como media vora, se ceban
ITuinente con Saedinag partidas en trozos,
& auie seon covisemvado sus intostans,
GLanCIeCe) €O mas ansia i ose exoree
en dos mees de ]w?n v Agasto

abera de Valdave, disane dos fo-
costay, v oen fondo desde diez y
screnty brazas,

Avvoue ¢l 7?”1”0 no recala tanto sobre

1
[§1N

I Galicia, como <obre Ia de Afmn“%, no
por ¢to dexa de prscaise en aleumos afins con
abundncia, empleando para cllo Ja Tifa sim-
ple, enadada con Camarn, Longucivon y Pal-
P2 desde ¢l mes de Sep t!unbtc hasta ¢l de
Diciembre mas & mdnos , seaun hallain pas-
 en ks Rias, porque siendo estos peces de
paf;n v ode los que marchan ¢ 1cf*1t1m solo
sc detienen midatras la necesidad no ics obli-
ca 4 emprender nuevos viages (1),
N3 No
(1) Ta Tesca del Besupo en la costa de Astarias,
se Lace en los meses de Enero, Febrero v Marvo, ¥
el Aparejo de que usan esuna cuerda de treinta bra-
zas de largo con varios cordelillos armades de Ansuve-
los, y atados segun su largo come los del Palingre}

80
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No oson solls catas 118 c;pccics que s¢ co-
TN CON S AT, rambicn se arma comwo al Con~
nada

grioalas Mixfpar quo componen un ceutal
despreciable, antes st aputecido en fos payvaes
internos: el Atun, doogue noose hace pes-
ca determinada , sucle cogerse como ¢l Aba-
dejo s ¢l Bonits que tiche poca csHImacion ea
¢l pats, ocupa alzunas veces las tripulaciones
de los Pataches Asturianos, que conducen cal
y madera 4 nuestras Rias , v le pescan ar-
mando la primera vez ¢l Anzuclo con un pe-
dazo de trapo 6 con uma pluma, y o lo su-
cesivo con pedazos del primero que cogen.
11! Palangre catero del Mediterrdnen , mtro-
ducido por los Catalanes cinuestras Rias se com-
pone de quatro piczas que hacen ciento v cinquens
ta brazas de largo con cien anzuclos 4 que llaman
Aparcjos atados ¥ colzados en ¢l por medio
Je unos cordelillos de wres varas de largo, v
pa=
solo que la distancia entre si es de una quarta, por
cuya ravon quclen tener hasta veinte y cinco docenas,
y sazar de una sola vez de tres 4 quatro docenas de
veinge pieas cada una. Convendriz estahlecer igual mé-
todo en nuestra costa , haciendo venir al efecto una
Lancha esquifada y con suficientz pimero de Apare-
jos desde el puerte <e Cudillero, cuyos matriculadog

pobresalen en esla Powa
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pary cuc Cstos ¥ fos Anzuclos no secareden cenn
1o de prenderios en ¢l borde de unes

o
R TR o donde los van seit
capaches de earto, de donde fos van soltan-

do con uma pielra atada d una panta, segun
naver faocobarcadion, velviindolas a reces
cer Tevansando aqueila; a cuvo efecto Ly de-
van schalida con alzuna boya

Yistinguense fos Palangres por cl tamann
de sus Anvucios, v oestos por los ntineros de
cus paqueies @ ohay s difcrencias de Palan-
eres, de Geguda, ¢ Galantes de corda, cu-
}_"0"; Anzuclos sen los del nlmero veinie v cin-
co: de media Burdera, que son muestros Lepi-
nelzs , v osus Anvuclos se comprchenden des-
de ¢l nimero qu?ncc al dicz v ocho: vy Pa-
Lanmillos , que tienen Anzuclos desde el na-
mero nueve al onec, y solo sirven para pos-
cido menudo: estan ¢stos pl’ohibidos dentro de
las Rias, por destructivos de las pequeias es-
pecics, ¥ solo se usan furtivamente,

El Tspincl de nuestras Rias , que se
usaba dntes del Palangre , solo se diferencia
de csie en que cl Versoli & Arnzuclo es mas
pequetio , ¥ ¢l empiamo 6 cordetillo de que
pende solo de¢ media vara de Targo, y sirve
para la Pesca de Raya Rodaballos &ee.

Proveen copiosamente ¢on los primeros lag
Plazas de la Coruita y Terrol los muchos
Lludes Catalancs y aun del pais, que de aquel®

N4 pucr=
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pucree, vl de hMuosrdos salen o mar 4 exer
o CSEC ATe 4 tes 0 qualo icmnas, trraando-
le 2 1 veh voen bolim, vy aprovechandose
con venejes del vicsto quando es mas Largo,
Cacn al DPalanzre dentro de Jas Rias alﬂu—
nos Cﬂf“':’;; del e bado, Liroas & Adagnis
las marins v _,u’_fw~7f » Y oen alta muar
Congrizg de rodos ramanos Sargas, Corvl-
nas &

D: las Redes en general.

Del mimo modo que del Anzuclo se sir-
ven nuestros Peoscadores de las Redes indis-
tintaniente en Ias rios y en ¢l mar , acomo-
dando sus difirencias a la altura de las aguas,
al genio de fos peces, 4 la disposicion de las
costas v a la diversidad de 1as estaciones.

Hay Redes en forma de manga 6 saco,
que solo smcn para la pesca de Lamprm; cn
les canaies ) pesqueras dc ciertos rios, como
o Ullay Tambre, v4 cuya invencion se pueden
NG AT por su ﬁ'nn las Nasas de qualquie-
mateil que scan compucstas. Hailas en
forma de un pano tendido, y estas se em-
pfcm p“m rerener 1 Pesca, waycndola como
mida a Jas iomediaciones de la costa,
| 1*.‘.:'«1:‘.1 ciilla, adoade con mas facilidad
o paedd recoser, Hay de estas Hamadas de

De-
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Deriva, que sc tienden desde los barcos , ¥
conducidas perun solo cabo que se llama Se-
neira (1) sc pascan por cn medio de fas aguas,
para que maalle en cllas [a Pesca. Hay otmas
que se largan en medio de aquellas con un
compcetente peso para que no se las leve ha
marcjada, v oen las aue como en las anwece-
dentes mallan ciertos pescados, para cue soi
proporcionadas ;v haglas fimlmente compues-
t1s de tres Ordenes de pafos de diversas ma-
llas, para que en cllus se enveden los peces de
todos tunaftos,

Habiendo dicho el uso que tenen las man-
gas & sacos , explicare las otras diferencias,
empezando por las Redes que se tiran desde
la cocta, 6 cn cf mar, reduciendo 4 este gé-
nero, los Cercos Reales, Trahinas , Sacodas
grandes v pequeiias, Rapetas, ‘Frillas y Javegas.

De

(1) YasSeneiras son unas cuerdas & cabos de 14.
£ 135, brazas de largo y una pulgada de grueso, que
sirven para arriar & atesar algunas Redes, segun con-
viene al sitio donde se tienden, Pueden huberse la-
mado Senciras, porque tambien seusan en la Trahifa,
Y cn otras Redes semejantes, 2 que en Francia dan
el nombre de Seine,




De los Cercos, Trahitas, Sacada
chorros y Rapetas (i

Fl Cerco Real, llamado enla B de
Coruiia Cedaze, ¢ la mayor de todas las
Redes de este género, pues sucle weacr mil
brazas de largo, v scoun fa antigua ordenanza,
formada por ¢l gremio de Pescadores de Pon-
tevedra , mandada ebservar para rados los que
pesquen en su Ria por su Ministro Don Fran-
cisco Xavier Sirmicnto en ¢l ano de 1750,
dehe teaer todo ¢l alto de las aguas de di-
cha Ri1, con cinquenta betas (2) por ban-
da de ochenta y cinco mallas cada una, vy

qua-

(1) Aunque las Trahifias, Sacadas, Chinchorros &
puecten denominarse en {rances Dbaxo el nombre gené-
rico de Seine, como sus diferencias son muchas, tam-
bien lo son los nombres particulares de cada Provin-
cia, y me parece que ¢l que especificaments conviens
al mavor de estos Aparcjos es el de Alsseaugue.

(z) Las betas son unas faxas & partes de Red
que compone el quifion de cada Pescador , y unidas
entre si forman el todo de un Cedazo 6 Trahifia: el
claro de sus mallas no debe pasar de una pulgada du
abicrtura,
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quarenta copes (1) de imual wamcero sin plo-
mos , Pard que mantenicndase abicrtas sus na-
las pucda cvadivse la cria, y
te la Sarding, que se conserva dentro do es-
te Aparejo dos y tres dias, Uhas ¢! Cedazo
cerrandolo enteramente v dexdnidolo quedar
cerca de la costa, asegurado surun teda sk
vuelta con varios Ancoreles (2) ¥y s¢ i€ de
& 11 Sardina con un pequeid Chinchor-
ro, del qual la pasan 4 los barcos, siendo 4
veees tal la abundancia que suclen llenarse de
cinquenta 4 sesenta de & cien millares cada
uno, bien que lade los Gldmos no es de tan-
ta1 cstimacion como h de las Trahinas v Sa-
cadas, por la froracion que sulre encre sf mise
ma los dias que se detienc en ¢l Cedazo,

Ta TrahiRa es una Red de quatrocicntas
brazas de largo v dc diez hasta veinte  de

alto, sus mallas de dos Pulgadas y media,
sin

o se mulira-

(1) Llimase Cope la parte interior & ultima de las
Redes do Trahifiz 6 Sacada, cuyas malilas, stendo me-
nores de media pulgada, estan prohibidas por no dar
paso 4 lacriz menuda : partes de cope son las por-
ciones de esta especic de Red , que unidas forman
el todo,

(2) E! Ancorel es una piedra de treinta § quaren-

fa libras de peso, que sirve para asegurar las buvas.
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sin plemada, ni peso alunog larcase siem-
pre que sc reeonoce Sopdiiie on lis Rias 4
ve centas brazas de la conie, desde Toocnat
sc tra por dos largos calios, £ rmands una

especie de semicirealo & clinecide . v ocui-

+ ¥

iy de aba-
tr la corcianda, para que cucle s guando <c ha-
Hia cinzo brazas de fondo se va estreshindo

dando, siempre que se reconuce ov

v reduciendo al corto copacio de veinte v oona-
) P e !

tro brazas de box, v levanddndola 4 jos Lar-
)

cos que fa acompanan , sostenida siempre la
Pesea en has aguas, <e saca con canastos d las
f.anchas, donde se mantiene viva hasta que su
mismo reso, vola diftrencia de clemento la
oprime,

La Swadr arande , Yamada rambien Sa-
cada alta , & Sisga, solo se diferencia de
la Trahifn en que es menor que dsta , pucs
solo ticne doscientas y cincuenta brazas de
large , con sicte & nueve de alto, siendo Tos
cabas & Seaciras por dende s ala 4 tiern
cada uma de carorce 4 quince cuerdas, v oca-
da cuerds de veinte @ treinta brazas de lar-
go, con su cope de meénos de una pulgada de
malla, y de media la de laRed que se encas-
ca(1) con corteza de sauce 6 roble, y de ninguna

ma-
(1) TFncascar es tefiir la Red con una disolucion 6
tintura de cortera de algunos drboles, y viene de la

pa-
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manera con alquitran, perque auvmentido el
volumen de los hilos disminuiria ¢l claro de
Jas mallas,

La Sacada pequepa, lamada por otro riom-
bre Rapera, usada en las Rias baxas, es otro
Aparcjo semejanee al antecedente, del qual
solo se difarencis en ¢l tamado, y ¢ que no
tiene cope, su Lipo es de ciento y cicuen-
tL brazas pocs mas 0 ménos, su alro de ciento
' as de pulgada, v media de did-
merro , Yoy c1'c"das de ciento v ochenra 4
daccientas Lrias, con una calza de nuese 4 diez
maills o s pare inferior, para nmayer res-
guardo de lr Red,

El Chincdherro es uma Red muy  seme-
jinte & orowima, y como tn medio e
¢l y Ta Trohina: s¢ wa de ¢ en los me-
sev de verano ol costa y sobre picdras,
quando la Sardisa fregiienta estos parages,
y no ocnira en Ly I\L.J, siendo por su ta-
mans v facilh mandis el oarte mas Oporting
para los tecodos y ensenadas, Sus mallas de-
ben ser de dos pulcadas en fas betas yde me-
div en ¢l saco, c¢ tra 4 los bdl(.l.“,, purgue
recularmente e wa donde no hay Plava, y
no solo sirve para la Yesea de Sardis 12, £Ino

pi-
palabira casca, que en gallevo es lo mismo, que vorta-

Zi ¢n cast:ua no.,
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pata la de Xurel , Besugo , Bugas y Py
chos.

Usan en la Ria de Junqueras, y oz al-
guna ot de 1as del Norte, de una Red, que
solo ¢ diferencia de las Sacadas altas en ol
nombre , pucs le dan ¢l de Raperonn , €510 €3
Rapeta grande , y prefiercn su Uso al de la
Trahifia porque €s mas ficil de mancjar, pucs
de largarse ¢n qualquicra marca, y s¢ saca
4 la nbera, como sucede con fas Mapctas.

Tn las mismas Rias forman despues de
concluir la temporada de ln Sardina, unas
Raperas que Naman Brabas , y s¢ conponen
de ciento 4 cicnto y adinte brazas de largo,
con mallas de pulgada y media, y un saco o
manga de cinco brazas de alto y cinco de lar-
g0, con mediz pulgada de malla , y aunque
s¢ larman con und Tanche s¢ tran a4 la Pl
o, donde se recoge ¢! prscado que conduce,

Usan tambien en ¢ Mifio para Ia Pesca
de Saluromes 5 Sibalos y Copvinas de una
¢ccie de Rapet 6 Sacada pequedta 5 lla-
mada Aigucrifc (1), y € una Bed de clen

bra-

(1) Nuestro Diccionario Castellano , citando la Or-
denanza de Sevilla, dice que esta Red se usaen el
Guadalgquivir, ¥ 12 Hama Algerife, palabra que afia-

de sc tomd del Arabe. Covarribiss en su Tesoro con-
vie-
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brizas de largo y cinqucnm de alto, que se
tra & la ribera 0 mdrgen de dicho rio por
los que la manejan,

Forman tambicn las familias de los Pes-
cadores una especie de Rapetas, @ que lla-
man Trillas, las que largan 4 pie cn los Are-
nales mas 111tcrnos de ]JS Rias, v cogen cn
cllas Lenguados , Sollos , Mendas Robalizas,
Grtigas , y owros pescados }I.nos que hviven
en ¢l fondo, y por censiguicnre cs su Peowca
mas abundante quando los terrales, conmo-
viendo las aguas, y alerando « tondo les

obii-

viene en lo mismo. Biuteau en su Diccionario Portu-
gues la llama Aljerife, y dice es tan grande que ne-
cesita emplear veinte hombres en cada cabo para ti-
varla 4 tierra, que coge todo género de peces, y que
se usa en los mares de Pederneira, puerto de fa cos-
ta de la Extremadura Portuguesa al Nordeste de Te-
niche.

Golio en su Diccionario aribigo trae el verbo ga-
raf, de donde sz deriva Algaraf & Algerif, v dice
vale arrancar 6 barrer hasta el fondo, sentido qus con-
viene con la qualidad de esta Red, que cogiendo to-
do género de peces, segun Bluteau , no puede dexar de
ser barredera. Viéase su uso en la fig. . m, 8, dela
sec. 8. de Mr. Duhamel,
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obligan 4 separarse de ¢l, y flotan en aquclhs,
La Javega (1) (cuyo uso desde media-
do de este Siglo ba sido la manzana de la dis-
cordia entre los Galiegos vy los Catalanes, que
son los que la introduxéron cn Cstos mares )
sc parece cn su forma ¢ una Sacada pequeha,
solo difiere en que sc termina por un lar-

i i
go sico O manga, ¥y e que sus mallas son
53 de suerte,

de forma romboide O enlosangcs;
que ai tirarla 4 dlorra cierran  enteramente,
y forman un paiio compacto, que unido 4
Ja estrechez de las de su cope dificulta ¢l pa-
so0 4 la eria menuda, y Ia maltrama 3 por cu-
vo motivo despucs de repetidos exdmencs y mas-
dura reflzxion aceba de prohibirse por el Tns-
pector gcncml de Matricula Don Luis Guz-
man de Mufoz, @ conseqiiencia de las eales

Instrucciones ¢oit que procedc en su visita(z),
De

(1) En la costa Meridicnal de Francia dan 4 la
Javega indistintamente los nombres de Ganguil | Bre-
guin ¥ Boliche , aunque no denominan especiiicamente
este Aparejo; que tambicn  conocen baxo ¢l nombre
espafiol de Habega , subrogando la hen j»

(2) Yam sustruccion de las causas que han deter-
minado la prohibicion de este Aparejo , acompaita al

fin de este tratado la zesolucion qus s¢ cita,

e A e bapa s

-t
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De las Redes Sardineras,

Las Redes que se Lurvan desde los bar-
cos y se conducen por estos, rendidas on las
aguas son las mas comuncs en casi todas lus Na-
ciones del mundo para Ia Pesca de Sardina ¥
otras familias de su mivino ulnero votamano;
por eso se llaman en ceneral Savdineras y
en nucstra costa se denomuinan ded Teo (1),
FEstas Redes se fabrican de lino, deben tener
de alto clente vy cincuenta mallw, de v
puleada de divmerro con veinge Y oquatro 6
vante y cinco brazas de larno, que despues
de entraliadas "2} quedan reducidas 4 Tamitad,

Aunque cn general se puede usar de esta
Red en todos Jus meses del afin fuera de lag

O Rias,
(1) Jeito se Hama en gallepo porque se ticnde &

echu en fa mar, y es vrrrupcion Jel lating cjiere, v

i

de su oparticiplo clectnm, Fo finces se cimpieliende
I3 i i
Luza el nombre gondrico de Alinet, v havo ol Cspg-
g » ] 1

cuico de Sardinal & Sardineau , con alusion 4 su des.
tie.

(2)  Entrallar es pasar una coerda por Las mallus su-
periores de las Redes para sostenerlas en clia , dexin-
dolas flozas ¥ no tiesas, para que ¢l pescado pueda

mallar O enredarse mejor,
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Rias , pero en lo inrerier esta limitico su
uso por los particulares Reglamentos de cads
Provincia 4 varios tumpos yosimmaciones, y
prohibido absolutamente de purtas adentro en
los meses de Marzo, Abril y Mayo, que es
el del desove.

Debe igualmente practicarse csa Pesca
desde que se pone ¢l Sol haeta que vuelve 4
salir, y aunque en <l Canal de !a Mancha,
- en la costa de Vizeaya y Asmirias los Pes=
cadores del Jeito usan de varos atractivos,
como son la Raba & Cabial (1), ! Gucldo (2)
y otros scmejantes para detener la Sardina
€n su paso, €N NUCStra costa y Rias, na sos
lo no es necesaria esta preparacion, sino que
esta prohibido ¢ uso del Xurelo machacade,
que suclen emplear furtvamente algunos co-
diciosos Pescadores en  verano, porque las
corrompe ¢ inficiona, y sc conien@an en ge-

ne-

(1) La Raba esuna preparacion de huevas de Ba-
calao que viene del Norte , y vale muchos miles de
pesos 4 aquellas Naciones.

(2) Fl Gueldo es otra preparacion compuesta de
el Camaroncitle machacado y reducido 4 pasta; en al-
gunas partes de Francia se hace de la cria de todo
género de peces, Y por eso confra su uso ha decla-

mado fuertemente la Academia de Bretaiu.
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neral largdndolis succosivamente  en aquelles
parages por donde poreiben viene It manada
de Sardina, dexindolas flotar, con ws cor-
chos y proporcienada pl-\'m“d.l recozicndolas
quando contemplan ha matiado suficients nime-
1o e peces (1)

Camo esta especie de Red es fa de mé
nos coste y la de mas ficil uo, y de que
puede servirse cada Peseador separadamente,
sin la sujecion y formalidades de las compa-
fifas, tiene entre los mas la preforencia, pero
no por eso L Sarding que cae en este AF’l—
rejo ¢s la mas apreciada para las salazones,
porque como malla por L} cibeza v hace es-
fuerzo: para desenredarse,

NEIe 2 I UC & y Pl(. [«
de parte de ls ¢icama, circunstancia Opucsta 4 su
buena conscivacion.

De Jos Rasess , Rasquiiios, y Raciras (2).

Huay diversas Redes que se largan en me-
dio de las aguas en aquellos parapes adonde
se persuaden los Pescaderes ticnen su come-

Oz de-

(1) Mallar ¢s prenderse y enredarse lIos peces por
las opéreulas de las azallus en la Red.

(2) Los Rascos v Rueiras se llaman en frances
Folles, y los Rasquifios , Demitolics.
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dero varias cs}:ccics de peees: Homanse  las

unas Rascos, y se compencn de saras pic
zas de d dicz v siewe brazas de largo con ocie
mallas de nueve pulgadas de ancho,  carga-
das con sus plomadas que les hacen arrasrar
por ¢l fondo, y con sus boyas que Jas man-
tienen tendidas en una situacion cast vertical
Mallan en cllas las Rapas , los Fedabalivg,
y otos pescados planos , que e Ja razon por-
que calan hasta ¢l fondo, del qual estas o=
Pccics S€ SCPATAN FALAS VLLs, V¢ lizman Rasces,
porque con ¢l movimiento que les imprinicn
las aguas rascan y arafan la arcna.

Lidmanse ofras Rasquifios , y no ticnen
mas diferencta de las antccedentes, que ser
la mitad menores, pero sk objetoes ¢l mismo qu
el de los Rascos.

Dan finalmente ¢l nombre de Raeiras &
otras de igual construccion y uso, porque
su principal destino es para la Pesca de fa-
yas y otros peces de su Bgura,

D¢ Jos Vilantes (1),

Diferéncianse de las antecedentes los Ve
lantes en que 1o solo se largan en las bo-
cas

(1) Los Volantes son de laclase de Redes, ila-

madas en frances Manets.
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cas dz das Wl v oen lacota, snooen qie
mo so mandonn fixas v oaseguradas con 1os
Jomos cosan tedas Jas anrecedentes , pues las
dovan en Bberaad en um sitnacion media en=
te ¢l fondo v lasuperdicie de Jas aguas, sin
que por e carczian deosus respectives plo=
mes, snc eatidbrades con los  corchos que
an prosos on las cucrdas ¢ Senciras, ca-
lan s o menos sezun o largo de dichas
ceerdae, v ola divmmeia en que aquellas se ha-
lante cometa de veinte voquatro brazas que
despues deentralladas se reducen 4 su mitad,
a alo cs de e v quatro mallas, dz
4 tres pulyadas por plomada 6 lastre, tienen
vnas ticdras Uamadas Pandulleiras (1), y en
sus cxtremes dos bovas (23, en las quales co~
foca cada Peseader aguellas seflales que le son
projias para distinguir su Aparejo del de sus
comraiicres : cada barco del Volante se tri-
pule con doce hombres, y entre todos lievan

O 3 mas

Dan de Ly relinga superior @ cada Red de Vo-

(1) Dicense Pandulleiras, quasi pendularias, por-
gue estan pindulos en fas aguas sin llegar a4l fondo.
() Estas boyas se Iluman Boureles, compdnense
de nuichos corchos unidos con una vanderills & rame.
Véase 1a lim. 33. fig, 1. de la centinuacion de la 2. sec,

de Duhamel.
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mas O menos nlmcro de -‘—k}*arc' 35 segun  sus
faculiades, dividiendo 3 proporcion lo que cae
m todos CHJ Salen a

; y Felites 4
la caida de la mue, y sl lo rermize ln moar
los levantan al siguiente dia, dexdndolos otra
vez si el tiempo es d propdsito. Bl uto prin-
cipal de los Volantes es para la Pescada 6
Mepinza » pero tambien caen cn elleos ajulnos
otros pescades como Abadejos, Cazowes , Micl-
gar &c.

Dz los Travzilos (1)

Se emplean casi de! mismo modo que los

tres antecedentes Aparcjos los Tramallos , di-
chos asi porque se componen de ties pafing de
diferciites matlas, para que prendan en clfas pe-
ces de distintos tamafios ¢ estan entrallados csros
tres pafios en una misma relinga, sus mallas
tiencn desde cinco hasta nueve pt‘ﬂqdqs de
abertura , siendo la Red del medio mas cs-

trecha , mas larga y de mas caida para
que al querer nrerla los pescados la lleven
fonswo, y sc enreden en las mas anchas que
siempre son las extericres: cstan estas rcfoua-
das por la parte superior con una calza de
tres 4 quatro filas de malla, en la qual sc
prenden los corchos, asi como la plomada en
Ia

1) Fn frinces Tramesus,




Pescas y Redes. 215§
la rclinga inferiors tienca estas Redes la ven-
taja quc de qualquicra parte que venga la
Pesca siempre mally en cllas s ticndense regu-
larmente al ponerse ¢l Sol, v se levantan a
medin noches y cie todo cinero de peces ¥
(ctderns, como Langostas, Lobagan-
tos v Araitis o Centelas (1,

aun ¢e G

Do las Narar,

T mbicn pueden agregarse 115 Nasas 1 la
clase e 1as Redes solenaras s son las de nues=
tra costa de fioura de un embudo largo y
estrecho , fabricadas de ciertos juncos consis=
tens ¥ firmes , unidos por medio de un bra~
mante o cordelillo que cirve como de trama,
sosterida s Arimazon con quatro palos, y va-
Gos aros & cercos, que van de mayor 4 me-~
nor cn los quales se asegura un solicte Hama-

do fixa, formado de la misma materia,y pa-
sando por esic la pesca no puedc retroceder,
porgue sus puntas l¢ impiden la salida , v asi
ara sacarla dexan una portczue!a en <] fon-
do de la Nasas {chapse cstas no salo dentro
de Ias Rias, sino cn algunos punios conaci-
dos de la costa, cargadas de piedras para que
O 4 V-

(1) Veéasesu filirica y uso en las liminzs g¢. fiz,

g.y 4, yenla 36 fig, 2. defasec. 1. de Dulamel.
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vivan d Dade | oy o

cba para o Monlon,
s, Vel v

otres Saxarilor ) con
Wi achcad e para o Contgria, Ro-
AL T vy Yy
Seclracingy P

. PR 1] ;
Gaces y Rebad,

s Con
By Palpo recocido s ¥ opara las
st reer con 8 pding,

Para prodivido ol wso do o

c Nasas dene
o de T R,

porque con Lis pledras de
Sidasre alieran ¢l toido, pero no abstanre Tos
fas ticoen no dexan de usarlas
furtivamenie (1),

No sueede o mbmo con las de Red des-
tinadas 4 11 Pesea de Lainprear, que s¢ co-
focan en los camales hechos en Ias presas que
Honen varios parciculares en Jos rios, en cuyas :
aberturss e LTI por medio de una
lanca, que

Pescadores que

Y RE
no sl Jas sujeta v ZICOHM)LL[l a
S CXECOSION ,  $ino que sirve izualmente para
levantarlas s en eilas caen Ias Lavapreas | lue-
£0 que con snomatural inclinacion § subir cone
tra I corriente, han rebasado Iy presay pucs
no

(1) Ta figura de las diversas Nasas ¥ 8u uso se

Hg 6., en la 1g. fig. 5
en la vz fis g0y 9. de la sec. 2. de Duhamel, Tas
comures tienen casi el mizmo nombyre

puede ver en les Tdinings 1.

.

que en Eepaita,

Hamdntoce Nassen | v las de lus Laserear 50 les plie. ‘

deapiivar ol de Guideaus,
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no pudiendo resistir la violencia de fas aguas,

son arrcbatadas al fondo de la Nasa enredan-
dolas de 1l modo que no prcden volver 4
saliy.
De los Rastros.
Emplémse  los Rastros & Indefios cn
la Pesca de Dstras o Fieiras y Zawiori
en algunas de nuesteas Jias, pues chootras

se absticnen de su uso los Pescadores , porque
la cria

A=

et

conocen los perjuicios que acarrean a
v aun al fondo. Fs el Rastwro iin tridnguio
de fiorro ¢ de maders dura de tres pies de
radio, Y cuya hipotenusa O basa cs uny €s-
pecie de cuchillo que sivve para racy del F‘,’”"
do, v de las picdras s Osiras y otos Tes-
ticess que van entrando enun saco de grucs:
Red unido 4 este instrumento, que cargado
de suficiente peso para que sc acomode mejor
4 las desigualdades del fondo, se tira por un
cabo desde un barco que mavega & remo O
& vela, segun la proporcion (1.

De

(1) Pata comprchender mejor la fignra y uso del
Rastro, se puede ver en la lim. 48. fig. 2. y 4. de

Ia continuacion dc la 2. sec. de Mr. Duhamel, quien

I da ¢l nombre de Rateauw.
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D: g Flsza o Francads (1).

: 7
T<la Fﬁ"l 6 Franczdo un harpnn dC mti=-
ey dientoy Jde qué usanh en 8IilllﬂO$ Fsteros

Vo obkoeonidas 4l bra mar para cozer las
-
Soller vy otros pescados planos cue descubren

prsowaads ¢l fanzo, y clavdndolzs con este
nstinonto, y en los rios pqra las f:z/f?[)/’ffzx
v S?’Pm?z'*f 311"3}3.11‘3\.'55..& & ias Primers, al
pasar por mLaxo de algun puente, adonde las
esperan, sin quc nor lo comun picrde‘m cl gol-
pe, y iy '
T qUAnco l‘s rﬂ'=‘g°ncs de los rics no estn
miuy distantes, y 4 veces desde algun bargui-
o capez de una sola persera que lo marcia
con mf’ dostreza que ¢l esfuerzo con que acsp;de
la ¥isga no s capaz de hacorde perder el cqui-
Tibrio,

Eutas son las artes mas conocidas en que
se ocuran los Pescadercs de Ja costa para la
Pesea Je les veces propie tales, de los  Am-
}’ ;uluf, voaun de 1?‘ 1103 Tf:ttzceos, que des-
tan 4 sus .Lhzoms, a los ecscaveches y al
comsumo dizrio de las Plazas v Mercados: los

Ma-

(1) Ya Fisga & Francado se llama en frances Tii-

dent ¥y Harpoa, Fouanne y Fichoir. YViase en la g sec,

I 1inn 1.
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Mariseos & Testicers menores no se puede de-
cir que constituyen un verdadero ramo de Pes-
ca de que se pucda esperar arande urilidad,
pero ne por cso devan de teserla las familias
de los matriculados , y de muchos Iibradores
que viven en las ajdeas inmediatzs 4 la Mart-
na, pues quando lo permiten lis marexs se
emplean en recogerlos, no solo para su uso,
sino para conducirlos 4 las Ciudades inmedia-
tas, adonde su apetitasa comida los hace apre-
ciables ¥ les facilita una pronta venia,

L.os instrumentos de que S sirven para €s-
tas Pescas son muy sencillos, pues se redu-
cen 4 una pequeiia pala de fierro de dos 4 tres
pulgadas de ancho, enmangada en un pedazo
de madera, con la que desprenden los Aligi-
Hones v Peveches de las pefias , desenterrando
las Almejas , Nabajas y Verwverechos , y con
un punzon de ferro, terminado por un gar-
clio 4 manera de Anzuelo, sacan los Longuei-
rones de los hoyuelos en que estan escondi-
dos (1),

In

(1) FEl Punzon conque se sacan los Longueirones
se lama en frances Didon, y se puede ver en la figura 2.
de la 1.1im. de la g. sec. de Duhamel, como jgual-
mente los demas instrumentos propios para la Pesca de

Mariscos,
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] n algunos PUCItos <¢ sirien ambizn rira
a peca de I Outrin, Midiilm, Lanretineg,

.
iy Lobagastes de umn coxsic de Uneino
de ferro, amangado on una Lo ;‘-“‘g‘.‘.a auc

noonodede dos barcos, armncandeles ddd

quando L baxa mar pormiie o disin-
: a clios, Llaman aleunas
cue ¢s ol newlae que s da
aalicno al Uncine de nuadora, do oue e
simven cn las eras para juntar las parias,

No he habludo hasta ahora de v A'ma-
draba (z) desconoclda co nuestra coaty, pero
como cierto reloso Parricio ha }':-Clmmn wria
muy consaatente o] establecerla en Ja Ria de
Arosa, <o que aun se hubicsen verificado sus
buences c’.:swu‘, daré uma breve notizia de oste
Apardje, v ode los wsos 4 que se puede des-
unar, poi s aigun dia Hegasen & tener cfce-
e (2),

Es Ia Almadeaba una Red sedentaria que
se coloca cn zquellos parages de la cosna, por
donde ¢ sabe que deben pasar precisamente
Lis

(1} En frances Madrague.

(2} LI pensamiento deestablecer la Almadrabaen
Ir Ria de Arosa se debe £ Don Juan Caamafio, hijo
THImEG
Navio de In Real Armada,

in de Don Vieente Caamafio , Capitan de
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las vandaddas e peees: su materia os Jdeocs-
parto, v owu houry quadrnida, gradrilonea o
redenda con una sofa carrada osta dividida nte-
FIOFMEHC C11 3 2H10s cmn‘.pn‘tiu'ﬁcnt':‘ O senos nor
medio de otras Redes de Lo misma materia, cue
formando um eopecic de laberinte o 'L B ala
Teswca & que pase de uno en otro hast of nas
mrerior, que e adonde se colocan lu Dareos
para recogerly con un Chinchorriilo e eafa-
o, que venen wndido, y levantan para podir-
la extracr con mas comodidad,

Se aszruray Lo Almadraba en enr contor-
o por medie de vartos Anclotes, v ode una
Haza de Red, que desde el paraze adonde s
Lavga Hema hasty algon punto de 7o tlerm,
corta el paco a la Pesca, obhs: deda @ oane e
Costee, y se Introduzea por la entrada de n Red
principal,

La entrada ¢sta guarnecida con unos espar=
tos flotantes, gne permidendo se nin

trodn il
por cila con ffac;?ie.dud los cifzzre | doy dotio-
DOl Yo espantan o intentan salt, SrOLL LI
Pz es tan medroso, que gudquicry ena que
le togue en ol hecico e oblivy {romeesder ) re-
tllﬂildt“ I}-dl..ﬂ.'ts VOO J f‘“!’.‘("i LI S PO
Cla, que se le saca con Jin o,

S¢ mantene endida e Al R
MCSCs LIL A"nnn ‘\fj, .'
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no dexan de entrar en ¢lla orras muchas espe-
cies , como Curoinas , Badeos Meirlz-
Zas, ¢

La Pesca de aquetios fud abundantfsima ¢n
otros tiempos ¢n Jas costas ¢¢ Anda'ueia, adon-
de sc puede decir se reunian todos los que ves
nian del grande Ocdano para entrar en ¢l Me=
diterraneo, v ast era tanto mas proficua , quan-
6 mas cerca del Bstrecho se colocaba la Almo-
draba. Las del Duque de Medina-Sidonia lleoa-
Fon 4 Coger cerdd de Conil mas de ciento b
treinta mil por «8o, pero €n 1757 Yano pas
saba su Pesca, segun el clartzimo Sarmiente,
de unos seis mil, y hoy ataso se habran dis-
minude (1.

Usan itgualmente de este Avarcjo en algu~
nos otros puntos de nuestra cost interior del
Medirerrdneo , en la de Trancia y en ¢l Al-
sare, COmO $¢ puede veren la continuacion de
1a scgunda seccton de la primera parte de Mr.
Drhame!, que describe reenudamente esta Pes
Ci, Y trae uu cxdcro diseno de la Red.

Aunaue ¢n la costa de Galicla nunca estu=
v en Ls0, TO s¢ opone 4 que sC establezea
en €l du, pucs concurriendo en ella iguales

HES
(1) Sieste trabajo mereciese la aprobacion del pa-

Llico se imprimiri la Carta de Sarmicnto con algu-

a5 notas.
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PT“P(‘YC;"" queen las de Aloarbe ¥ Anda-
hucra, s sensible que o as aproveet.emos.

Los Atrnes (que como evo dicho son ¢l
principal objeto de esta Pcs‘r*q) vaerin cono-
cidos cn estos mares en tiompo de Tulio Ce-
sar Scaligero , que habla Je' w alnndanois
Loy son Lucnos testivos de cfla quantes hven
en sus puertos, que diarimcuie fos ven pose
car mezekidos conla Sevding Pero aui G-
do no fuese asi, fos Aivoacer B deg ) AMope
luzas, y en fin otras mucha: ¢ species de las
que caminan en tropas pucden ser proliouo ob-
jeto de vna Almadraba,

Todas estas especies por natural instiaen Jae-
xan del \Tojtc al Sur rasando la costa, v se de-
tienen mas d ménos sobre sus bajos, segun fa
mayor ¢ menor abundancia de pasto que en-
cuentran ¢cn cllos, pasando de una 4 otra Ria
4 proporcion que'lo consumen,

En ¢l mes de Abril es abundanie 1a Pes-
ca de Atun:ien la costa de Gascuin, seoun
Valmont de Bomare, y en los de ‘:aqmc nbre
y Octubre ¢ quando en nws numero se de-
xan ver en la nuestra, persiguiendo las Alpa-
bardas o Corsitos , y aun I Sardina,

Por estas razones me parcce seria conve-
nicnte colocar [a Almadraba entre las Rigs de
Arosa y Pontevedra , apoyada en la La de
Qri., © cntre la punta de Aldan y las Lslas de

Ba-




224 Tratado de varias

Bayona s puro esto mas bien se podr;{ determi-

nar por los practicos de aquelt
DArages , ¥ Con que Viento su-
ltepacion O €stan mas an utlos

. 2
guir buenos

OS IAres que co=

nocen ¢n - que
fren mayer a
que s lo que s¢ quicre para conse
lances.

L.l coste que podrd tener este Aparcio, se-
guN CUCNTa por Menor que e fha dado un -
teligente , o pasa de doce mil pesos provin-
ciales , cantidad nada exdrbitante , §1se com-
1 grande beneticio que debe resultar

para con ¢
que en ¢l primer

] Pablico v 4 los Armadoras,
habiendo fortuna, doblar su dine-

ano podrian,
bien informes de prrsonas practi=

1o, segun tam
cas me lo ascguran.

OR-

.

.-~

LRI o T T S N S

g



ORDEN
DEL INSPECTOR GENIERAL

DE MATRICULA
D. LUIS MUNOZ DE GUZMA N,

Comunicada al Intcndente de Ma-
rina del Ferrol, para que los res-
pectivos Ministros de las Provincias
la comuniquendlos Matriculados,
fixandola en los sitios ptblicos
dc los Pueblos.

Habiemdo expedido ¢l Rey en 1 de Agos-
to de 1785 una érden en que se manda ob-
scrvar lade 30 de Septicmbie , por I aual
soin se prehibe ol Bou calan Y qQue aige-
e supuesto pucdan los Pescadores vear de lag
Redes de trescientas mallas & mas, con tal que
quepa el dedo puloar por ¢ rnafio de eliag,
dando por causal de 1y providencia que ¢l dni-
mo de S. M. o5 que los matriculados tenan
quantos beneficios sean posibles en su cxersi-
cio de la Pesca, results que 4 vuclas el
Juito que ¢s el arte que ha admitido ¢l aumen-

Y to
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o de maths, menciorado en la cirada drden
Jde ochenta y cinco se &G permiso al uso de
ia Javega, }“rohibida por resolucton del Con-
scjo Supremo de la Guerra, consultada &
& M, o 14 deEncrode 1777 Lste s
do permiso despucs de lis solemmdades con
que la madurcz del Supremo Conscio hubia
proccdido para terminar difinitgvamanie un ploy-
to que habia oido costostimo a todas fas costas
de Galicia, y ver que ko orden en que se
suponia ¢l pcrmiso concluia con fa clanula

de que se prcvcnia al Conscjo no admiitivse
FecUrsos en contrario para evirar la ruina que
ocasionan pleytos infundados y promotiduos con
malicia; obligd a4 los agraviados 4 recurriv 4
12 clemencia de S. M. cuya bondad s¢ divrd
pasar la suplica 4 mis manos en 1 de Iulio
del afo pasado de 1786, parague quando
vinierz 4 estas costas cxdminase ¢l punto, ¢
informara lo conveniente, Y habiendo oido no so-
1o 4 los Pescadores de uno y otro partido, §1=
qo tambien @ los Xeles de fos Ducblos, y
Particulares distinguidos , habiendo mandagdo
hacer cxpericncid y darme su dictamen 4
Don Antonio Saiez Reguart, d1i el informe
que s¢ M pedia en la citada orden, tenicn-
do por indebida toda novedad hecha & Ta Or-
Cdenanza de DPesca que regia en Provincia
de Pontevedra, desde la qual se habia sepre-

“$n-




sentado 5 pero comw <l permiso de le Ja-
vegu , 1o solo habia conmovido 4 los Pesca-
dores de aquella Provincia, sine tambien 4 los
de la Corufa, y su Mmisuo lo hizo presen-
te 4 sus Superiores, pidiendo se decidicie o
punto en question , y sc exdminase para di-
solver toda duda fa naturaleza y circunstancias
del mencionado arte, Feta representacion s me
pasd igualmente de Orden ded Rey con Ia mis-
ma fecha de 1. de Julio del afio pasado de
86,y aunque inmediatamente respondi con fer
cha dc 8 def citado mes de ¢ Julio del afto proéni-
mo pasado que el Bou s.nqulal y cliramente
}:ruiaibido , ¥ la Javega eran wna misma cosa,
sin otra diferetwia que obrar ¢l uno 4 la vela,
y <l otro sobre las Playas: dex¢ ¢l conoci=
misnto de la materia par: quande pasase la
revista de dicha Provincias y cnicrado bicn
en clla de todas las clrcunstancias que con-
curren en cada uma de las oarwes con que se
poca la Sardina, vy mothves que hacen cdio=
sos 4 los unos, .lL.&[:“‘ les y apetecibies Tos
otros , se halld que la Javepa civama toda
oma Pesca, vy solo apmvcchn 4 los pocos arma-
dores que las vean para berehcio de los extraflos
y o de la Provincia, que can pocos Pescadores
estr servida, ¥ por tanto cs contra cilos; que
Jeito aunque no pesca con fa rapidiz que
fa Javega , estropea Ja Sardind que se coge
Pz con
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con ¢}, enmallandola, y ast Ie Jastima la aga-
o, y no sirve para ¢l comercio; y que aba-
leando, & alborotando ¢l mar 4 golpes s au-
venta ¢l pez, v oasustado no wepite suoveni-
da: que el establecimienio de las cieno v cin-
quenta mallas de ordenanze fud justo , pies
templadeos los corchos con las plomadas, solo
enmallaba los peces que acudon al ocbo, y
dexaba libres los pasos por arriba y por aba-
xo de la Red, y rota aquella pragmitica for-
ma una pared que impide a4 todo oo gone-
ro de pesca suoacciens yoasi sucede acul-
mente que han flegado hasta darles screcicntas
mallas. Que ¢ Ceorco ¢s ¢l que ocupa mas
Pescadores , pucs para ¢l se acompaian  los
Gremios enteros , cntran tn compadsa & las
viudas y huérfanos , poniendo cada une s
pedazo de Red, v sacando su parte & quifen
4 proporcion del rerazo que agreging v ase-
ciados de cste modo aungue tomen para su
alivio partidas del Mortw-Pio estd ¢l tondo
del Gremio como unido en las ganancias cn
ostado de responder al pago 5 pesca en me-
jor forma que ninguna otra arte , porque aguar-
da la venida de la vandada, y I rodea de
medo que s halla sin salida, y estrechando
mas y mas el circulo, [ obliga a ir al copo
viva sin que de ningun modo se maitrate.
Por lo qual, y por considerarme en vir-

tud




tud de carta del Txeclentisimo S, B. U D,
Antonio Valdes de 2 del acmual, en cue e
:1.,43 evmne o mctido o] cvamen de o nnii-
lad o perjcio de tedas artes de Fesca de
estas costas con la auronidad suliciente ran
determinar, he resuchto con consulta de Dunj
sepit A Arlas, Asesor peneral de la Inspeccion,

mandar, coro mmdo por chera, v oo tan-
o que S AL & Guien doy parte de esia pro-
videncia para su .1pmbduon no resuchie co-
s1en contrario, v o4 fin de evir perjui-
cio que puede ocasionarles fa demora, s se
retarda oo afio 5 que de ningun moedo sz pue-
de uwsar , nl use de Ia ]a\'cgn COMO  Pros-
cripta por ¢l Rey 4 consulsa de s \‘:.uprcmo
Conicjo de I (Juula Voque 1o se comprehen=
de en lu orden de v de Agosto de 8) » por
no hacerse clara v lirerad mencion en cdla ni
de In prolibicion que habia antecedido , ui
del dicho arte, v que sc entienda [o mismo
de! Trabuquete.
Que de 1 de Agosto hasta Gitimos de Tne-
ro sc ouse v ofomenie el cerco, como el s
Gl ventajose y bendfico modo de pescar la
Sf,”(img que se limite ¢l Jelto 4 las ciento
v cinquenta mallas 5 que no se valed , nien
mado alguno <e golpee la mar; v por Olti-
mo que se pongan en su fuerza yoviger lis
Ordenanzas de pesca aprobadas por AL v
P ]uc
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que han regido hasta ahora: en tanto que no
s¢ pubiique una gcncml que Ins deregue: ¥
para que llegue 4 neticia de los Gremios, les
Ministros de las Provingizs pondidn csta Grden
en los sittos publices de fes Pueblosy para que
todos la Tean, T2ada en o] Yerol 4 29 de Ju-
lio de 1787, == Don Luis Mufoz de Guzman. ==




29

25 I
INDICE PRIMERO.

De los nombres castellanos , con

Jos corraspondientes latinos

de Linnco.

A

Pag.
. . Gadug pollachiuz. . . 16,
ERIr Plenronectes Platesa. 30
Amufas oo e e FSOY 05SCIS. o « o o+ BT
Agrie Paladar o oo Esox Belone. . . . . 88
Aguzmar d Pulmien
maring. « o« « o« Pulmo marinus. . . - 184
Alawha ¢ Lacka, . . Clupea alosa parva. . 97
Almeids « o v v oo Tellina foliacea. . « T44.
Anckea d Bogueron, . Clupea encrasicholus.  99.
Angelote d Peje Angel. Squalus squatina. + < 120.
Anpuilac o oo 00 Muyrzna Anguila. .« 2.
draia Pese « o o o . Callionymus Dracun.  11.
Aranea crustata. .
Pagurus. . « - - } 175
Atun. « « oo+ . . Scomber Thinnus, . » 63«

B

Ballend. « + o .- BalEna. ...« . .. 104

Ravlada. « « + » - - Gadus medirerraneus. 22

Berugo. o v o0 oo Sparns pagruc. . . . 42.

Besugo de Laredo. . Sparus erythrinus. . 40-

Bogd. « <« v - v o Sparus boops. + .« . 43

Bonito ¢ Bonitalo. . . Scomber pelamys. - . 64,
Pg Bo~

Arasa Crusticen. . .




232 INDICE

Bogucron 6 Anchog. .

Lotonies  de wmur 4

Ergos. o 0, ...
]J'?‘n‘:i. v e 4 e

Buceine, .. ., ...

Budion, . .. .. ..

Cakalla, . . ..., .
Calailito, . . .
Cabezudo ¢ € eph c:!fJ .
Cabra. . ... ...
Calamar, . . . . ..
Camaron, ., , . ..
(w’m?‘.r_’r_;o. e ..
Canicula é Fr:[lﬂ ..
Capiton, Cabeundo, d
Cepbalo, . . |,
Caramujos & Neritas.
Carcy. . ... ...,
Casiuiola, . . ..,
Cazon. . ., ... ,.
Cephalo i Cebezuda,
Chopa, . . . ... ..
Clevize. o oo Ly ..
Congrio. ., . ...,
Corguon, ., . . ...
Corvine, . ., . ...
Coclitlo, o L ., . .,

Clupea encrasicholys, 94.

Echkinus ovarius mar. 1471,
Bucclnum, .., |, 158,
Labrus pabo, , .., 47,

C

Scomber Hippos. . . ga.
Ihpucampus .. . 136,
Cyprinus Cephalus, . ror,
Perca cabrilla. . . . §o.
Sepia loligo. . . .. 18,
Cancer Squilla. . . , 16g.
Cencer marjtimys, . 173.
Squalus catuips. . 131,

Cyyrinus Cephalus. . 105,
Neritz, . ..., . . 142,
Testudo Caretta, . . 113,
Sparus chromis, , . . 43.
Squalus gaicus, ., . 130.
Cyprinus Cephalus. . 101,
Spares Meianyrus., 38,
Cuttus scaber, ., . 24.
Murana conger, , . 4.
(,‘udmm(mmum . 147,
Sciana Icpisma, , 53
Trigla Gurpardus. , 7l

Da-

| N T

| —

R BonRey!



PRIMERDO. 233

Daiila 6 Solen. . .
Denron, o v o 00 L.
Dwoncella, . . .

Doradd, « « « 4 4 4 W

Erizor ¢ Botones de

THEF. v 4 M -
Escorpena. « o 4.
Escorpion. o o . . .
Espara. v o o ... .
Espeton. o« . ..

Esqualo. . v o o o\,

Frayle marino. « « «

Galipago, o « « - . &
Gallo. v o v v v o v
Golondring Pez. . . .
Golondrinag Concha. .

D

SolenDactylus, . . . 142,
Sparus dentes. . . . 45.
Ophidium imberbe. . 7.
Sparus aurata. . . . 35

E

Echinus ovarius mar. 147.

SCorpaEnz. « . .. .. 27.
Scorpius. « . . . .. 28,
Sparus. « v v 0 4 .. 25.
Esox sphirecena. . . . 86.
Bgualus. . . . . .. . 1274

F

110,

L N T T I I B )

G

Testudo lutaria. . .. 110,
Zeus faber. . . ... =8,
Trigla Hirundo. . . . 72,
Pectunculus Hirundo, 148.

La-




234

.

. . [P
L’..J,UJ,."C. . e e e .

Lunade mar d Runda,

T - .
Margariia d Porce-
lang, o o0 oo

Meya, o oo v h

Mero de cliura. o . .
Meve de cortz. o .
Merfuza, « « . . . .
Bliclea. o o oo 0o
Migillon,

Abepilo 0 00 o o

Murena

N L ]

Aluvice, v v o v 0 0w

Neritas & Caramujos,

"t Meya. .. L L.

INDICE

L

Clopea aloss porva, .
Potrosn zoniluvizelis
Locusta marina. . . .
Patella. o o0 v 0 o
Plenronectes Linguat,
Kaya miralctus. . . .
Perea nilueica, . .,
Scualus carcharias,
Cancer

Cancer oblong

Perca scriba. o . ..
Fabrus mernla. . . .
(adus dipteryz. imb.
Sqnalus centrina. . .
Myeolus edulis, L
Mugil cephalus, .. .
Murzna ophis. . .
MurexX.e o o o ¢ 2 5 »

N

Nerit®, o e o 0 o v -

128,

162.
O -

T .



PRIMERO. 23

On:liigo maring. . .
&
e o« o v vonov o+
Oriiga WATINE. « o -
Crofd marind. « « «
OiFde o« o o oon 0 o n
(r5ira Pena ¢ Pinama-
Fiflde « ¢« o v v e

Pampano, v o v v o
Pargoe « v o0 - v e
Pastinaca. « « « +» s
Peching o Vencrae «
Peje /iﬁ?gf!n’Angs!ofe.
Peje Reyo v o v v v s
Peje sapo. o v o 0 - s
Pes Espada. « « « «
Pholade. « v « « « o
Pies de Cabra. . .
Pina marina é Ostra

Penag. « v v 0 o o »
Piniarvoja. « « « +
Platija ¢ Acedia. . .
Porcelana ¢ DMarga-

P P
Pucrco marino ¢ Tur-

SION 4+ o o v o s
Pulmon marine ¢

O

Umbilicus marinus.
Deiphinus orca, + o« »
Acthinia senilis. . . .
Haliotise « « & v o«
UstIgd. o v v v = o o

Pinna marintd, .« » «

P

Sparus salpa.
Sparus annularis. . .
Rayva Pastinaca. . .
(sirea Jacobea, . .
Squalus squatina. . .
Atherina epsetis. . .
Lophius piscatotius.
Xiphias, « « + o+ -«
Pholax, « + ¢ v « « -
Poilicipedes, - « + -

Pinta matind. « - «
Squalus mustelus. . .
Pleuronectes Platesa.
Concha venerea cyp.

Delphinus Phoczna,

Agna-

16o.
T10.
187-
157
149.

152,

45

37-
126.

147.
129.

8g.
134-

153.
119.

£§2.
133.

30,
163,

108,




Avvamar, L.
Pulpa, . ., ..

Rayaesirellada, . . .
.RF.’J. T e e s e
Rolala,

LI

Rodaballa, e
Rueda & Luna de mar.

Sitala. o .. L.
Salwon, ., ... ..
Salmoncre, , . .
Sama. . ... .,
Sarda, .. ...
Sardina, o . ...,
Sargos oo L L.
Serranod Torde. . .

Telling 4 Abweia
Tomhladerad Torpedo,
Tollo d Canicula. . .
Tordo o Zorzal. . . .
Torpedo d Tremiclpa,
Tortuga Carey. . . .,
Trucha. « . v . .,

236 INDICE

Palino marinus,
Polypus, .

« . 184,
<o ... 183,

R

Osyrinchus,

N T
Salmo Hucho. . . .. @a,
Perca labras. ., ., 54.
Plenroncercs i EED
Tetracdon. . 135
Clupea alosa, . . . . o4,

Salme salar, . ., 78,
Mullus barbatus, . . Gg.
Sparus hurta, . . . 30.
Scomber . . ., ., &3,
Arengus miner, . . oI,
Sparus sargus. , , . 37-
Labrus tinca, . . . . 4

T

Tellina foliacea. . . 144.
Raya Torpedo. . .

N
23,

Squalus catulus. . . . 131,
Labrus tinca, . . .. 40.
Rava Torpedo. . . . T23.
Testudo Caretta.
Salmo  trata,

“ . I13.
. 84,
Tur~

X
Ay

Zo,




FPRIMER O, 237
Tursion ¢ Pucrco wig-
Fill0 o v v 4w . . Delphinus Phoczna. . 108,

v

Pectem Veneris, .

r y i
cnerd g Pechina., . . .
¥enera ¢ Pechin Ostrea Jaccbea, . § 147

X

Xibia. « v o ..., Sepia. . . . .. .. 120,
Xurel o o oo s L + Scomber Trachurue, 67,

Z

Zorzal ¢ Tords. . . . Labrus tincs, . . - 4G

IN-




INDICE

iNDICE SEGUNDO.

Dec los nombres gallcgos con los

COilCSPO"ldlCHtGS latinos
de Linnco.

Pulmo marinus.
Ksox osseus. .
Trigia Birundo. .
Teilina folliacea.

Aguama , Aguamar.
Agullas o v on .

. 187,
&7,
72

+ o 144,

Ameijo d Ameijoa. .

Anchoa d Joubg. . » Clupea Kncrasichol,

95,
15G.

. 170,

Anecora ¢ Necora.

Arola ¢ Navallsn Hiatvla duk.s

143,

Delphinus  Phocna. 1e8.

Gadus  pollachius.

.........

.......

. (,guus mednerra.n .
fa f’ra g Sa!mcnehx . DMulius barbatus.

T ok PP .
Sparus pagrus. .
B uz! ¢ I‘rucha Bu.zl

By d Esgueiro. . Cancer oblongus. - -
B

16,
§0.
22.
69.
14
23,
4.

8s.
171

BN N N N N P e .

S



08

40

43
o8,

16.
50,
22,
6g.
14.
23,
43

3s.
[:JI.

SEGUNDO.

Bowitoe v o o v oL
Brecds « v v v v e wn
Bulion , Merlon | 4

Fivioo « o ...,
Buguina. o . ...,
Darazd Pancho. . .,

Calalifis. « . .. ..
Cubra. o o oo 0, ..

- Calamar 6 Lula, . ..

Camaron. .« . . . ..
(*.zvgr;j.;. e e e e
Caramecka Limpia. .
Cargmecha negrd, o .
Carnzive, « v v o 4y
Castuifola, o o . .

Contala, . o v ..

Cherla ¢ Moro. . ..
Chicharrod Xursd, . .
Choco 6 Xila pegusiig,
Chepae o v 0 v o L,
err.-grio. e e
Cornifin, o v o L. .,
Corsive, v o v . . .,
Corvina, . . .. .
Cratudo. . . . . . .
Crego. . . . .. ...
Cueo d Lapa. . . ..
Curujo 6 Sello, . . .

Scomber pelamyr, |

L R e s w s

Labrus yabo, .., ..
Bucclnum. . . ..,

Hypocampus, . . .
Perca cabsilla, L L
Bepia luhgo. C e
Caricer Sauil]
Cancer mari
Terita alba. . .. .
Neria nigra. ., ..
Buocardium. . .., .,
Sparus chromi- , . .
Aranea crusiata. )
Pagurus. . . . .

Perca scriba, . . L,
sScomber Trachurus.
Sepiofa. . .. ..,
Sparus Melznorus, |
Muvena conger, .,
Nerita nigra. . . . .
Esox Belone, . . . .
Scicena lepisma, .
Squalus spinax. . . ,
Cottus  scaber. . .
Porella, .. .. ..
Pieuronectes  denat,

Len~

39
]

4.

47
159,
45

134,

H0,
180,
16g,
172,
T4,
102.
144,




INDICE

D

Denion. v v o o . . . Sparus dentes. ., . 45,
Dowrada. . « « o+« Dparus auratds « . 35
Eiroa. . . . . T T

Eseacho, o . o o o Trigla Gurpardus. . 71,
Esealo. . « . . . . . Cyprinus Cephalus, . 1cl.
Escegmudo 6 Corqje. . Pleuronecres  dentat. 32
Escarapote ¢ Escor—

plon. .« .. .., Scorpius. . .. ... 26,
Escribano d Xurel, . Scomber Trachurus. 67.
Espadaric @ Orea. .. Delphinus Orea. . . 111,
Espadin ¢ Trancho. . Cluplea alosa parva. 97.
Esguzivod Boy. . . . Cancer oblongus. . . 169.
Estinga Raya. . .. RayaPastinaca. . . . 127

Faneca. o« « « « o« . Gadus barbatus, . . 13
G

Golfin. « v+ « « . . Balzna Delfinus, . . 108.
Golondrin. « « « « -+ TriglaHignndo. . . . 72

Far~

LT A SN

¥i¥
M

a7,
A1

Fiyp




s
G

*

SEGUNDO,

Farda, « o o o ...

Fardon d Arun. .,
Fouba & Anchoba. .
Julia 6 Rubioea, . .

Z'.;mgo:m. e e ..

Lungostu francesa,
L;I?).!Pra‘.,t. et
Lupa ¢ Cuco. . . .,

Lenguado, o+ . . ..

Lirio, . . ... .

Lirpas. . . ...

Lorzgzceiron. c e e e

Lovcha. ... ..
Lzrz’lig;mfo. e e
Lida ¢ Calamar. ,

Racarca, ., . . .

Mangon, . . . . .

v

ﬂ].zmgof:z. v e e

ﬂl.zrggzrmﬁa. .

Marelo, v v vy v

J

Scomber scomber. |, .
Scomber Thynaus. . .
“lupea encrasichol, .
Ophidium imberbe. .

L

Locusta.

Cancer

gammarus, .

Peiromizon Huviatilis.

Patella. .

Pleuronect. linguat,

L

Solen Dactylus. . . .

Ophidium barbatum,.
Cancer gammarus. .,
Sapia loligo. . .. ,

M

Scomber . . ...,

Pholax. . . .., }

"L Concha longa.

Labrus

guaza, . .

Concha vener. cypr.
Concha striatarufa.
"L Bucardium. , . ..

Q

fen-

241

62,
Gs.
1co.

7o

169,
167,
120.
156.
3I.
8i1.
32.
142.
o,
167o
182,

Ga.

156,

48.
103,

147.




Jendoe o v v 0 o s .
Merlon ¢ Dudion. .
Aicro de altura. « o

: Merodecostd, « « o s
! Miglpa. o v v v v 0 e
' Migillone o« v« - .
ﬁ;’im‘ba ........
Roreg. o o o o 0 » .

Muge. o o v v o0 0

Naovallg. « « o+ <«
Navallon d Arela. .
Necora d Anscora. . .
Noca ¢ Esqueiro. < «

Ollo de boy mar. .
Olls de boy marifio.
Oilo de boy vidal. .

Orola ¢ Arela. . « »
Oriiga ¢ Torpedo. + «

Osira Pengo « « « « «

Ollomol. « « « . ..

242 INDICE

Pleyronectes cynog. 2g.
Labrus pabu. . . .. 47.
Perca scriba. . . .. 57,
Labrus merula. . 52,
Seuzlus centrina, . . 128,
Mytulus edulis, « 153
INerite, « o o 0 0o 162.
Murzna ophis. . . . 2.
Mugil cephalus, .« 904
N

..... e e s T4
Hiatula dulcis. . 145.
P & £
Cancer oblongus, . 171,
O

Umbilicus marinus, . 160,
Sparus erytrinus. . . 40«
Hiatgla dulcis. . . . 145.
Raya Torpedo. . . . 123
Ostrea. « o~ =« + - 146.
Pinna marind. . « « . 132



SECUNDO. 243

p

Pancho ¢ Buraz. « « .. . ... .. ... 44.
Purrocka. . . . . .. -+ + .. .. GQ4.¥ ICO.
Prabo. « .. . .. .. Sparus annularis, . . 37.
Pateiro. ., .. ... Araneacrusiata parv. 177.

Patilae. . . .. .. . Cancer Latipes. . . . 174,
Feife, oo 00 0. Cyprinus cephalus. . 101,
Peije Angel. . . . . Squalus squatina. . . 120,
Lerje Capels. o o o . e A 12
Peije de Riv. . . . . Q}prmus cephalus, . 101.
Pejje Espada. . . . . Kiphias, v v . v v v s 8.

Peije Rey ¢ Pion. . . Atherina epsetus. . . 8g.
Feije Sapo. . .. .. Lophius piscatorius. 134.
FPencira, . .. .. .. Halotis. » .« .« . 158,
Perceves, . . . . . DPollicipedes. . . . . 139.
Pescada d Merluza. . Gadus diptery, imb. 20,
Pialla ¢ Pion. . . . . Atherina epsetus. . . 8g.
Pijota 6 Merluza. . . Gadus diptery. imb. 2c.
Pinto ¢ Budion. . . . Labrus pabo. . . .. 47.
Pion de Valdays, . . Esox sphirenma. . . . &6,
Pign d Peje Re}. . - Atherina epsetus. ., 8o,
Fivlo. o . ... . e e e e 74.
Pombe d Tinga. . . . Raya Pastinaca. . . 127.
FPrabo ¢ Parge. . . . Sparus annularis. . . 37,
FPalpo. . ... . .. Polypus. . . .. . . 183

Q2 Ra-




244

Raya Crabudu. « . .
Raya Lim}‘)a .....
Raya Samugwu

Reyon. e
Rey. oo oo
Rinchon d Calaila

MAH0 o o o e v s

Robaliza. « v v « ¢
Robalo. . . . . .. .
Robalea. . . . .+ v,
Rodaballe. . . . . .
Rojz ¢ Pinrarreja.
Rubioca o Fulia.

Sabalo ¢ Sable. . . .
Sabenla ¢ Samborca. .
Sabmoncre ¢ Barbo. .
Sama d Samba. .

Samborca d Sabenla. .
Sanorifia 6 Zamorifia.
San Martino. .« + .
Sapo Concho. .+ . .
Sardina, « « « « «
Sargo. v oo 0 o s
Sarretd. « v o = o a s
Sollad Parruza, « « .

R

Rayaclavasa. . . . . 126,

............ 1335,
Oxyrinchus. . . . . . L2%.
Raya Rbhinobatos. . 126.
Labrusiibens. . . . . 51,

Scomber Hippos. . . 69.
SalmoHucho. . . . . 82,
Perea niloticas « v . 55,
Perca labrax. + o+« §4.

e e 5.
PlLUlUHLLteS maxim. 33.
Squalus  mustelus, . 133,
Ophidium imberbe. . 7.

S

Clupea alosa. . . . . 04.
Clapes alosa. . . . . 96.
Mullus barbatus. . . 069.
Sparus  hurta, . - . 39-
Clupea alosa, « . . . 98,
Pectunculus hirvndo. 146,
Zeus faber. . .. .. 28
Testudolutaria. + « « 119.
Arengus minor. . « . 9le
Spatus sargus. . « = 37.
Gadus merlangus. . 14«
Pleuronectes Platesa.  30.
So=



SEGUNDO. 243

Sollo 6 Curtijo, « ... Pleuroncctes denat. 32.

T

Temaro ¢ Torpedo. . . Raya Torpedo. . . . 123
Tinga ¢ Pomlo. . . . Raya Pastinaca. . . 127
Tarpeds & Tremaro, . Raya Torpedo. o o . 7123.
Towlifa. .« « « + » » Delphinus Phocena. 108.
Trancko § Eepatin, . Clupea alosa parva. . 97.
Tremars , demaro o

Tovpedo. o o . . . Raya Torpedo, « . . 123,
THoilTe « o e o o o« Salmo tutia. - - « .« 84

v

oo . o oo .. .. Labrus ftinca. . « . 40.
Ververcehoo o o v« « Bucardiom, o o« . . 146,
Visira Pectem Veneris. } 147,
FPEC e s om0 P Ostrea Jacobea. .

X

Xib2o o v v o v vn o Sepits v« o o« . 180,
Xibu pequeiia 6 Chozo,  Sepiola. « « o o v 179
Xibart€, « « o v v as s a v v ves B

Z

Zancadn. v u e e e he e s e e s e BIL
Zamarifia i Samorifia. PectunculusHirundo. 148,
Q3 IN-




2406

INDICE TERCERO.

D¢ los nombres latinos de Linneo

con los correspondientss
castelianos,

Achtinia senilis. . . ,
Aranea cructata par.
Aranea crustata.

Arengus minor. . . .
Atherina epsctus, . .

Balzna. . . .. ...
Buccipum, . , . . .

Callionymus Dracun.
Cancer gammarus.

Cancer maritimus. .
Cancer oblongus. .
Cancer Squilla. . . .
Cardinm Costatum. .
Clupea alosa, o ...
Clupea alosa parva, .

A

Ortiga Zootkito, . . 183,
Puto de arena. o . L 177,
AvaAaCrustara, o o 0 175,
Sardinag. .. .. .. 9.
Peje Rey. v . . v o 8o
B

Billena, o o ... .. 1044
Buccino. o < o o4 .. 158,
C

Arafia Pez, v v o4 11
Lobugante. . . .. . 163.
Cungrefo de mar, . . 173.
Meyw. o o0 o o0 o0 171
Camaron, + v o« « . 160,
Corguon. « o0 o 4. 147.
Sodalos o0 0. 04.

Alucha o Lacka, . .

97-



TERCERO.

Clunea encrasichol.
Concha veneread Cyp.

Cotius  s0abor. .
Cypitnus Cephalus. -

Dalybinus oo,
Delphinus Phoceni. .

Fchinus ovaring mar
Faox Belone. o« v«
Feoy GESENS. + = v =
Fisox sphircena, « - »

Gadus diptery, imb.
(Gadusmediterraneus.
(3adus pollachius. .

Haliotige « v o ¢ 0 o ¢
Hypocampuse « » -

Anchaa ¢ Doguaren. .
Poreelana ¢ Blarga-
Yilde o o + = =
a1
Clérigo. - -

Cephalo 6 Cabezudo.

. o+

D

Orcd. « o = -
Fursion ¢ Puerco ma-
FiR0. « v o o

« ® & "

PR

E

Foringe « o = o ®
Aguja paladar. « «
Aguja. .
Espeton. « « « v v

e v o+ v

G

Merluza. « « + + o »
Barbada. « « « + + »
Abadejo. v o oo v v e

H

Oreja maring. + « «+
Caballite. + +

Q4

La-

247

99-

163.
nA
24

1cl.

110.

108,

141.
88.
8.
8a.

20,
22.
16.

157
130.




248 INDICE

L

Labrus guaza, . ..
Labrus Dbibens. o . T
Labrus Merula. o . . Rlore de costa, | c o5
Labrus pabo. . ... Budion, ... . . c - 47.
Labrustinca. . . . . Tordo 4 Zorsal. | . 4n.
Lepat. , . .. . . . Lapa. . . . ..., 1¢8.
Locasta, . .. . ., Lungosta, . . . .. o

T e e .. AR,

L

. . 107,
Lophius  piscatorius,  Poje f@po. o ... 134
Mugit cephalus. . . Rlugid, ., .. 00,
Muilas barbatus. . . Submonere. . . se - . Gog.
Murzna ophis. . . . Murena, . . R
Muraxna Aaguiia. . , Anguila, . ., .., 2,

Murana conger. . . Congrio. .. .. .. 4.
Murex. . . ... . . Rlurice ¢ Piirpura,
Mytulus edulis, . . Migilion. .

voe e e . 152,

N

Neritee, . ... ... Caramujos 6 Neritas, 16z,

O

Ophidium basbatum. ... .... . .. . 6.
Ophidinm imberbe. . Doncella, . .

£

A~

o T g ) e ey

el vl ol ol

W o

i

o b



TERCERO.

Ostrea. . . . .. . .
Gsirea  Jacobea. . .
Oxyrinclius. o « .+

Pateila. . . . . v v W
Pectunculus Hirund.
Perca cabridla. . . .
Perca nilotica. + o
Perca labrax. . . . .
Perca scriba. .. ..
Petromyzon fuviatil
Pholax. . .+« v 4
Pinna marina. . . . .
Pleurnnectes cynogl.
Pleuronectes dentat.
Pleuronectes maxim.
Pleursnecres Platesa.
Pleuronectes ling aat.
Pollicipedes. . . . .
Porypus, . o0 . .

Fulmo masinus. . . .

Raya clavata. . . .
Rava miraletus, . .
Raya Pastinaca. . .
Raya Rhinobatos. . .
Raya Torpedo. . . .

O51rae « v v v a0 v v s
Pechinag d Fenera, o .
Raya esirellada. . ..

P

Lapa. . . .. .. ..
Golondring., . . « « .
Cabrac « v« v o v .
Lisa. .. ... . .
Rebalo. . v . v v v .
Mero de altura, «
Laomprea. . v o v+
Pholadae « . o« v v s

Pina marina. « . « .

..... P L

Rodaballe, . . . + &
Flatija. . . .. ...
Lenguado, « « « . ..
Pies de Cabra. . . .
Pulpo. . .. . v .
Pulinon  marino &

Aguamar. . . . .

R

Levi Raya. + . . . .
Raya Pasiepaca. . .

Sal-

249

149,
147.
125.

156.
148.
6o.
§5-
54.
57-
1z0.
15%.
152,

33.
30.
3t.
139.
183.

184

126,
125.
126,
126,
123.




250 INDICE

Salmo  Hucho. . .
Sahmo  salar. , .

Salmo trurea. . .
Sciena lepisma. .
Scomber {lippos. .
Scomber pelamys. .
Scomber, L L. L
Scomber Thynnus. .

.

Scembar  Trachurus,

Scorpegna. . . . .
Scorpius. ... . .
ot o7 T
Sepia  loligo. . . .
Singnatus. . . . .
Solen Dacwylus,
Sparus annuiaris. .
Sparus avrara. . .
Sparus boops. .« . .
Sparus chromis. . .
Sparns Dentes. . . .
Sparus crythrinus,
Sparus hurta, . . .

.

Sparus Blelanurus. .

Sparus pagrus. . .
Sparus salpa. . . .
Sparus sargus. . .
Squalus. .+ .+ . .
Squalus carcharias.
Squalus  cawlus. .
Squalus centrina. .

S

Rt’O....-....
Salmon, v o o ...
Truchzs o « o .
Corving, « o o 0 o
Coballa, . . . . ...
Bonito d Bonitalo., .
Saorda, o o 0 . .
Atun, o o 0 v e . .
Kuyred o v v o 0 .
Escorpena. « . . . .
Escorpion. . . . . .
Xibia. o o 0 . v ..
Calamar. « . . v +
Solen o Dailo, . . .
Pargo, o o0 L
Dovada. . . .« . .
Boga. .« . .. .
Cusiaiola, « o v v 4 s
Demtone o o v o v .
Beruga de Lareds. . .
Saemae o v v o 0 .
Chopas o v v 0 v 0 s
Besugocomun. . . . .
Pimpano. . . .. ..

Sargo. v « <. o ..

Lixa. . . ..« ..
Tollo d Canicidda. ..
fliclga, v v o v 0 s
Squa-

8a.

§32.

37-
35+
43
43.
45.
40.
39-
35,
4z.
45.
37
127-
I32.
137T.

128.

w2 et T o e



TERCERO.

Squalus
Squatus mustelus.
Squalus spinax. . .
Squalus squatina. .

Teliina foliacea. .+ «
Testudo Caretta. .

Testudolutaria, « . .
Teunodon. « o0 . .

Trigla Gurnardus.
Trigla Hirundo. . .

Umbilicus marinus,

Xiphtase « o o o « s

Zeus faber. . « - .

galeus, . .

2451
. 130.
. 133.
ce . 120

Ang—:!oted?e}?/ﬂnge!. 120,

Cazon.
Pintarreja.. « v -

O L

T

Almeja, « . . - - ¢ 144
Tortuga Carey. « « « 113
Galdpago. « « « o v - 110
Rueda & Lunade mar. 135.
Cuclillo. . o v v o« 7FI.
Golondrina ¢ Alfen-

degde « o5 v 0o s T2

U

Omlligo maring, . - i6o.

X

Pew Espada. « + -+ 8.

Z

Gallo v «v o o oo . 28,

IN-




252

INDICE QUARTO.

De diversos nombres de Peces, y
de cosas de distintas Lenguas y Dia-
fectos de que se habla cn cste
Ensayo.

A.”a"f!‘!’.‘?.. “ v 0 o4 . 16,

Abdowinales peces

quifer son. . XXXI

Abrotea d dlrztan, 46,
Acanthapter vpis,
gue cosa sea. o« XXIX,

Aguillar, . . . .. 129.
Alacke. . . ..
Alarxe, . .. 97

Albicula jaculus. . 107,
Albur, .. .. .. 103
Alfondega, . o 0. g2,

Al;r',qote. ..... 4z.
Alpalards & Sal-
on. . . .. .. B8,

Amphibios. .. .. 112,
Amphibios nadan-

A

PP v 4 e . .. 1124

Amphibics nadan-
tes , que Sor. .. 120,

Amphibios repriles

qie $OM. . . . . TT3.
Amiz. v . ... 63
Anchoirs . .. .. 100,

Anthia. « o .. 14.
Apodes. . . . . KXX,
Arenque. « v 4 o o 92,

Arneiron. « o . .. 157,
Aselo. o . .. 15. 5 16,
Astacos. « « o .. 139.

Asteria, espocic de
Ruava. o . o4 . 128,
Ayriol, o v o .. 62.




QUARTO. 2

Bacalao. . . . ..
Baca iremulosa,

Balano. . . . . ..
Lallena m‘ynzcﬂu.
Ballena Boops. . .
Buraud, . ., ..
Becarde, . . & .
Bivalvu. « . . ..
BDiret. v v v 4 4.
Boops. « 43,y

Canas wviejas, . ..
Cancer Flirsuilus, .
Cancro andnimo. .
Cancros, . .
Candorca. . . .
Cancya d Melg. ulo
Cangrejo. . ..
Capelan, . .. . .
Carpa. . .. ..
Carrelet. . « . . .
Casearrd. « « « v .
Castano. o .. . .
Cauris 6 Dlarga-
FIAAS, . . . .
Ceramianthemo ra-
mose ¢ Fucus

Ny
%)

B

17. Botarga que  co-
]23. S €8 . L, - 90.
140. Borenes de mar. . 141,
106, Branchiostego que
107. significa. . . XXXII,
13. Bregui SO . L 146,

5. Ducarcu, .

142. Bucare. }9)' ¥y roo.
24.  Bysoque cosa seu, 152,
io7.

C

Go. Chicaron. . « . 67.
174.  Chondropicrigia

173, gque significa. XXI1X,
138, Chromise « v . o . 44.
11, Cirolas o o 00 . . 28,
1300 Coccowre o o v oL ) 73,
171. Concha de Venus. 167,
14, Coutelier. . . . .. 142,

2o Crustdeco que cosa
30, sea. . XXXViy 138,
130, Crastdcess largos. 163,

44.  Crustaceor ovades
gue SOM. + .. . 17I.

165. Crustdceos redon=
dos idem. ., . 172,

Culierte ques  co-

Cue




Cupiliaris. .. X1V,
Ceraees, o oo v v o 103,
Chate oo v o o0 o 131,

Chevanne, « .« » o>
Chevetns, « « » 1es-

D

Dard. . .« v ... 103
Didon que cosg sea. 135.

Eirde « v v 0+ 24
Eiguiller. « . . . 88.
Elefante. .« . .+ 167.
Emperader. o o« O
Epaular g . } 11
Epaulard. - . . .
Escabro « « o « . 172.
Esgquines. « . . . 76.

E

Faisan de mer. .+ 34,
Fajoa. « « « « o v 5Ls
Femite, v v v o oo 95-

254 INDICE

E

S EF .+ v e 4 XV,
Cuchillero. . « . . 142
Cuculus marinus, . 2
Curatd. » 28,
Curvoe « « « « v« 90
Doklada. . . 30.
Drgeunculus, . .. 12
Espadarte, « « .t @
Espadin. . 97.
Espadon. o .o 0 G
Especular ¢ Mira-

fer Raya. . 125,
Espet. o . .. a7.
Esgquila. . .« . 139.
Esquila grande. . 176.
Flor peseado. . . 186.
Formigon, . « « « 123.

Fucas capiblaris. . X1V,

;7
O
G

G,

G

F




Galludo. . .
Gardon. . .
Guro  de  amigos
que Seds .+« - -
Garoupae . .
Grutet, o v o v v o
Gato, o o« .
Geleting, « v 0 o

Halg marina. . .
Hualex, « « . . .
Hiarwda, . . .,
Firondcile. Pez. .
irendclle. Ma-

TISCO. « o o

Facvbea. . .
Jugulares que sig-

Lacca. « « oo ..
Lacert. Es lu Arg-
fa Peze o .

. 131, Gobius. . .
. 103 Gourgalle, .. |

Granada Zoophire, 1¢5.

go. Grelm. .,
73.  Grondin. |
131, Guelde que

vo 132, Gurau. .

187, Gurnard. .

H

16c. Hirundo, .
97. FHomar,

. 143, Horreau. . .,

73 Hurra, .

nypomm];o. . .
. 149,  Hypoperamo. . . .

J

. 145, nifica. .
JFabiso o L

L

103. FLiew. ...
Ling, .

12, Ling &czr'éad;.. }

i6.

nH

..)l
e . 170.
4.

LY 73

[

ok

[VERREFRRIS]

= NG IR T RV 5
= . .

. .. XXX.
7.

._.
&

[+
rd

La~




Lacert. Es la Ca~
ballac . .. .. 68,
Eacha, « « + .. 97
Lawmpstra. . . .. 120
Lampreguela. . R
Lamgprenila, . } 12l
Lancs. o v o o0 54
Langouste. « . . . 169.
Leniiilade. o ., 126,
Leuciscoe o v 0 00 103
Levencgaies « .+ 16

256 INDICE

M

Maluchia que sig-
nificae « « o+ 178
MMalaceprerygio gue
significd, .« . 21
Madeot, « o o ¢ 4 I3
Rammales que sig=
mfica. .« 19. ¥ 104
Moaguerearts o« -+ 62,
Mariguitd. « - 27 99.
AMarrajo d Tidaron. 108,
Marsoiine « « « o 128,
sdatrusias o o0 0 101
A1 T S Q0.
Mlgacko. « « o 131,
Aferlan, oo o 15 ¥ 16,
Mevlite o« « o v &« 16,
Derluche, « « « « 20,
DMerlus.e « o » = = 21

Linguleca, <.« . 81,
Liwerna. « . . . . 71
Locka. . .. . «. 61.
Loche, o oo v v o T
Loubine. . .. .7
Loup. + ... . 54
Lubina. « « oo . 56,
Lucernz. « o .0« 724
Lupo. . .. .0 §4.
Lutse v o0 w0 .+ 16,
Lumo marino, « « 87,
Bierlu verdin. . . 16,
Meunzer. o o v o . 102,
Miase v v v -« 154,
Migcas, « o « « o 154
Mirglei. « o o 4 4 1235,
Mixa. « -« v v o+ 151,
Moal., .+ « v + 115,
Marue fraiche. . . 14,
Moule. © . . .. 155,
Bluglles Pescados. o 178,
Muliivalves  que

son. « X¥XIV y 130,
Musculo, . . . . . 106,
Maseulos, . . . 154,
Musculus. « o o . 107,
Alustella vulgarius, 23,
Mitwlos, o oo o 0« 154
Mysticeta, « « o « 100,

P

ey bt B By Ao % by R B W Rl M R . om M



QUARTO, 257

N

Navegante que cosa Jed w o v e ., 102,

O

Oblada. o o v v o 38. Orphia. o .. ... 88

Ojomarino. .« « 160. Orpho. . . . .. . j30.

Operculada concha Orizga nadante, . 187.
gue cosg sea. XXXV,

P

Pagouros. , .o o . 195, Phocena. o o . .. 108,
Puncho Pedrée. o . g2, Pirore oo ... .. 155,
Pare ronde. o o 4. 127, Plaguiry quesigni-

Pasrenac, « o oo 127, fiear o .. . XXIX,
Putarroja. . o o . 133, Plane. . .. ..

Farela, + o o« . 156, Pluecka, . . . .
Parroja.c o v o ., 133. Plareusse . . . 3a-
Farazas o0 v . 30, Platwchas oo .-

Feije. o oo . 101, Plifusse. o . .,
Pelomyde Sarda. . 63, Plve.. . .. .. 30
FPerca. v v o v v v 54. Poisson de Saim
Peregrina. . . ., 146, Pierve. oo o . . 28,
Perdiz de mar. . 31, Polivalee gz sig=~
Perengena, . . 0. 3. nificd. v s e 0 . T304

Pervoquet. . . . . $§i. Polvo. . .. .., 183.

Pero. . v oo v v 500 Poreo o oo 1320

Peg siertds « « o0 9. Priste. . . ..., g,
R Fhi-




258 INDICE

Phisalo. . 106, Poulle de mere 0 13
Phiscters « v v s . 106,

Quarrelet. « « v+ 30.

R
Racimo Zoophito. . 185, Reaz. « . .« . . 109
Raya lisa. . . . 125, Rockele .o 7.
Rt}c aw long bec. 1260 Romea o oo vo- 149,
Ramal, . . . . 7. Rouxgat .+ . 1.
Rana pc.rc.ular.z. . 134. Roussete. . 133
Raso. . . 176, Rulio v v 71,
Rascase. « & - 27.
S

Sabel. « v v o oo 98 Sawru . 0o e 67.
Sable « v o v o v - 04, Sauerellz de mer. 169,
Saboca. « 1 . o Sechs o . 160,
Saloga. « + § 95-Y 99 Gopano ... - . 4.
Safo e e n w e o 4 Swurdd.o.o.. 6

Salmoneiux .« . - 82, Siourel o0 . 7
Salpa - o v o o 45, SnAppET. . v e« - 44
Saitond Alpabarda, 88, Spet .. 0w .o 86.

Sapaicira. 171- ¥

177

Squilla gibla « + .

169,




QUARTO. 259

T

Taeod, o o v« o 12, Tocano. . .« o . B2
Tosraceo gque cosd Tourtedlz o o v o 171

Sl v e e e e 12380 Trackinns. .o 0 120
Tostard o v« o o 102, Trichas. . . 91,y 07
Towthides « o o o 1820 Trigon.o o o o . 127,
Tewthor « v o o« 182, Trivao oo v v o o GE.
Thimals ¢ Visla. . 53, Truwrettes. o o oo 024
horacico gue LU5d Turbinada concha

sed .. . . . AERL qual rea .« .« 158
Tiburoies. « o o o 128, Tursio « « o ... 108,

%

Tanloise. « o « » 103 Fiellle o o v v o o 49
Feivat, v« v v 680 Vilaine o o o . o . 1024

Verbigueto « + - « 146, Vidla. « v v v v 50

U

Univalva que cofa sea. XXXIV. y 146,

Z

Zancado. « o+« » 81. Zoophiies. « .. . 185,




260
INDICE
De los nombres espaiioles y fran-
’ ceses contenidos en el

TRATADG DE PESCAS.

A

Alsseaugue. . Pig. 202, Almadraba. . . . 2:20.
Algerife.. . .. . zo6. Ancorel. . ... . 203
Beta. . . . . . . 202, Bregun.... .. 208 . 1
Boliche. . . . . . 208, Burdera ... . . 199, {

Bourel. . . . .. 213,

. ]
Cabizl 6 Raba. . . 210, Chinchorra. . . . 20¢. |
Cedazo. . . . . . 202, Cope. ., ..., 203
Cercv. v v o v . 202, Cordel. . v v+ . 194,

o

D |

Demjfolles. . . . 2y, Didon. L, ... 210,




Fncascar que es. .
Endefio 6 Rastro.

Yichoir. . . .
Fisga o Francado.
Folles. -« v o« &

Ganguil. . . . .-
Geguda, « « v«

Harpon, =+ « « &

Tscarquees. . . .

~Javega. « . ...

261

E

204. Entrallar gque tea. 200.
217. Espinel, . . . . . 199.

F

. 218 Fouanne. . . . . 218,

218. Francado ¢ Fisga. 218.
211,

G

208. Gueldo. . . . . . 210,
1gg. Guideaux. . . . . 216,

H

218,

105,

J

208, Jeito. . .. . . . 200.




WMadrague. .

Mgllarquesea. . . z211s

Nasas, . ... . . 213.

Palangre, . .

P

« « 198,

L

Pandulleiraque sea.

R

Raba 6 Cabial.. . 210,
Raclra, v « « s o v 217,

Rapeta. . . .
Rapeton. . .

Rasco. .

. 200,

.+« 206,

0 2IT.

Rasquifio. . . . .
Rastro & Endeho.

Red Sardinera. .

209.

2130

b2 S
217

. 217

209,

] )



263

S

Sacada grande. . 204. Seine. . . . . . . 201.
Sacada pequefa. cog. Seneira que sea. . 201,
Sardinalé}

" . . . 200,
Sardineau 9

T

Trahifa. . <« » . 203. Trdent. . ., ., ., 218,
Tramallo. . + . . 214, Trilla, . . .. .. 209,
Trameaux, « . « « 214,

v

Versoli que sea. . 199. Volante. que es. . 2152,

;l




ERRATAS

Pip, ... Lin.... Dice. ...
ToverearTuness o MURENA,
Gevewnonliven. s Sjualis..
B2evev eI aguelios
PETIPIEN & R Sparus
dentes. ..

680t ine Seanens  maculx
pigrae, . .

82,y 85. 9.y 10.. cartaligi-
O3 « 4

1 53 PENRT AN L
I40s e o1 s se s DPodescu-
IJ?‘”???- .

I47¢cens 2.000.. Concha
SETALd .

18100+ oo Quriiamb Hetarscel
afiehto.
- \;:"

MURANA. o as
Synalus. oo ol
daquel veae o
Sparus dentex..,

maculi nigra. ..

cartihaginesa, o ..
Pristes s

Pedes caprini. .
Concha striata. .

Hevarse 4 la boca
el alimento. .. ..



