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PRESENTACION

Nas Unidades Didacticas (en adiante, UD) precedentes o alumnado debeu
acadar un cofiecemento profundo sobre a realidade e o devir da cabana
gandeira vaclUa, asi como das politicas agrarias e da investigacion
agrondémica no eido. Nesta UD o obxectivo é completar o cofiecemento
sobre o0s procesos vividos pola rama da agroindustria dedicada ao
procesamento do leite. A presente UD ten como misibn achegar ao
alumnado a evolucién histérica da industria leiteira nos marcos europeo,
estatal e galego.

Nun Master como o de Economia e Industria Leiteira, e dentro da
materia Historia da ganderia e das industrias leiteiras, a presenza dunha UD
con esta tematica é central en tanto que esta concibida para que se poidan
comprender as caracteristicas das industrias de transformacion do leite
(natureza, caracteristicas, localizacién, problematicas, etc.) nunha
perspectiva temporal. Esta UD presentarase facendo fincapé na sua
relacion con duas UD previas. Por un lado a UD Il, na que se explica a
“frisonizacion” da cabana gandeira e, polo tanto, a especializacion do gando
na producién de leite. E, polo outro, a UD Ill, onde nos achegamos a
consolidacion da ganderia vacla industrial e a politicas como a das cotas
lacteas que estan na base da cantidade de leite dispofiible para a sta
transformacion industrial.

Nesta UD os alumnos/as atoparan informacion sobre os diferentes
modelos de industrias agroalimentarias dedicadas & transformacion e
comercializacién do leite presentes en Galicia dende finais do século XIX
ata hoxe en dia: empresas familiares, cooperativas, multinacionais e
centrais leiteiras. A sua evolucion sera estudada inscribindoa nos marcos
estatal e europeo de modo que se consiga solvencia no cofiecemento de
realidades parellas e/ou diferentes as existentes en Galicia, tanto no que se
refire a tecido industrial, como a pautas de comercializacién e consumo do
leite e os seus derivados.

OS OBXECTIVOS

e Obxectivo 1. Proporcionar unha visién sintética, razoada e
multicausal da evolucion histdrica da industria leiteira galega dentro
dos contextos europeo e estatal

e Obxectivo 2. Comprender os procesos que outorgan sentido &
actual configuracion da industria de transformacion lactea



OS PRINCIPIOS METODOLOXICOS

A USC aposta por innovar e mellorar o concepto de ensino que
normalmente ten o/a estudante: escoitar, tomar apuntamentos, memorizalos
e realizar unha proba obxectiva. Tratase, seguindo as directrices marcadas
polo Espazo Europeo de Educacion Superior, de que o alumno/a
comprenda que se aprende tanto a través das clases maxistrais do docente
como a partir do estudo e do traballo auténomo que debe realizar. E dicir,
proponse unha aprendizaxe autébnoma e construtiva mediante o emprego
dos diferentes recursos dispofiibles. Entre estes contamos coa USC-Virtual,
a plataforma dixital da USC que sera habilitada e usada tanto para verter
gran parte dos contidos teoricos da Unidade Didéactica (en formato
presentacion grafica) e referenciar a documentacion coa que se realizaran
as practicas como para facer unha periodizacion do traballo e levar a cabo
titorias virtuais.

O equilibrio entre o ensino tedrico e 0 practico estard en
consonancia coas competencias fixadas nos obxectivos da UD. Cabe
insistir, xa que logo, en que non s6 se considera e valora o cofiecemento
acadado nas horas tedricas baseadas nas clases maxistrais (nas que se
explicaran os puntos 1-3 e 5 da UD) sendn tamén o traballo persoal que
posibilita a interiorizacion dos cofiecementos e mellora a capacidade para
expresalos de maneira competente e correcta (formula artellada a partir de
seminarios e lecturas mediante a que se seguira o punto 4 da UD).

Sintese da metodoloxia:

Actividade Definicion

Leccion maxistral  participativa
desefiada pola profesora, de
CLASES PRESENCIAIS caracter xeneralista e sintético, e
TEORICAS na que se empregara como apoio
unha presentacion grafica.
Un seminario (2 horas) dedicado
ao comentario grupal dos
diferentes artigos seleccionados.
SEMINARIOS Posta en comun e debate das
lecturas feitas a titulo individual.
Traballo individual co material
CLASES PRACTICAS FORA DA fixado pola profesora para a
AULA/ NON PRESENCIAIS elaboracion dun portafolios.
Conversa individual ou grupal para
guiar os/as estudantes na
TITORIAS PRESENCIAIS aprendizaxe autbnoma e aclarar
todas as suias dubidas.
Espazo virtual para manter un
TITORIAS VIRTUAIS: contacto continuo coa profesora e
PLATAFORMA WebCT DA USC entre os compafieiros/as.




OS CONTIDOS BASICOS

1. Os inicios da industrializacion do leite en Europa e Espafia (1830-
1960)

Como apunta Jorge A. Santiso Blanco (“Apuntes para unha resefia historica
do consumo de leite”, Revista Galega de Ciencias Sociais, 1, 2003, pp. 57-
68), a industria leiteira europea nace na segunda metade do século XIX
asentada sobre a producién de manteigas e queixos — que deixa de ser
artesanal-, a elaboracion de novos derivados lacteos e a subministracion de
leite liquido nas cidades. Na segunda metade do s. XIX desenvolvéronse
derivados de longa conservacion como o leite condensado (Gail Borden,
EEUU, 1850s), as farifias lacteadas (Henry Nestlé, Suiza, 1960°s) e o leite
maternizado (Baukhause, Alemafia, 1890). A aparicion da desnatadora
centrifuga (Laval, Suecia, 1872) revoluciona a fabricacién de manteigas e
marca o arranque da primeira revolucion industrial do leite

Nos anos noventa do s. XIX a industria leiteira tifila acadado certo
nivel de desenvolvemento en paises como Dinamarca, Inglaterra, Francia,
Suiza e Alemafa. Produtos frescos como o “petit suiss” (Charles Gervais en
Francia 1850°s) e sobre todo o iogur (introducido por Metchnikof en 1910°s)
formaran o nicleo dunha cuarta gama de produtos lacteos que se inicia co
século pero que non tera presenza xeneralizada nos mercados ata que as
iniciativas empresarias dos seus pioneiros, sobre todo Isaac Carasso
(Danone, Catalufia, 1919), dean os seus froitos nos anos cincuenta do
século XX.

O leite de consumo permanece inicialmente & marxe da industria
(vaquerias urbanas e explotaciébns gandeiras periurbanas). Pero a finais do
s. XIX aparecen xa as primeiras empresas que organizan a sua distribucion
nas grandes cidades. Estas abastécense nas explotacions leiteiras da
periferia ata que o ferrocarril e as técnicas de refrixeracion permiten ampliar
a area de recollida.

O aprovisionamento ata ben entrada a segunda metade do s. XX, ten tres
compofientes que coexisten no tempo:

1. Leiterias-vaquerias asentadas nos nucleos urbanos

2. Explotaciéns gandeiras do contorno das vilas

3. Abastecemento dende zonas produtoras mais ou menos afastadas

A medida que se amplia a area de recollida, o consumo distdnciase no
espazo e no tempo da producion, facéndose imprescindible tratar o leite
para asegurar a sla conservacion. A estabilizacion por tratamento térmico e
o transporte refrixerado, acompafiado as veces de concentracion para
reducir o volume, estaran na orixe dunha industria leiteira con base no leite
de consumo que chega a superar a dos derivados lacteos como a manteiga,
0 queixo ou o leite condensado que se iniciaran antes no tempo.

A distribucién ao consumidor adopta diferentes modelos que evolucionan
dende a venda a granel ata os envases. Nos dous casos o leite podia ser
distribuido a domicilio ou despachado en establecementos. A distribucion a



granel aparece como claro factor de risco sanitario e favorecedor da fraude,
pero a sua eliminacion sera lenta en Francia, Italia ou Espafia nos que se
consolidara na primeira metade do s. XX e vaise prolongar ata ben entrados
0s anos sesenta. O mercado do leite liquido presenta unha problematica
relativa ao aprovisionamento, o0 acondicionado e a distribucion. A
preocupacion pola calidade, que leva a obrigatoriedade de tratamentos de
hixienizacion e estabilizacion forza unha regulacién sectorial que, en xeral,
descarga sobre as autoridades locais as tarefas de autorizacion dos
establecementos e o control da fraude. Témanse medidas comuins en toda
Europa (1930-50) que presentan grandes dificultades para a sua aplicacién
xeneralizada no contexto de cambios tecnoléxicos:

e  Obrigatoriedade da hixienizacién-pasteurizacion (pasteurizacion,

esterilizacion, uperisacion)
e  Obrigatoriedade do envasado (vidro, papel parafinado, plastico,
carton)

A finais dos anos anos sesenta 0 mercado do leite liquido de consumo vai
experimentar un cambio radical: aplicacion das técnicas de esterilizacion a
alta temperatura combinadas co envasado aséptico (UHT) en brik de cartén-
aluminio. Isto supén unha longa conservacion sen necesidade de
refrixeracion, o que € igual a menos problemas de distribucion e
almacenaxe (antes limitada a 48 horas, mesmo pasteurizado). Hai que
sublifiar a coincidencia desta técnica coa expansion de cadeas alimentarias
resulta decisiva na rapidez de substituciéon do leite pasteurizado polo
esterilizado de longa conservacion. Ainda asi, o primeiro seguird sendo a
base do consumo en paises como Inglaterra, Irlanda, Dinamarca ou
Holanda que tifian consolidado sistemas de distribucién especificos.

A progresion do consumo de leite favorece dende finais do s. XIX a
aparicion de estruturas organizativo-empresariais complexas para xestionar
as distintas fases de recollida, transporte, acondicionado e distribucién. A
evolucién destas estruturas, xunto coa regulamentacion sectorial derivaria
en modelos especificos en cada pais e condicionaria, en boa medida, a
formacion dos grandes grupos lacteos europeos actuais. Modelos que se
veran con certo detalle nas aulas seran o inglés, o francés e o italiano.

2. A transformacion da industria leiteira no século XX en Espafia

En 1830 aparecen as primeiras fabricas de produtos lacteos en Espafia.
Antes desa data:
-Leite fresco autoconsumido
-Venda directa ao consumidor urbano cerca dos lugares de consumo
-Vaquerias en centros de consumo:

e Madrid (1846: 35 con 232 vacas / 1878: 177 con 1.061 vacas)

e Irrelevancia nas cidades do sur porque se abastecen con leite de

cabra

A evolucion da industria leiteira en Espafia pode seguirse no esquema
seguinte:



INDUSTRIA LACTEA EN ESPANA

* Dominio manteiga e gueixo; marcado caracter artesanal
1830-1900 * Leite iquido: non industria ata finais do XIX

* Primeiras industrias leite hixienizado: norte de Espafia e Cataluna

Industrializacion + urbanizacion: aumento consumo leite
Consolidacion 1° distrito agrogandeirg leiteirg: Cantabria
Inicio concentracion industrial leiteira: Catalufia

Industria dominada por leite concentrada e farifias lacteadas

. 4-0’sregresi6n do consumo de leite e da industrializacion (posguerra)
* 60's aumento moi rapido consumo de leite e derivados: 1) expansion e
1930-1985 difusion xeografica da oferta; 2) creacion mercado nacional para

produtoslacteos: Repulamento de Centrais Leiteiras (1952)

* 60'saumento leite liquido e iggurt, baixada da mantequilla

.

Elaboracion propia a partir de DOMINGUEZ MARTINI, R., (2003), “La industria lactea en
Espafia, 1830-1985)", en BARCIELA, C.; DI VITTORIO, (eds.), Las industrias agroalimentarias
en Espafia durante lo siglos XIX y XX, Alicante, Univ. Alicante, pp. 467-495

Segundo a producién industrial predominante podemaos periodizar a
evolucién da industria leiteira:
» Século XIX: manteiga salgada e queixo
* Primeira metade s. XX : leite concentrado
* Segunda metade s. XX: leite liquido

2.1. Inicio daindustrializacidon: manteiga e queixo (1830-1900)

O consumo espafiol de manteigas cubriase coa manteiga salgada de
Flandres e Holanda dende o s. XVI. O primeiro proxecto de industrializacion
de manteigas xurdiu a finais do s. XVIIl en Santander pero non callan ata
principios do s. XIX [1820 Asturias; 1857 xa hai 33 fabricas de manteiga, 29
asturianas]. 1905: 34 [17 Asturias —redlcese o numero debido & introducion
de desnatadoras e manteigadoras mecanicas ao que se unen métodos
modernos de traballo-, 8 Galicia, 4 Leon, 3 Santander, 2 Madrid, 2
Barcelona].

A diferenza coa manteiga, para a fabricacién do queixo precisase
recoller leite fresco, o que estimulou a reconversion gandeira en Asturias e
Cantabria sobre todo. A maior parte eran queixos frescos que se
comercializacion ou ben nun radio curto ou ben fan dirixidos ao



autoconsumo. A excepcion eran os curados (manchego, Villalén e Roncal).
As primeiras fabricas modernas aparecen nos anos corenta do s. XIX en
Cantabria (fabricacién queixo tipo europeo -bola- e manteiga salgada). Unha
década despois, en 1850 xa se instalan en Asturias (queixo azul tradicional
e manteiga). Trataremos de relacionar o estudo dos precedentes da
industria leiteira espafiola coa realidade actual da fabricacion do queixo a
partir da lectura do artigo de Cayetano ESPEJO MARIN, (2001),
“Modernidad y tradicién en la fabricacion de queso en Espafia”, Papeles de
Geografia, 33, pp. 81-109. Tratase de reparar na presenza milenaria en
Espafia do gando ovino e caprino, que fixo da produciéon de queixo un
costume entre os habitantes do rural da Peninsula Ibérica e de analizar a
actual convivencia de moitas queixerias artesanais con fabricas modernas,
asi como a aposta pola calidade do produto a través das Denominacions de
Orixe.

2.2. A industrializaciéon do leite de consumo

No primeiro terzo do século XX iniciase en Espafia o desenvolvemento
dunha industria leiteira que se vera alterada pola Guerra Civil (1936-1939) e
a longa posguerra, pero algunha destas iniciativas empresarias
sobreviviran. O mapa leiteiro actual configirase basicamente nos anos
1960-70 nun contexto de expansion do consumo derivado do crecemento
econémico.

As primeiras industrias aparecen en Espafia cun atraso considerable con
respecto a Europa, acorde co limitado alcance da revolucion industrial e os
conseguintes procesos de urbanizacion e da extension da rede ferroviaria.
Segundo Alicia Langreo [Historia de la industria lactea espafiola: una
aplicacion a Asturias, 1830-1995, Madrid, MAPA], algunhas iniciativas
illadas tefien a sua orixe no s. XIX pero sé no primeiro terzo de século
iniciarase unha industria que vai seguir unha pauta de especializacion
rexional na que destacan as manteiguerias en Asturias (Arias), as
gueixerias en Cantabria (Claudio Boffard, Ignacio Herrazti, La Suiza
Montafiesa) e as de leite condensado e alimentos infantis tamén en
Cantabria (Nestlé, Sociedad Lechera Montafiesa) e de Cataluiia (El Pagés).

Nos inicios do s. XX xorden algunhas iniciativas empresariais de
subministracion de leite dende o norte ao mercado de Madrid (arredor das
estacions de Torrelavega e Avilés): La Universal Espertadora (1903); La
Lechera de Canciennes (1907); Granja Poch (1916); Lecherias Collantes
(1928) ou Granja El Henar (1931). O transporte faise ata os anos 50 en
vagons refrixerados. Estimase que o leite do norte que chega a Madrid nos
anos previos a guerra civil € de 23 milléns de litros.

O mercado do leite de consumo presenta grandes disparidades
xeograficas. Por exemplo, en Barcelona a subministracion procedia das
masias da periferia. A pioneira é Granjas La Catalana (1900) que abre unha
leiteria onde despacha o leite da sUa explotacion. Despois da guerra civil
intégrase en Lactaria Espafiola, empresa familiar fundada en 1942 en Sils
gue inicia a esterilizacion do leite en autoclave. Outra empresa catala
distribuidora de leite liquido é El Pagés, que produce leite condensado



dende principios do s. XX, comercializa leite pasteurizado en vaso de papel
parafinado a partir de 1933. Noutras cidades predomina o leite cru a granel.
Nalguns casos créanse explotacions leiteiras especializadas, algunhas con
plantas rudimentarias de pasteurizacion, que constituirian o nucleo de
futuras concesions de Centrais Leiteiras como seria o caso de Celebusa-
Clesa a partir da finca “Los Bascones” que distribuia leite pasteurizado en
Burgos dende o final da guerra civil.

2.3 Do Plan de Centrais Leiteiras a UE

A hixienizacion e o envasado do leite tomaran nos anos cincuenta o
protagonismo que nas décadas anteriores tifia a industria transformadora. A
regulacion do mercado de leite e consumo, na busca de mellores condiciéns
hixiénicas da subministraciéon, queda plasmada no Plan de Centrais
Leiteiras de 1952 seguindo os pasos dados noutros paises europeos. A
execucion do Plan de Centrais Leiteiras vai condicionar o futuro mapa
leiteiro marcado polo desequilibrio territorial entre a oferta e a demanda:
pesa 0 exceso de capacidade instalada lonxe das zonas produtoras e a
proliferacion de pequenas instalacion sen capacidade (nin financeira nin de
xestion) para afrontar a innovacién tecnoléxica de tratamento de leite e
sistemas de envasado. A adhesién de Espafia a CEE (1986) obrigou a
liquidar definitivamente a normativa vixente, eliminando os monopolios de
distribucion de leite pasteurizado

O Plan de Centrais leiteiras marca o primeiro intento de afrontar o
mercado do leite liquido a escala nacional. En 1952 establécese a
obrigatoriedade de pasteurizacion e embotellado do leite destinado ao
consumo en todas as poboacions de mais de 25.000 habitantes para o que
se procede a concesion dunha ou varias centrais leiteiras. As concesions
eran obxecto de concurso en cada poboacién, tendo preferencia as
asociaciéns de gandeiros e, de habelas, as empresas que xa traballaran
coa hixienizacion e pasteurizaciéon do leite de consumo (“validacién”). Estas
deberian estar situadas nos respectivos termos municipais e actuarian en
réxime de exclusividade na distribucion de leite pasteurizado deixando
liberdade a outras formas como o esterilizado. A venda de leite cru debia
guedar prohibida a medida que entraran en funcionamento as plantas de
pasteurizacion, e os prezos serian obxecto de regulacion dende o produtor
ao consumidor. A execucion do plan foi revisada en varias ocasions, o0 que
atrasa a slUa posta en marcha mais dunha década. En 1968 entran en
funcionamento 28 das 258 plantas pasteurizadoras previstas no Plan e non
inclien lugares onde se tifia desenvolvido a industria leiteira transformadora
no primeiro terzo de século XX (Asturias, Cantabria e Barcelona). A primeira
en estar lista é a de San Sebastian, a segunda a de Granada (Puleva,
1958). Veremos con maior detalle o caso de Clesa na aula.

Nos anos sesenta e setenta as técnicas de esterilizacion a alta
temperatura, combinadas co envasado en brik provocaran unha rapida
substituciéon do leite pasteurizado polo leite de longa conservacién. Os
sistema de exclusividade na distribucion de pasteurizado no que se



baseaban as centrais leiteiras non afectaba ao esterilizado e 4s empresas
con maior capacidade tecnoldxica e econémica (incluidas algunhas centrais
leiteiras como Central Lechera Asturiana ou Puleva, outras polivalentes con
Lactaria ou Larsa, e sobre todo novas sociedades como Pascual)
aproveitaran a conxuntura positiva de aumento de consumo dos 60°s para
unha répida expansion. Seran Lactaria e Central Lechera Asturiana as
pioneiras no envasado de leite esterilizado, mentres que Leche Pascual
irrompe no mercado nacional co UHT en brik (1973).

Os cambios impostos pola entrada de Espafia na UE (antes CEE) e
a sUa incidencia nas industrias transformadoras do leite seran vistas nas
aulas sobre todo a partir de tres casos que se examinaran detidamente:
Mantequerias Arias, Nestlé e Danone.

3. Orixes do sector leiteiro galego (1890-1970)

Un dos grandes cofiecedores dos antecedentes do sector lacteo galego é
Alberte Martinez Lépez. Segundo a sUa analise [‘Antecedentes do sector
lacteo gallego, 1890-1935", Agricultura y Sociedad, 59, pp. 9-40], ainda na
primeira metade do século XX Galicia permanece a marxe da industria
leiteira espafiola. Cunha orientacion cara ao mercado de carne, a prioridade
do leite era a alimentaciébn dos becerros e, en segundo plano, as
necesidades alimenticias das familias. Un reducido nimero de explotacions
saiase da norma e podiase manter unha parella de bois (tiro e traballo) e un
nimero de vacas que, se ben estaban destinadas & cria, posibilitaba o
muxido de certas cantidades de leite que superaban as necesidades de
alimentacion de crias e familia. Nestas explotacidns iniciase a elaboracion
de manteigas e queixos destinados ao mercado e as feiras locais. A venda
de leite con destino ao abastecemento da poboacion urbana era tamén
relativamente frecuente nas zonas mais préximas as cidades nas que se
facia distribucién a granel. Tratase de iniciativas illadas e a especializacion
do rabafio e a producion industrial terian que esperar ata que o sector
industrial estableza rutas de recollidas regulares do leite.

Os maiores obstaculos para a especializacion lactea galega no
primeiro terzo do século XX eran: maior peso do labradio (cereal); escaseza
de prados; poucas cabezas por propietario; foro; “gando posto”; e
inexistencia de tecido industria. Cantabria e Asturias presentan certas
vantaxes relativas como o asentamento en areas de maior concentracion
urbana, as tradicionais relaciéns comerciais con Madrid ou a cronoloxia
construcion de redes de ferrocarril.

Falar de sector lacteo equivale en Galicia a referirnos a gando
bovino: a proporcién de leite producida por outras especies é practicamente
irrelevante.

O precursor da industria lactea galega témolo no ano 1922. Juan
Lopez Suéarez (Xan de Forcados) instala no pazo de Arxeriz a primeira
fabrica de produtos lacteos. Os seus sobrifios, iniciados ali, crean mais
tarde as marcas de Larsa e Arjeriz. O antecedente da producién industrial
sitilase nos anos trinta do século XX, coa introducién de Mantequeria Arias



e de Nestlé (a través da sua filial llepsa) en terra galega. Trataremos nas
aulas o caso de Leyma, que abriu as suas portas na Corufia en 1962, como
expofiente de Central Leiteira en Galicia.

4. Diferentes modelos de industrializacién en Galicia

O presente tema sera preparado polo alumnado a partir das lecturas
propostas pola docente. Os artigos estardn a disposicion do alumnado
dende o primeiro dia de clase e, coa sUa lectura e comentario, darase a
coflecer a orixe, evoluciébn e caracteristicas de diferentes modelos
industriais do sector leiteiro: multinacionais, empresas familiares, e
cooperativas. Os casos de estudo seran: Arjeriz/Larsa e Feiraco.

Lecturas obrigatorias para a preparacion deste tema da UD por
parte do alumnado:

-MARTINEZ LOPEZ, A., (2006),"José Rodriguez Lopez (1910-2004). Un
capitdn da industria a vella usanza”, en idem pre, pp. 481-501

-LINARES GIRAUT, A., (1995), “Perfil histérico de Feiraco”, en LINARES
GIRAUT, A., (ed.), Feiraco. Vincecinco anos (1969-1995). Un modelo de
agroindustria cooperativa, Negreira, Feiraco, pp. 21-50

ACTIVIDADES PROPOSTAS

e Levarase a cabo a lectura individual de dous artigos que se
discutiran en senllos seminarios. Os comentarios escritos sobre
ambas as lecturas formaran parte do portafolios que cada alumno/a
debe entregar & docente (e que inclie os comentarios das lecturas
sinaladas para outras UD da materia). Os traballos escritos que
teflen que entregar para superar a presente UD deben ser un
comentario/reflexion que relacione os contidos lidos e debatidos co
visto nas clases maxistrais e na bibliografia recomendada.
Condicions que debe cumprir o traballo: 10 paxinas (impresién por
ambas as caras, letra Times New Roman, corpo 12, marxes
xustificadas, paragrafo sinxelo) e entrega na data acordada.

e Elaboracién dun mapa sinéptico situando as industrias leiteiras que
actualmente radican en Galicia. Ademais de localizalas
xeograficamente indicaranse: marcas comercializadas,
nacionalidade do capital, grupo industrial propietario (sublifiando os
cambios habidos no tempo) e ano de inicio das actividades de
transformacién do leite no territorio galego. Todo a informacion
acompafiara ao mapa a modo de anexo documental.

AVALIACION DA UNIDADE DIDACTICA




A avaliacion da Unidade Didactica realizarase a partir da valoracion da
participacion activa nas aulas e, sobre todo, dos traballos elaborados polo
alumno/a nas aulas practicas presenciais e non presenciais. A docente

comprobard a puntual

entrega e a validez destes,

penalizando

especialmente a copia literal de traballos entre alumnos/as ou das fontes

utilizadas.

No seguinte cadro pode verse unha sintese do sistema de
avaliacion que se levara a cabo:

(30%)
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